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SAFETY INSTRUCTIONS

Before using this product, carefully read these instructions and
keep the user manual for future reference.

1.

To protect against electrical hazards, do not immerse the
appliance, power cord or plug in water or any other liquids.
Never rinse them under the tap.

Regarding the instructions for cleaning surfaces in contact with
food or oil, see “MAINTENANCE AND CLEANING”.

This appliance has a built-in timer and will automatically shut
off when the timer has finished. You can manually switch the
appliance off by pressing the power button in the control panel.
This appliance shall not be used by children from 0 year to
8 years. This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Cleaning and user maintenance shall not be made
by children unless they are older than 8 and supervised. Keep
the appliance and its cord out of reach of children aged less
than 8 years.

Children shall not play with the appliance.

Always unplug the appliance after use. To unplug, grasp and
pull the plug. Do not pull on the cord.

Do not use this appliance if the plug, power cord or the
appliance itself is damaged in any way.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.
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22.

23.
24.

25.

RISK OF BURNS: Do not touch hot surfaces. Surfaces
of the appliance marked with this sign become very hot
during use and can remain hot for some time after use.
Allow the appliance to completely cool before any cleaning or
maintenance.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
The use of accessory attachments not recommended by the
appliance manufacturer may cause injuries.
Keep the power cord away from hot surfaces. Do not plug in
the power cord or operate the appliance with wet hands.
Do not let the power cord hang over the edge of table counters
or allow it to touch hot surfaces.
When the power socket serves as the means to disconnect the
appliance, the power socket must remain easily accessible.
Do not place the appliance on or near a hot gas stove or electric
burner, or in a heated oven. Do not place anything on top of
the appliance.
Do not use the appliance for any purpose other than described
in this manual. Misuse of the appliance may cause injury.
Never operate the appliance unattended.
If the appliance emits black smoke, unplug it immediately and
wait for the smoke to stop before opening the door.
This appliance is intended for household use only. Do not use
outdoors.
This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as: staff kitchen areas in shops, offices
and others working environments; farm houses; by clients in
hotels, motels and other residential type environments; bed
and breakfast type environments.
QI? This symbol indicates that the materials are approved for
contact with food.

The product must be plugged into a grounded socket and must
be properly plugged in.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Do not operate the appliance near flammable liquids or gases,
or flammable materials (e.g. curtains, tablecloths, wallpapers).
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. Do not place the appliance close to a wall or other appliances.
Keep a minimum clearance of 20 cm to the sides and 50 cm
above.
Do not block the air inlets and outlets of the appliance.
Do not use this appliance near water or heavy moisture (e.g. in
a damp basement, next to a swimming pool or bathtub).
The appliance operates exclusively with hot air. Do not pour
any oil or fat into the appliance, as you would do with a
conventional fryer!
The appliance is not suitable for preparing liquid dishes such
as soups, sauces or stews!
Do not leave the appliance switched on when it is empty (apart
from “burning off” prior to first use).
Do not place food that is still packed in plastic wrap or plastic
bags in the appliance.
Make sure that foodstuffs containing oil and fats are not
overheated. They could ignite.
Always place the hot accessories on a heat-resistant surface.
Make sure that the food that you would like to prepare does not
come into contact with the heating element of the appliance.
Keep the appliance clean. Any dirt and contamination could
start to burn and possibly cause faults.
The marking of this device (symbol of a crossed-out
ﬁ dustbin) complies with European Directive 2012/19/EU
relating to “used electrical and electronic equipment”.
mmmm | his marking means that this equipment, at the end of
its useful life, cannot be disposed of with other household
waste. The user is required to deliver it to operators who collect
used electrical and electronic equipment. Collection operators,
including local collection points, shops and local authorities,
create an appropriate system for collecting equipment.
Appropriate collection of used electrical and electronic
equipment helps avoid harmful impacts on human health and
the environment, resulting from the presence of hazardous
components, as well as from improper storage and treatment
of this equipment.



2. TECHNICAL SPECIFICATIONS

fPower supply 220-240 V~, 50-60 Hz )
Power consumption 1800 W
Capacity 12L
Temperature range 80 —200 °C
Timer Up to 60 minutes; “Drying” programme: up to 9 hours
\Protection class Class | y
3. PRODUCT DESCRIPTION
4 )
1. Control panel 10. Support for the rotating spit (right)
2. Door (detachable) 11. Cooking chamber
3. Airinlet 12. Rotating spit fork with locking screw
4. Air outlet (on the back side) 13. Shaft of the rotating spit
5. Air outlet (on the bottom) 14. Baking rack
6. Light 15. Fat collecting tray
7. Support for the rotating spit (left) 16. Frying basket
8. Rails 17. Removal tool
9. Heating element
\ J
4. USE

4.1. CONTROL PANEL
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Symbols

Description

1 @ Power button

cooking functions.

The Power button switches the unit on or to standby and stops all

2 @ START/STOP
button

button to start cooking.

After selecting the desired programme, press the START/STOP




3 @ TIME/TEMP After selecting the desir_ed programme, press _the TIME/TEMP
button to select time or temperature adjustment.
button
4 Light button Press to turn on the light in the cooking chamber.
5 +/- Press to adjust the cooking temperature and time.
6 KEEP WARM Keep cooked food warm for up to 4 hours.
7 12 Programme Touch the desired symbol to select a programme. The symbol will
symbols be flashing.
8 Digital display Shows the cooking time and temperature alternately.
9 SHAKE Shake Lights up when food needs to be shaked. (only for FRIES
indicator programme)
@ Heat symbol Indicates the unit is heating up.
10
@ Fan symbol Indicates the fan is working.

4.2. BEFORE FIRST USE

. Remove all packaging materials and tape from the appliance.
. Check that the air fryer has no visible damage and no parts are missing.
. Clean the appliance and accessories (see “MAINTENANCE AND CLEANING”).

Note: The appliance should be used for the first time without any food in it as it may produce some
smoke or odour due to coating residues. Allow the appliance to heat up on the highest temperature
setting for about 15 minutes without any food in it (see the “USING THE AIR FRYER” section).

4.3. ACCESSORIES

Fat collecting tray
The fat collecting tray (15) should always be inserted so that any dripping fat, crumbs or other
food residues can be collected in it. It slides right into the bottom of the cooking chamber.

Baking rack

The baking rack (14) is intended for drying. However, it can also be used for crisping, warming up,
etc. The baking rack slides onto the rails in the cooking chamber. The heating element is located
at the top of the cooking chamber, i.e. the higher the rack is placed, the more intense the heat is
from above.

In the top section, the food is cooked faster and crispier. The middle position should be chosen to
achieve even heating from all sides. The bottom rails are suitable for gentle cooking.

Rotating spit

The rotating spit consists of the shaft (13) and two rotating spit forks (12).The rotating spit is

suitable for grilling large pieces of meat, e.g. chicken, grilled or roast pork. Assemble the rotating

spit and insert it into the appliance:

1. Slide one of the rotating spit forks onto the shaft and secure with the locking screw. The

shaft contains a small round notch for the tip of the locking screw. For smaller pieces of food,

the rotating spit forks can be secured more centrally on the shaft.

Slide the items you want to grill onto the rotating spit fork.

Slide the other spit fork onto the shaft and into the food and secure with the locking screw.

Insert one end of the shaft into the round holder (7) on the left side of the cooking chamber. Then

hang the other end of the shaft into the support (10) on the right side of the cooking chamber.

5.  Check that it fits securely. The rotating spit must not be able to rotate about its own axis
when the appliance is switched off. If this is not the case, insert the left end of the shaft
deeper into the holder.

rODd
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(see the “Removal tool” section). Always wear oven gloves to remove the spit forks and take
off the grilled food.

Notes:

. The shaft contains two small round notches marking the outermost position of the locking
screws. These must not be attached any further than the outer ends of the shaft to ensure
smooth operation.

. Do not place any pieces that are too large onto the rotating spit so that it can rotate without
any hindrance.

6.  After use, remove the hot rotating spit from the cooking chamber using the removal tool m

Removal tool

The hot rotating spit is taken out of the cooking chamber using the removal tool (17).

1. Place the curved ends of the removal tool under the shaft so that the two curved parts are
hooked to the shaft.

2. Firstlift the right end of the shaft and move it forward a little until the left end of the shaft is
released from the holder.

3.  Carefully lift the rotating spit out of the cooking chamber and place it on a heat-resistant
surface.

4.4. TURNING THE UNIT ON/OFF
Press @ to switch the unit on; press and hold @ for 3 seconds to switch the unit to standby.

4.5. USING THE AIR FRYER

& CAUTION — Risk of burns:

] Hot surface! Do not touch hot surfaces. The air fryer accessories, heating element, and
surfaces of the appliance become hot during use and are subject to residual heat after use. Use
available handles or control panel. Always wear oven mitts when handling the hot accessories.

] Hot steam! Beware of hot steam escaping from the air outlet of the appliance, or when
opening the air fryer door.

1. Place the appliance on a level, stable, and heat-resistant surface. Ensure there is sufficient
clear space on all sides (at least 20 cm to the sides and 50 cm above).

2. Ensure the air fryer door is closed firmly.
3. Plug the appliance into a grounded electrical socket.
The unit will emit an audible signal and the control panel will illuminate briefly, and then

enters standby mode with just the Power button @ illuminated.
4.  Open the door.
Slide the fat collecting tray into the bottom of the cooking chamber.
Select a suitable accessory for the food that is to be prepared (see the “Accessories”
section). You can also use a small casserole or baking dish and place it on the baking rack.
Prepare the food and place it on/in the accessory.
Attach the accessory in the cooking chamber.
Close the door.

oo
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0. Press @ to switch the unit on. The unit will emit an audible signal and the entire control

panel will illuminate.

11.  Touch the programme symbol to select a programme. The digital display will show the preset

cooking time and temperature alternately.

m If needed, you can change the cooking time or temperature of a selected programme:
When the programme symbol is flashing, press the TEMP/TIME button one or more
times to select time or temperature adjustment, then use the buttons +/- to adjust the time
or temperature.



12. If the rotating spit is used, touch the CHICKEN programme to use the rotating function.

13. Press the START/STOP @ button to begin cooking. During cooking, the display will show
the set temperature and remaining time alternately.

14.  If you want to adjust the time or temperature during cooking, press @ to pause cooking,
then press TEMP/TIME and set the time or temperature with +/- buttons. Press @ again to
resume cooking.

15.  When cooking is complete, the display flashes “0:00”, the appliance emits 5 beeps and
switches off automatically.

To stop the appliance earlier, press the @ button.
16. Carefully open the door and remove the cooked food from the appliance.
m  Only take out the rotating spit using the removal tool.
m DO NOT place hot accessories on top of the unit.
17. Unplug the appliance after use.
18. Allow the appliance and accessories to cool before cleaning.

4.5.1. CHOOSE A PROGRAMME
Touch the desired programme symbol. When it flashes, the programme is activated. You can

change the programme while the symbol is flashing. Press @ to start cooking immediately.
The symbols represent the following presets:

Programme Suitable food Temperature Cooking time

CHICKEN Chicken (with automatic rotating 200°C 30 min

function)

SKEWERS Chop 200°C 15 min
WINGS wings 180°C 15 min
DEHYD Drying 50°C 4h

CAKE Cake 140°C 60 min

TOAST Toast 200°C 5 min

GRILL Beefsteak 180°C 12 min
SEAFOOD Shrimps 200°C 8 min

LEGS Chicken leg 200°C 24 min

FISH Fish 180°C 15 min

PIZZA Pizza 160°C 13 min

FRIES Fries 200°C 20 min

Notes:

. The temperatures and cooking times which are set for the programme are averages and
should be adjusted if necessary. As the ingredients differ due to their origin, size, shape
and quality, the actual cooking temperatures and times may vary. Make sure that meat and

poultry are thoroughly cooked before serving.

. It is recommended to check the condition of the food occasionally to ensure that it does not

burn. To do this, switch on the light using the button or open the door. When the door
is opened, operation is automatically interrupted and the light switches off. Operation is
resumed once the door is closed.
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4.5.2. PAUSE COOKING
Cooking will automatically pause when the door is opened. Close the door to resume cooking.
4.5.3. AUTO STANDBY

The air fryer automatically switches to standby if there is no operation within 10 minutes. Only the
Power button will be lit.

4.6. AIR FRYING TIPS

o

N —

Noo

For even browning, make sure ingredients are arranged in an even layer on the bottom of
the frying basket or on the rack with no overlapping. If ingredients are overlapping, make
sure to shake them halfway through the set cook time.

Cook temperature and time can be adjusted at any time during cooking. Simply press @
then press TIME/TEMP and +/- to adjust the temperature or time.

To convert recipes from your conventional oven, reduce the temperature by 10°C. Check
food frequently to avoid overcooking.

Occasionally, the fan from the air fryer will blow lightweight foods around. To alleviate this,
secure foods (like the top slice of bread on a sandwich) with cocktail sticks.

After selecting a cooking function, you can press to begin cooking immediately. The unit
will run at the default temperature and time.

For best results with fresh vegetables and potatoes, use at least 1 tablespoon of oil. Add
more oil as desired to achieve the preferred level of crispiness.

For best results, check progress throughout cooking and remove food when desired level

of brownness has been achieved. We recommend using an instant-read thermometer to
monitor the internal temperature of meat & fish. After the cook time is complete, remove food
immediately to avoid overcooking.

For best results, remove food immediately after the cook time is complete to avoid
overcooking.

MAINTENANCE AND CLEANING

WARNING: Before cleaning, unplug the appliance from the power supply and allow it
to cool down completely.

WARNING: To avoid electrical hazards, never immerse the appliance, power cord or
plug in water or any liquid. Never rinse them under the tap.

Clean the appliance after each use.

Never use solvents, chemical or abrasive cleaning agents, wire brushes, sharp objects or
scouring pads to clean the appliance.

Wipe the main unit with a soft, damp cloth. Dry completely with a soft, dry cloth. Never clean
the main unit in a dishwasher.

Clean the accessories with warm soapy water using a soft sponge. Soak for about

10 minutes to soften stubborn food residue if required. Rinse and dry thoroughly.

All accessories are dishwasher safe on the top rack of the dishwasher.

Allow all parts to dry completely before using or storing.

Store the appliance unplugged, in a cool, clean and dry place.

1



6. TROUBLESHOOTING

You may try to solve the following simple problems by yourself. If they cannot be solved, please
contact the after-sales service department.

Problem

Possible cause

Recommended solution

The air fryer does not
work. The symbols on
the control panel do not
light up.

The door is not closed
properly.

Close the door.

The power plug is not
properly inserted into the
socket.

Push the plug into the socket until
it stops.

The mains socket is
defective.

Try another socket.

No mains voltage is
present.

Check the fuse in the electrical
distributor (fuse box).

The overheating protection
has been triggered.

Unplug the appliance and allow it
to cool down completely. Then try
again.

The fuse in the electrical
distributor (fuse box) has
tripped.

Too many devices
connected to the same
circuit.

Decrease the number of devices on
the circuit.

The food is slightly burnt.

The selected temperature is
too high or the cooking time
is too long.

Reduce the temperature or cooking
time.

Chips made from fresh
potatoes are not crispy.

The potatoes contain too
much water.

Cut the potatoes into narrower
pieces. Dab the potato pieces dry
with a kitchen towel and then trickle
a little cooking oil over them.

Food is not cooked
evenly.

Different foods with different
cooking times have been
prepared at the same time.

Place foods that require a longer
cooking time in the appliance first,
then add ingredients that require a
shorter cooking time.

Foods requiring different
cooking temperatures have
been prepared at the same
time.

Prepare foods that require different
cooking temperatures in different
batches.

The set cooking time was
too short or the temperature
too low.

Increase the cooking time or
temperature.

The baking rack is
overfilled.

Reduce the amount of food.

Food is piled on top of each
other.

Spread the food and mix from time
to time.

12




An unpleasant smell or
smoke is detected during
use.

The appliance is soiled.

Follow the instructions in the
“MAINTENANCE AND CLEANING”
chapter.

The appliance is being used
for the first time.

An odour often develops when new
appliances are first used. The smell
should disappear after a few uses.

Too much oil or grease.

Remove excess oil or grease.

Error messages E1 or E2

The sensor is defective

Contact the customer service
department.

A WARNING

Self-repair or non-professional repair may cause serious risks to the safety of the user of the
appliance and impact warranty.
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CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’utiliser cet accessoire, lisez attentivement ces instructions
et conservez le manuel d’utilisation comme référence.

1.

Pour éviter les risques électriques, n'immergez pas 'appareil,
le cordon d’alimentation ou la fiche dans I'eau ou dans tout
autre liquide. Ne les rincez jamais sous le robinet.

En ce qui concerne les instructions de nettoyage des surfaces
en contact avec des aliments ou de I'huile, voir « ENTRETIEN
ET NETTOYAGE ».

Cet appareil est équipé d’'une minuterie intégrée et s’éteint
automatiquement au terme du décompte. L'appareil peut étre
eteint manuellement en appuyant sur le bouton d’alimentation
du panneau de contrdle.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de 0 a
8 ans. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de
8 ans et plus ainsi que par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles et mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, si ceux-
ci ont bénéficié d’'une surveillance ou d’instructions préalables
concernant [utilisation de [l'appareil en toute sécurité et
comprennent les dangers encourus. Les enfants ne doivent pas
étre autorisés a nettoyer ou entretenir I'appareil a moins d’'étre
surveillés et d’avoir plus de 8 ans. Tenez I'appareil et son cordon
d’alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Les enfants ne doivent pas prendre cet accessoire pour un
jouet.

Débranchez toujours [I'appareil apres utilisation. Pour
débrancher, saisissez et tirez la fiche. Ne tirez pas sur le
cordon.

14



10.
1.

12.
13.

14.
15.

16.

17.

18.

19.

20.

N’utilisez pas cet appareil si la fiche, le cordon d’alimentation
ou l'appareil lui-méme est endommagé de quelque maniére
que ce soit.
Si le cordon est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son agent d’entretien ou une personne qualifiée
pour éviter tout danger. _
RISQUE DE BRULURES : Ne touchez pas les surfaces
chaudes. Les surfaces de I'appareil marquées de ce
signe deviennent trés chaudes pendant l'utilisation et
peuvent le rester pendant un certain temps aprés I'utilisation.
Laissez I'appareil refroidir complétement avant d’effectuer tout
nettoyage ou entretien.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Il faut veiller a ne pas
toucher les éléments chauffants. Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a I'écart, a moins d’'étre surveillés en
permanence.
L'utilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant
de I'appareil peut entrainer des blessures.
Tenez le cordon d’alimentation a I'écart des surfaces chaudes.
Ne branchez pas le cordon d’alimentation et n'utilisez pas
I'appareil avec des mains mouillées.
Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre sur le bord
d’une table ou toucher des surfaces chaudes.
Lorsque la prise de courant est utilisée comme moyen de
déconnexion de [l'appareil, celle-ci doit rester facilement
accessible.
Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d’'une cuisiniere a
gaz, d'un braleur électrique ou d’un four chauffé. Ne placez
rien au-dessus de I'appareil.
N’utilisez pas l'appareil a d’autres fins que celles décrites
dans ce manuel. Une mauvaise utilisation de I'appareil peut
entrainer des blessures.
Ne faites jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.
Sil'appareil émetde lafumée noire, débranchez-leimmédiatement
et attendez que celui-ci s’arréte avant d’ouvrir la porte.
Cet appareil est uniquement destiné a un usage ménager.
N’utilisez pas le four a I'extérieur.

15
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22.

23.
24.

25.

26.

27.
28.

29.

30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.

. Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications
domestiques et similaires telles que : les cuisines du personnel
dans les magasins, les bureaux et autres environnements de
travail, les fermes, par les clients dans les hbtels, les motels et
autres environnements de type résidentiel, les environnements
de type chambres d’hétes.

Q‘? Ce symbole indique que les matériaux sont approuvés

pour étre en contact avec les aliments.

Le produit doit étre branché sur une prise terre et ceci de
maniére correcte.

L'appareil n’a pas été congu pour étre contrélé au moyen d’'une
minuterie externe ou d’un systeme de commande a distance
sépare.

N’utilisez pas l'appareil a proximité de liquides ou de gaz
inflammables, ou de matériaux inflammables (par exemple,
rideaux, nappes, papiers peints).

Ne placez pas l'appareil a proximité d’'un mur ou d’autres
appareils. Gardez une distance minimale de 20 cm sur les
cOtés et de 50 cm au-dessus.

N’obstruez pas les entrées et sorties d’air de I'appareil.
N’utilisez pas cet appareil a proximité de I'eau ou d'une forte
humidité (par exemple, dans un sous-sol humide, a c6té d’'une
piscine ou d’'une baignoire).

L'appareil fonctionne exclusivement a l'air chaud. Ne versez
pas d’huile ou de graisse dans I'appareil, comme vous le feriez
avec une friteuse classique !

L'appareil ne convient pas a la préparation de plats liquides
tels que soupes, sauces ou ragodts !

Ne laissez pas I'appareil allumé lorsqu’il est vide ( sauf lors du
« brdlage » avant la premiére utilisation).

Ne placez pas dans I'appareil des aliments encore emballés
dans un emballage en plastique ou dans des sacs en plastique.
Assurez-vous que les aliments contenant de l'huile et des
graisses ne sont pas surchauffés. lls pourraient s’enflammer.
Placez toujours les accessoires chauds sur une surface
résistante a la chaleur.

Assurez-vous que les aliments que vous souhaitez préparer
n’entrent pas en contact avec I'élément chauffant de I'appareil.
Gardez l'appareil propre. Toute saleté ou contamination
pourrait commencer a brdler et éventuellement provoquer des
pannes.

16



37.

barrée) est conforme a la directive européenne

2012/19/UE relative aux « équipements électriques et
mmmm €lectroniques usagés ». Ce marquage signifie que cet

equipement, a la fin de son cycle de vie, ne peut pas
étre misaurebutavecles autres déchets ménagers. L'utilisateur
est tenu de le remettre aux opérateurs de collecte des
equipements électriques et électroniques usagés. Les
opérateurs de collecte, y compris les points de collecte locaux,
les magasins et les autorités locales, créent un systeme
approprié pour la collecte des équipements. Une collecte
appropriée des équipements électriques et électroniques
usageés permet d’éviter les effets néfastes sur la santé humaine
et I'environnement, résultant de la présence de composants
dangereux, ainsi que d'un rangement et d’un traitement
inappropriés de ces équipements.

E Le marquage de cet appareil (symbole d’'une poubelle

2. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
( Alimentation 220-240 V/~, 50-60 Hz )
Consommation 1800 W
Capacité 12L
Plage de température | 80 — 200 °C
Minuterie Jusqu’a 60 minutes ; programme « Séchage » : jusqu’a 9 heures
@Iasse de protection Classe | y
3. DESCRIPTION DU PRODUIT
4 )
1. Panneau de contrble 10. Support du tournebroche (a droite)
2. Porte (démontable) 11. Chambre de cuisson
3. Entrée d’air 12. Fourche du tournebroche avec vis de
4. Sortie d’air (sur la face arriére) blocage
5. Sortie d’air (en dessous) 13. Arbre du tournebroche
6. Lumiere 14. Grille de cuisson
7. Support du tournebroche (a gauche) 15. Plateau collecteur de graisse
8. Rails 16. Panier a friture
k9. Elément chauffant 17. Ouitil de retrait )




4. UTILISATION

4.1. PANNEAU DE CONTROLE

| | SBme r
. Hme |
_otoken _skawers L
P 1 -
& P
L on LsEwoon L

0z

Symboles Description
1 @ Bouton Le bouton d’glimenta}tionA permet d’allumer I’_appareil ou dele
d'alimentation mettre en veille et d’arréter toutes les fonctions de cuisson.
5 Apres avoir sélectionné le programme souhaité, appuyez sur le
Bouton MARCHE/ bouton MARCHE/ARRET pour lancer la cuisson.
ARRET
Aprés avoir sélectionné le programme souhaité, appuyez sur le
3 Bouton bouton HEURE/TEMP pour sélectionner le réglage de la durée
HEURE/TEMP ou de la température.
4 Touche Appuyez pour éclairer la chambre de cuisson.
Eclairage
5 +/- Appuyez pour régler la température et le temps de cuisson.
6 KEEP WARM Conservez les aliments cuits au chaud jusqu’a 4 heures.
7 Lecpgrr?]%rrzr:?e Appuyez sur le symbole souhaité pour sélectionner un
12 symboles programme. Le symbole clignotera.
8 Ecran numérique Affiche alternativement le temps de cuisson et la température.
9 SHAKE Le voyant S’allume lorsque les aliments doivent étre remués.
Shake (uniguement pour le programme FRIES)
@ Symbole du Indique que I'unité est en train de chauffer.
chauffage
10
@ Symbole du Indique que le ventilateur fonctionne.
ventilateur
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4.2. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

. Retirez tous les matériaux d’emballage et le ruban adhésif de I'appareil.
. Veérifiez que la friteuse a air ne présente aucun dommage visible et qu’il ne manque aucune piece.
«  Nettoyez I'appareil et les accessoires (voir « ENTRETIEN ET NETTOYAGE »). ﬂ

Remarque : L'appareil doit étre utilisé pour la premiére fois sans aliments, car il peut produire
de la fumée ou une odeur en raison des résidus de revétement. Laissez I'appareil chauffer a la
température la plus élevée pendant environ 15 minutes sans qu’aucun aliment ne soit placé a
I'intérieur (voir la section « UTILISATION DE LA FRITEUSE A AIR »).

4.3. ACCESSOIRES

Plateau collecteur de graisse

Le plateau collecteur de graisse (15) doit toujours étre inséré de maniere a ce que la graisse
qui s’écoule, les miettes et les autres résidus alimentaires puissent y étre recueillis. Il coulisse
directement dans le fond de la chambre de cuisson.

Grille de cuisson

La grille de cuisson (14) est destinée au séchage. Cependant, elle peut également étre utilisée
pour croustiller, réchauffer, etc. La grille de cuisson coulisse sur les rails de la chambre de
cuisson. L’élément chauffant est situé sur la partie supérieure de la chambre de cuisson,
c’est-a-dire que plus la grille est placée en hauteur, plus la chaleur est intense par le haut.
Dans la partie supérieure, les aliments sont cuits plus rapidement et sont plus croustillants.

La position médiane devrait étre choisie pour obtenir un chauffage uniforme de tous les cotés.
Les rails inférieurs sont adaptés a la cuisson douce.

Tournebroche

Le tournebroche se compose d’un arbre (13) et de deux fourches rotatives (12). Le tournebroche

convient pour griller de grandes piéces de viande, par exemple du poulet, du porc grillé ou roti.

Assemblez le tournebroche et insérez-le dans I'appareil :

1.  Faites glisser 'une des fourches du tournebroche sur I'arbre et fixez-la a I'aide de la vis
de blocage. L'arbre contient une petite encoche ronde pour la pointe de la vis de blocage.
Pour les aliments de petites tailles, les fourches du tournebroche peuvent étre fixées plus au
centre de l'arbre.

2. Faites glisser les aliments a griller sur la fourche du tournebroche.

3. Faites glisser 'autre fourche sur I'arbre et dans I'aliment, puis fixez-la a I'aide de la vis de
blocage.

4.  Insérez une extrémité de I'arbre dans le support rond (7) sur le cbté gauche de la chambre
de cuisson. Accrochez ensuite I'autre extrémité de I'arbre dans le support (10) sur le cété
droit de la chambre de cuisson.

5. Vérifiez qu'il tient bien en place. Le tournebroche ne doit pas pouvoir tourner sur son axe
lorsque I'appareil est éteint. Si ce n’est pas le cas, insérez I'extrémité gauche de I'arbre plus
profondément dans le support.

6.  Aprés utilisation, retirez le tournebroche chaud de la chambre de cuisson a I'aide de I'outil
de retrait (voir la section « Outil de retrait »). Portez toujours des gants de cuisine lorsque
vous retirez les fourches et que vous enlevez les aliments grillés.

Remarques :

. L'arbre comporte deux petites encoches rondes marquant la position extérieure des vis
de blocage. Celles-ci ne doivent pas étre fixés plus loin que les extrémités extérieures de
I'arbre afin d’assurer un fonctionnement sans heurts.

. Ne placez pas de piéces trop grandes sur le tournebroche afin qu’il puisse tourner sans
entrave.

Outil de retrait

Le tournebroche chaud est retiré de la chambre de cuisson a I'aide de I'outil de retrait (17).

1. Placez les extrémités incurvées de l'outil de retrait sous I'arbre de maniére a ce que les
deux parties incurvées soient accrochées a l'arbre.

2. Soulevez d’abord I'extrémité droite de I'arbre et déplacez-la Iégerement vers I'avant jusqu’a
ce que I'extrémité gauche de 'arbre soit libérée du support.
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3.  Soulevez délicatement le tournebroche de la chambre de cuisson et posez-le sur une
surface résistante a la chaleur.

4.4. ALLUMER/ETEINDRE L’APPAREIL

Appuyez sur @ pour allumer I'appareil ; appuyez et maintenez @ pendant 3 secondes pour
mettre I'appareil en veille.

4.5. UTILISATION DE LA FRITEUSE A AIR

& ATTENTION - Risque de brilures :

] Surface chaude ! Ne touchez pas les surfaces chaudes. Les accessoires de la friteuse a
air, 'élément chauffant et les surfaces de I'appareil deviennent chauds pendant I'utilisation
et sont soumis a une chaleur résiduelle aprés I'utilisation. Servez-vous des poignées
disponibles ou du panneau de commande. Portez toujours des gants de cuisine lorsque
vous manipulez les accessoires chauds.

[] Vapeur chaude ! Attention a la vapeur chaude qui s’échappe de la sortie d’air de I'appareil
ou lors de I'ouverture de la porte de la friteuse a air.

1.  Placez I'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur. Assurez-vous qu'’il
y a suffisamment d’espace libre de tous les c6tés (au moins 20 cm sur les cotés et 50 cm
au-dessus).

2. Assurez-vous que la porte de la friteuse a air est bien fermée.

3. Branchez I'appareil a une prise électrique dotée d’une mise a la terre.

L’'unité émettra un signal sonore et le panneau de controle s’allumera brievement, puis

entrera en mode veille avec seulement le bouton d’alimentation @ allume .
4.  Ouvrez la porte.
Faites coulisser le plateau collecteur de graisse dans le fond de la chambre de cuisson.

Sélectionnez un accessoire adapté a I'aliment a préparer (voir la section « Accessoires »).
Vous pouvez également utiliser une petite casserole ou un plat a four et le placer sur la grille
de cuisson.

Préparez les aliments et placez-les sur/a I'intérieur de I'accessoire.
Fixez I'accessoire dans la chambre de cuisson.
Fermez la porte.

oo

o © oA

0. Appuyez sur @ pour mettre I'appareil en marche. L'unité émettra un signal sonore et
'ensemble du panneau de contrdle s’allumera.

11.  Touchez le symbole du programme pour sélectionner un programme. L’écran numérique

affichera alternativement le temps de cuisson et la température préréglés.

m Sinécessaire, vous pouvez modifier le temps de cuisson ou la température d’un
programme sélectionné : Lorsque le symbole du programme clignote, appuyez une ou
plusieurs fois sur le bouton TEMP/HEURE pour sélectionner le réglage de la durée ou de
la température, puis utilisez les boutons +/- pour régler la durée ou la température.

12. Sile tournebroche est utilisé, touchez le programme CHICKEN pour utiliser la fonction de
rotation.

13.  Appuyez sur le bouton MARCHE/ARRET @ pour commencer la cuisson. Pendant la
cuisson, I'écran affichera alternativement la température de consigne et le temps restant.
14. Sivous souhaitez régler la durée ou la température pendant la cuisson, appuyez sur
pour mettre la cuisson en pause, puis appuyez sur TEMP/HEUREget réglez la durée ou la
température a I'aide des boutons +/-. Appuyez a nouveau sur @ pour reprendre la cuisson.

15. Lorsque la cuisson est terminée, I'affichage clignote « 0:00 », I'appareil émet 5 signaux
sonores et s’éteint automatiquement.

Pour arréter I'appareil plus t6t, appuyez sur le bouton @
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16. Ouvrez délicatement la porte et retirez les aliments cuits de I'appareil.
m Ne retirez le tournebroche qu’a I'aide de I'outil de retrait.
m NE PLACEZ PAS d’accessoires chauds sur 'appareil.

17. Débranchez I'appareil aprés utilisation.

18. Laissez I'appareil et les accessoires refroidir avant de les nettoyer.

4.5.1. CHOISIR UN PROGRAMME

Touchez le symbole du programme souhaité. Lorsqu’il clignote, le programme est activé. Vous
pouvez changer de programme lorsque le symbole clignote. Appuyez sur @ pour commencer
immeédiatement la cuisson.

Les symboles représentent les préréglages suivants :

Programme Aliments appropriés Température Temps de cuisson

CHICKEN Poulet (avec fonction de 200°C 30 min

rotation automatique)

SKEWERS Hachette 200°C 15 min
WINGS Ailes 180°C 15 min
DEHYD Séchage 50°C 4h

CAKE Géteau 140°C 60 min

TOAST Rotie 200°C 5 min

GRILL Beefsteak 180°C 12 min
SEAFOOD Crevettes 200°C 8 min

LEGS Cuisse de poulet 200°C 24 min

FISH Poisson 180°C 15 min

PIZZA Pizza 160°C 13 min

FRIES Frites 200°C 20 min

Remarques :

. Les températures et les temps de cuisson réglés pour le programme sont des moyennes et
doivent étre réglés si nécessaire. Les ingrédients étant différents en raison de leur origine,
de leur taille, de leur forme et de leur qualité, les températures et les temps de cuisson réels
peuvent varier. Assurez-vous que la viande et la volaille sont bien cuites avant de les servir.

. Il est recommandé de vérifier de temps en temps I'état des aliments pour s’assurer qu’ils

ne brdlent pas. Pour ce faire, éclairez a I'aide du bouton ou ouvrez la porte. Lorsque la
porte est ouverte, le fonctionnement est automatiquement interrompu et la lumiére s’éteint.
Le fonctionnement reprend lorsque la porte est fermée.

4.5.2. METTRE LA CUISSON EN PAUSE

La cuisson se mettra automatiquement en pause a I'ouverture de la porte. Fermez la porte pour
reprendre la cuisson.

4.5.3. VEILLE AUTOMATIQUE

La friteuse a air se met automatiquement en veille si aucune opération n’est effectuée dans les
10 minutes. Seul le bouton d’alimentation est allumé.
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4.6. CONSEILS POUR LA FRITURE A AIR

(3]

N =

w

Pour un brunissement uniforme, assurez-vous que les ingrédients sont disposés en couche
réguliere au fond du panier a friture ou sur la grille, sans gqu’ils ne se chevauchent. Si les
ingrédients se recouvrent, assurez-vous de les remuer a la moitié du temps de cuisson
prévu.

La température et le temps de cuisson peuvent étre modifiés a tout moment pendant la
cuisson. Il suffit d’appuyer sur @ puis sur HEURE/TEMP et +/- pour régler la température
ou la durée.

Pour adapter les recettes de votre four conventionnel, réduisez la température de 10 °C.
Vérifiez frequemment les aliments pour éviter de trop les cuire.

Il est possible que le ventilateur de la friteuse projette des petits morceaux d’aliment autour
de I'appareil. Pour y remédier, bloquez les aliments (comme la tranche de pain supérieure
d’un sandwich) a I'aide de batonnets a cocktail.

Aprés avoir sélectionné une fonction de cuisson, vous pouvez appuyer sur @ pour
commencer la cuisson immédiatement. L'appareil fonctionnera a la température et au temps
par défaut.

Pour obtenir de meilleurs résultats avec les légumes frais et les pommes de terre, ajoutez
au moins une cuillere a soupe d’huile. Ajoutez de I'huile si nécessaire pour obtenir le niveau
de croustillant souhaité.

Pour de meilleurs résultats, contrélez la cuisson au fur et a mesure et retirez les aliments
lorsqu'ils ont atteint le degré de brunissement désiré. Nous recommandons de vérifier

la température interne de la viande et du poisson a I'aide d’'un thermomeétre a lecture
instantanée. Une fois le temps de cuisson écoulé, retirez immédiatement les aliments pour
éviter gu’ils ne soient trop cuits.

Pour de meilleurs résultats, retirez les aliments immédiatement apres la fin du temps de
cuisson afin d’éviter de trop cuire.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT : Avant de procéder au nettoyage, débranchez I'appareil et
laissez-le refroidir complétement.

AVERTISSEMENT : Pour éviter les risques électriques, n'immergez jamais 'appareil,
le cordon d’alimentation ou la fiche dans I'eau ou dans un liquide quelconque.
Ne les rincez jamais sous le robinet.

Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation.

N’utilisez jamais de solvants, de produits de nettoyage chimiques ou abrasifs, de brosses
métalliques, d’objets pointus ou de tampons a récurer pour nettoyer I'appareil.

Essuyez I'unité principale avec un chiffon doux et humide. Séchez complétement avec un
chiffon doux et sec. Ne nettoyez jamais le bloc principal dans un lave-vaisselle.

Nettoyez les accessoires avec de I'eau chaude savonneuse et une éponge douce.

Laissez tremper pendant environ 10 minutes pour ramollir les résidus alimentaires tenaces
si nécessaire. Rincez-les et séchez-les complétement.

Tous les accessoires peuvent étre lavés au lave-vaisselle au niveau du panier supérieure du
lave-vaisselle.

Laissez toutes les piéces sécher complétement avant de les utiliser ou de les ranger.
Rangez I'appareil débranché dans un endroit frais, propre et sec.
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6. DEPANNAGE

Vous pouvez essayer de résoudre tout seul les problémes simples suivants. S’ils ne peuvent étre
résolus, veuillez contacter le service aprés-vente.

Probléme

Cause possible

Solution recommandée

La friteuse a air ne
fonctionne pas. Les
symboles du panneau
de contrdle ne s’allument
pas.

La porte n’est pas
correctement fermée.

Fermez la porte.

La fiche d’alimentation n’est
pas correctement insérée
dans la prise.

Poussez la fiche dans la prise
jusqu’a ce qu’elle s’arréte.

La prise de courant est
défectueuse.

Essayez une autre prise.

Il N’y a pas de tension
secteur.

Vérifiez le fusible situé dans
le distributeur électrique
(boite afusibles).

La protection contre
la surchauffe a été
déclenchée.

Débranchez I'appareil et laissez-le
refroidir complétement. Essayez a
nouveau.

Le fusible situé dans
distributeur électrique
(boite a fusibles) s’est
déclenché.

Trop d’appareils connectés
sur le méme circuit.

Diminuez le nombre d’appareils sur
le circuit.

Les aliments sont
légerement bralés.

La température
sélectionnée est trop élevée
ou le temps de cuisson est
trop long.

Réduisez la température ou le
temps de cuisson.

Les frites de pommes de
terre fraiches ne sont pas
croustillantes.

Les pommes de terre
contiennent trop d’eau.

Coupez les pommes de terre en
morceaux plus minces. Tamponnez
les morceaux de pommes de terre
avec un essuie-tout et arrosez-les
d’un peu d’huile de cuisson.

Les aliments ne sont pas
cuits uniformément.

Plusieurs aliments ayant
des temps de cuisson
différents ont été préparés
en méme temps.

Placez d’abord dans 'appareil les
aliments qui nécessitent un temps
de cuisson plus long, puis ajoutez
les ingrédients qui nécessitent un
temps de cuisson plus court.

Des aliments nécessitant
des températures de
cuisson différentes ont été
préparés en méme temps.

Préparez les aliments qui
nécessitent des températures de
cuisson différentes par lots.

Le temps de cuisson de
consigne était trop court ou
la température trop basse.

Augmentez le temps de cuisson ou
la température.

La grille de cuisson est trop
remplie.

Réduisez la quantité d’aliments.

Les aliments sont empilés
les uns sur les autres.

Etalez les aliments et mélangez-les
de temps en temps.
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Une odeur désagréable
ou de la fumée est
détectée pendant
I'utilisation.

L'appareil est encrassé.

Suivez les instructions du chapitre
« ENTRETIEN ET NETTOYAGE ».

L’appareil est utilisé pour la
premiére fois.

Une odeur se dégage souvent lors
de la premiére utilisation d’un nouvel
appareil. L'odeur devrait disparaitre
apres quelques utilisations.

Trop d’huile ou de graisse.

Enlevez I'excés d’huile ou de
graisse.

Messages d’erreur E1
ou E2

Le capteur est défectueux

Contactez le service clientéle.

A AVERTISSEMENT

L’autoréparation ou la réparation non professionnelle peut entrainer des risques graves pour la
sécurité de I'utilisateur de I'appareil et avoir une incidence sur la garantie.

24




RESUI\/IEN DEL CONTENIDO:

cahkhonN=

1.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD P. 25
ESPECIFICACIONES TECNICAS P. 28
DESCRIPCION DEL PRODUCTO P. 28
uso P. 29
MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA P. 33

SOLUCION DE PROBLEMAS P. 34

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Antes de usar este producto, lea atentamente estas instrucciones
y conserve el manual del usuario para futuras consultas.

1.

Para protegerse contra riesgos eléctricos, no sumerja el
aparato, el cable de alimentacién ni el enchufe en agua ni en
ningun otro liquido. Nunca los enjuague debajo del grifo.
Respecto a las instrucciones para la limpieza de superficies
en contacto con alimentos o aceite, ver “MANTENIMIENTO Y
LIMPIEZA”.

Este aparato tiene un temporizador incorporado y se apagara
automaticamente cuando finalice el temporizador. Puede
apagar manualmente el aparato pulsando el boton de
encendido en el panel de control.

Este aparato no debe ser utilizado por nifios de 0 a 8 afnos.
Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de
8 afos y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o sin experiencia y conocimiento si se
les ha supervisado o instruido sobre el uso del artefacto de
una manera segura y entienden los peligros que conlleva.
La limpieza y las tareas de mantenimiento realizables por el
usuario no deben llevarlas a cabo nifios, a menos que tengan
mas de 8 afos y lo hagan bajo supervisiéon. Mantenga el
aparato y su cable fuera del alcance de los nifios menores de
8 afos.

Los niflos no deben jugar con el aparato.

Desenchufe siempre el aparato después de su uso. Para
desenchufar, agarre y tire del enchufe. No tire del cable.

No utilice este aparato si el enchufe, el cable de alimentacién
o el propio aparato estan danados de alguna manera.
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10.
11.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.
21.

En caso de que el cable de alimentacién esté dafiado debe ser
reemplazado por el fabricante, el servicio técnico autorizado u
otra persona con una cualificacion similar para evitar accidentes.
RIESGO DE QUEMADURAS: No toque las superficies
calientes. Las superficies del aparato marcadas con
este signo se calientan mucho durante el uso y pueden
permanecer calientes durante algun tiempo después de su uso.
Deje que el aparato se enfrie completamente antes de realizar
cualquier limpieza o mantenimiento.
ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles se
calientan durante el uso. Se debe tener cuidado para evitar
tocar los elementos calefactores. Los nifios menores de 8 afios
deben mantenerse alejados a menos que estén supervisados
continuamente.
El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del
aparato puede provocar lesiones.
Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies
calientes. No enchufe el cable de alimentacién ni manipule el
aparato con las manos mojadas.
No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de los
mostradores de las mesas ni permita que toque superficies
calientes.
Cuando la toma de corriente sirva como medio para
desconectar el aparato, la toma de corriente debe permanecer
facilmente accesible.
No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa de gas
ni quemador eléctrico caliente, ni en un horno caliente. No
coloque nada encima del aparato.
No utilice el aparato para ningun otro propdsito que el descrito
en este manual. EI mal uso del aparato puede causar lesiones.
Nunca deje el aparato funcionando desatendido.
Si el aparato emite humo negro, desenchufelo inmediatamente
y espere a que deje de salir humo antes de abrir la puerta.
Este aparato esta disefiado unicamente para uso doméstico.
No lo utilice al aire libre.
Este electrodoméstico estadisefiado parausarse enaplicaciones
domeésticas y similares, como areas de cocina para el personal
en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo; casas de
campo Yy por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de
tipo residencial; ambientes tipo bed and breakfast.
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23.
24.

25.

26.

27.
28.

29.

30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.

. Q‘? Este simbolo indica que los materiales son aptos para el
contacto con alimentos.

El producto debe enchufarse a una toma de corriente con
conexion a tierra y debe estar enchufado correctamente.

Este aparato no ha sido disefiado para ser utilizado por medio
de un temporizador externo ni con un sistema de control
remoto independiente.

No utilice el aparato cerca de liquidos ni gases inflamables, ni
de materiales inflamables (por ejemplo, cortinas, manteles o
papeles pintados).

No coloque el aparato cerca de una pared ni de otros aparatos.
Mantenga una distancia minima de 20 cm hacia los lados y
50 cm hacia arriba.

No bloquee las entradas ni las salidas de aire del aparato.

No utilice este aparato cerca del agua o de mucha humedad
(por ejemplo, en un so6tano humedo, junto a una piscina o
bafiera).

Este aparato funciona exclusivamente con aire caliente. No
vierta aceite ni grasa en el aparato, como haria con una
freidora convencional.

Este aparato no es adecuado para preparar platos liquidos
como sopas, salsas o guisos.

No deje el aparato encendido cuando esté vacio (salvo para
realizar el "precalentamiento” antes del primer uso).
Nointroduzca en el aparato alimentos que aun estén envasados
en envoltorios o bolsas de plastico.

Asegurese de no sobrecalentar los alimentos que contengan
aceite y grasas. Podrian inflamarse.

Coloque siempre los accesorios calientes sobre una superficie
resistente al calor.

Asegurese de que los alimentos que desea preparar no entran
en contacto con la resistencia del aparato.

Mantenga el aparato limpio. Cualquier suciedad o
contaminacion podria comenzar a arder y provocar averias.
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37. La marca que aparece en este dispositivo (simbolo de
un contenedor tachado) cumple con la Directiva
Europea 2012/19/UE relativa a "equipos eléctricos y
mmmm €lectronicos usados". Dicha marca significa que este

equipo, al final de su vida util, no se debe desechar con
otros residuos domésticos. El usuario debe entregarlo a algun
agente de recogida de equipos electrénicos y eléctricos
usados. Los agentes de recogida, incluidos los puntos de
recogida locales, comercios y autoridades locales, crean un
sistema adecuado para la recogida de equipos. La recogida
adecuada de los equipos electrénicos y eléctricos usados
ayuda a evitar efectos nocivos en la salud humana y en el
medio ambiente, derivados de componentes peligrosos, asi
como de un almacenamiento o tratamiento inadecuado de
este equipo.

2. ESPECIFICACIONES TECNICAS

( Alimentacion 220-240 V~, 50-60 Hz )
Consumo de potencia 1800 W

Capacidad 12L

Rango de temperatura 80 -200 °C

Temporizador Hasta 60 minutos; programa "Secado": hasta 9 horas
@Iase de proteccion Clase | y

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4 )
1. Panel de control 10. Soporte para el asador giratorio
2. Puerta (desmontable) (derecha)
3. Entrada de aire 11. Camara de coccion
4. Salida de aire (en la parte trasera) 12. Horquilla giratoria con tornillo de
5. Salida de aire (en la parte inferior) bloqueo
6. Luz 13. Eje del asador giratorio
7. Soporte para el asador giratorio 14. Rejilla de horneado
(izquierda) 15. Bandeja colectora de grasa
8. Railes 16. Cesta para freir
k9. Resistencia 17. Herramienta de extraccion )
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4. USO
4.1. PANEL DE CONTROL

3
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Simbolos Descripcion
1 @ Botén de El boton de encendido activa el aparato o lo pone en modo de

encendido espera y detiene todas las funciones de coccion.
5 @ Botén Una vez seleccionado el programa deseado, pulse el boton

INICIAR/DETENER INICIAR/DETENER para comenzar a cocinar.
3 Botén Después de seleccionar el programa deseado, pulse el boton
HORA/TEMP HORA/TEMP para seleccionar el ajuste de tiempo o temperatura.

4 Botén Luz Pulse para encender la luz de la camara de coccion.
5 +/- Pulse para ajustar la temperatura y el tiempo de coccién.
6 KEEP WARM Mantiene calientes los alimentos cocinados hasta 4 horas.
7 12 simbolos de Toque el simbolo deseado para seleccionar un programa.

programa El simbolo parpadeara.
8 Pantalla digital Muestra de forma alterna el tiempo de coccién y la temperatura.
9 SHAKE Indicador Se ilumina cuando es necesario remover los alimentos.

Shake (solo para el programa FRIES)
@ Simbolo de Indica que el aparato se esta calentando.
calor
10
@ Simbolo del Indica que el ventilador esta funcionando.
ventilador
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4.2. ANTES DEL PRIMER USO

. Retire todos los materiales de embalaje y la cinta adhesiva del aparato.
. Compruebe que la freidora no tenga dafios visibles y que no le falten piezas.
. Limpiar el aparato y sus accesorios (ver “MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA”).

Observacion: El aparato debe utilizarse por primera vez sin ningun alimento dentro, ya que
puede producir algo de humo u olor debido a los residuos del revestimiento. Deje que el aparato
se caliente a la temperatura mas alta durante unos 15 minutos sin ningun alimento en su interior
(consulte la seccion "USO DE LA FREIDORA DE AIRE").

4.3. ACCESORIOS

Bandeja colectora de grasa

La bandeja colectora de grasa (15) debe estar siempre insertada para poder recoger en ella la
grasa que gotee, las migas u otros restos de alimentos. Se desliza hasta el fondo de la camara
de coccion.

Rejilla de horneado

La rejilla de horneado (14) esta destinada a la coccion en seco. Sin embargo, también puede
utilizarse para dorar, calentar, etc. La rejilla de horneado se desliza sobre los railes de la camara
de coccion. La resistencia esta situada en la parte superior de la camara de coccién, es decir,
cuanto mas alta se coloque la rejilla, mas intenso sera el calor procedente de arriba.

En la parte superior, los alimentos se cocinan mas rapido y quedan mas dorados. La posicion
central debe elegirse para obtener un calentamiento uniforme por todos los lados. Los railes
inferiores son idéneos para una coccion suave.

Asador giratorio

El asador giratorio se compone de un eje (13) y dos horquillas giratorias (12). Es adecuado para

asar grandes piezas de carne, como por ejemplo, pollo, cerdo a la parrilla 0 asado. Monte el

asador giratorio e introduzcalo en el aparato:

1. Deslice una de las horquillas giratorias sobre el eje y fijela con el tornillo de bloqueo. El eje
contiene una pequefia muesca redonda para la punta del tornillo de bloqueo. Para piezas de
alimentos mas pequefias, las horquillas giratorias pueden fijarse mas centradas en el eje.

2. Coloque los alimentos que desee asar en la horquilla giratoria.

3.  Deslice la otra horquilla sobre el eje, introduzcala en el alimento y fijela con el tornillo de
bloqueo.

4.  Introduzca un extremo del eje en el soporte redondo (7) situado en el lado izquierdo de

la camara de coccion. A continuacion, cologue el otro extremo del eje en el soporte (10)
situado en el lado derecho de la camara de coccion.

5. Compruebe que encaja bien. Cuando el aparato esté apagado, el asador giratorio no debe
poder girar sobre su propio eje. En caso contrario, introduzca el extremo izquierdo del eje
mas profundamente en el soporte.

6. Después del uso, retire el asador giratorio caliente de la camara de coccion utilizando la
herramienta de extraccién (consulte la seccién "Herramienta de extraccion"). Utilice siempre
guantes de horno para desmontar las horquillas y retirar los alimentos asados.

Notas:

. El eje contiene dos pequefias muescas redondas que marcan la posicion mas exterior de
los tornillos de bloqueo. Para garantizar el correcto funcionamiento, no deben fijarse mas
alla de los extremos exteriores del eje.

. No coloque piezas demasiado grandes en el asador giratorio para que este pueda girar sin
impedimentos.

Herramienta de extraccion

El asador giratorio caliente se debe extraer de la camara de coccion con la herramienta de

extraccion (17).

1. Coloque los extremos curvados de la herramienta de extraccion debajo del eje, de modo
que las dos partes curvadas queden acopladas al eje.

2. Primero levante el extremo derecho del eje y muévalo un poco hacia adelante hasta que el
extremo izquierdo del eje se suelte del soporte.
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3.

Saque con cuidado el asador giratorio de la camara de coccién y coléquelo sobre una
superficie resistente al calor.

4.4. ENCENDIDO/APAGADO DE LA UNIDAD

Pulse @ para encender el aparato; mantenga pulsado @ durante 3 segundos para poner el
aparato en modo de espera.

4.5. USO DE LA FREIDORA DE AIRE

& PRECAUCION - Riesgo de quemaduras:

oo

o © e

12.
13.

14.

15.

iSuperficie caliente! No toque las superficies calientes. Los accesorios de la freidora,

la resistencia y las superficies del aparato se calientan durante el uso y mantienen calor
residual tras su uso. Utilice las manijas o el panel de control disponibles. Utilice siempre
guantes de cocina al manipular los accesorios calientes.

iVapor caliente! Tenga cuidado con el vapor caliente que se escapa por la salida de aire
del aparato o al abrir la puerta de la freidora.

Coloque el aparato sobre una superficie nivelada, estable y resistente al calor. Asegurese
de que hay suficiente espacio libre en todos los lados (al menos 20 cm hacia los lados y
50 cm hacia arriba).

Asegurese de que la puerta de la freidora esté bien cerrada.
Conecte el aparato a una toma de corriente con conexion a tierra.
El aparato emitira una sefial acustica, el panel de control se iluminara brevemente vy,

a continuacion, entraréd en modo de espera con el botén de encendido @ iluminado.
Abra la puerta.

Deslice la bandeja colectora de grasa hacia el fondo de la camara de coccion.
Seleccione un accesorio adecuado para el alimento que vaya a preparar (consulte la
seccion "Accesorios"). También puede utilizar una cazuela o fuente de horno pequefia y
colocarla sobre la rejilla de horneado.

Prepare los alimentos y coléquelos en el accesorio.

Coloque el accesorio en la camara de coccion.

Cierre la puerta.

Pulse @ para encender el aparato. Se emitira una sefal acustica y se iluminara todo el

panel de control.

Toque el simbolo del programa deseado para seleccionar un programa. La pantalla digital

mostrara de forma alterna el tiempo de coccion y la temperatura preestablecidos.

m En caso necesario, puede modificar el tiempo de coccién o la temperatura de un
programa seleccionado: Cuando el simbolo del programa parpadee, pulse el botén
TEMP/HORA una o mas veces para seleccionar el ajuste del tiempo o de la temperatura
y, a continuacion, utilice los botones +/- para ajustar el tiempo o la temperatura.

Si se utiliza el asador giratorio, toque el programa CHICKEN para utilizar esta funcion.

Pulse el boton INICIAR/DETENER @ para comenzar a cocinar. Durante la coccion, la
pantalla mostrara de forma alterna la temperatura programada y el tiempo restante.

Si desea ajustar el tiempo o la temperatura durante la coccion, pulse @ para pausar la
coccion y, a continuacion, pulse TEMP/HORA vy ajuste el tiempo o la temperatura con los

botones +/-. Vuelva a pulsar @ para reanudar la coccion.

Una vez finalizada la coccion, la pantalla parpadea "0:00", el aparato emite 5 pitidos y se
apaga automaticamente.

Para detener el aparato antes de tiempo, pulse el botén @
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16. Abra la puerta con cuidado y saque los alimentos cocinados del aparato.
m Extraiga el asador giratorio Unicamente con la herramienta de extraccion.
m NO coloque accesorios calientes encima del aparato.

17. Desenchufe el aparato después de su uso.

18. Antes de limpiar el aparato y los accesorios, deje que se enfrien.

4.51. SELECCION DE UN PROGRAMA
Toque el simbolo del programa deseado. Cuando parpadea, el programa esta activado.

Puede cambiar el programa mientras el simbolo parpadea. Pulse @ para comenzar la coccién
de inmediato.
Los simbolos representan los siguientes preajustes:

Programa Alimentos adecuados Temperatura Tiempo de coccion

CHICKEN Pollo (con funcion de 200°C 30 min

rotacion automatica)

SKEWERS Chuletas 200°C 15 min
WINGS Alitas 180°C 15 min
DEHYD Secado 50°C 4h

CAKE Pastel 140°C 60 min

TOAST Tostadas 200°C 5 min

GRILL Bistec 180°C 12 min
SEAFOOD Gambas 200°C 8 min

LEGS Muslo de pollo 200°C 24 min

FISH Pescado 180°C 15 min

PIZZA Pizza 160°C 13 min

FRIES Fritos 200°C 20 min

Notas:

. Las temperaturas y los tiempos de coccion establecidos para el programa son promedios
y deben ajustarse en caso necesario. Dado que los ingredientes difieren por su origen,
tamario, forma y calidad, las temperaturas y los tiempos de coccion reales pueden variar.
Asegurese de que la carne y las aves estén bien cocinadas antes de servirlas.

. Se recomienda comprobar regularmente el estado de los alimentos para asegurarse de que

no se queman. Para ello, encienda la luz con el botén o abra la puerta. Al abrir la puerta,
se interrumpe automaticamente el funcionamiento y la luz se apaga. Una vez cerrada la
puerta, se reanuda el funcionamiento.

4.5.2. PAUSAR LA COCCION

La coccion se detendra automaticamente cuando se abra la puerta. Cierre la puerta para
reanudar la coccion.

4.53. ESPERA AUTOMATICA

Si no se realiza ninguna operacién durante 10 minutos, la freidora pasara automaticamente al
modo de espera. Solo se iluminara el boton encendido.
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4.6. SUGERENCIAS PARA FREIR EN LA FREIDORA DE AIRE

(3]

N —

Noo

Para obtener un dorado uniforme, asegurese de que los ingredientes estén dispuestos en
una capa uniforme en el fondo de la cesta de freir o en la rejilla, sin superponerse. Si los
ingredientes se superponen, asegurese de agitarlos a la mitad del tiempo de coccién
establecido.

La temperatura y el tiempo de coccién se pueden ajustar en cualquier momento durante la
coccion. Basta con pulsar @ y después TIME/TEMP y +/- para ajustar la temperatura o el
tiempo.

Para modificar recetas de horno convencional, reduzca la temperatura en 10 °C. Revise los
alimentos con frecuencia para evitar que se cocinen demasiado.

A veces, los alimentos de poco peso se moveran con el aire del ventilador de la freidora.
Para evitarlo, asegure los alimentos (como la rebanada superior del pan de un sandwich)
con palillos.

Después de seleccionar una funcion de coccion, puede pulsar @ para comenzar a cocinar
inmediatamente. La unidad funcionara a la temperatura y hora predeterminadas.

Para obtener mejores resultados con verduras y patatas frescas, utilice al menos

1 cucharada de aceite. Afiada mas aceite si lo desea para lograr el nivel deseado de textura
crujiente.

Para obtener mejores resultados, verifique el progreso durante la coccion y retire los
alimentos cuando haya alcanzado el nivel deseado de dorado. Recomendamos utilizar un
termémetro de lectura instantanea para controlar la temperatura interna de la carne y el
pescado. Una vez finalizado el tiempo de coccion, retire los alimentos inmediatamente para
evitar que se cocinen demasiado.

Para obtener mejores resultados, retire los alimentos inmediatamente después de que se
complete el tiempo de coccion para evitar que se cocinen demasiado.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA: Antes de limpiar el aparato, desenchufelo de la fuente de
alimentacion y deje que se enfrie completamente.

ADVERTENCIA: Para evitar riesgos eléctricos, nunca sumerja el aparato, el cable de
alimentacion ni el enchufe en agua ni en ningun liquido. Nunca los enjuague debajo
del grifo.

Limpie el aparato después de cada uso.

Nunca utilice disolventes, agentes de limpieza quimicos o abrasivos, cepillos de alambre,
objetos punzantes ni estropajos para limpiar el aparato.

Limpie la unidad principal con un pafio suave y humedo. Seque completamente con un
pafio suave y seco. Nunca limpie la unidad principal en un lavavajillas.

Limpie los accesorios con agua tibia y jabon usando una esponja suave. Remoje durante
unos 10 minutos para ablandar los residuos de comida rebeldes si es necesario. Aclarelos y
séquelos con cuidado.

Todos los accesorios se pueden lavar en la rejilla superior del lavavajillas.

Deje que todas las piezas se sequen completamente antes de usarlas o guardarlas.
Guarde el aparato desenchufado, en un lugar fresco, limpio y seco.
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6. SOLUCION DE PROBLEMAS

Puede tratar de resolver los siguientes problemas sencillos por si mismo. Si no se pueden
solucionar, pongase en contacto con el servicio posventa.

Problema

Posible causa

Solucion recomendada

La freidora de aire no
funciona. No se iluminan
los simbolos del panel de
control.

La puerta no esta cerrada
correctamente.

Cierre la puerta.

El enchufe no esta
correctamente insertado en
la toma de corriente.

Introduzca el enchufe en la toma
hasta que haga tope.

La toma de corriente esta
defectuosa.

Pruebe con otro enchufe.

No hay tension de red.

Compruebe los fusibles
en el distribuidor eléctrico
(caja de fusibles).

Se ha activado la
proteccion contra
sobrecalentamiento.

Desenchufe el aparato y deje
que se enfrie completamente.
Vuelva a intentarlo.

Ha saltado el fusible
del distribuidor eléctrico
(caja de fusibles).

Hay demasiados
dispositivos conectados al
mismo circuito.

Reduzca el numero de dispositivos
conectados al circuito.

Los alimentos estan
ligeramente quemados.

La temperatura
seleccionada es demasiado
alta o el tiempo de coccién
demasiado largo.

Reduzca la temperatura o el tiempo
de coccion.

Las patatas fritas hechas
con patatas frescas no
quedan crujientes.

Las patatas contienen
demasiada agua.

Corte las patatas en porciones mas
finas. Séquelas con un pafo de
cocina y rocielas con un poco de
aceite para cocinar.

Los alimentos no se
cocinan de manera
uniforme.

Se han preparado al mismo
tiempo diferentes alimentos
con distintos tiempos de
coccion.

Coloque primero en el aparato

los alimentos que requieran un
tiempo de coccion mas largo y, a
continuacion, ahada los ingredientes
que requieran un tiempo de coccion
mas corto.

Se han preparado al

mismo tiempo alimentos
que requieren diferentes
temperaturas de coccion.

Prepare alimentos que requieran
diferentes temperaturas de coccion
en diferentes hornadas.

El tiempo de coccion
establecido era demasiado
corto o la temperatura
demasiado baja.

Aumente el tiempo o la temperatura
de coccion.

La rejilla de horneado esta
demasiado llena.

Reduzca la cantidad de alimentos.

Los alimentos estan unos
encima de otros.

Distribuya los alimentos y muévalos
de vez en cuando.
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Se detecta un olor
desagradable o humo
durante el uso.

El aparato esta sucio.

Siga las instrucciones del capitulo
"MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA".

Es la primera vez que se
utiliza el aparato.

Los aparatos nuevos suelen
desprender olor cuando se utilizan
por primera vez. El olor deberia
desaparecer tras unos pocos usos.

Hay un exceso de aceite o
grasa.

Retire el exceso de aceite o grasa.

Mensajes de error
E10E2

El sensor esta defectuoso

Poéngase en contacto con el servicio
de atencion al cliente.

A ADVERTENCIA

La reparacion por su cuenta o de forma no profesional puede suponer serios riesgos para la
seguridad del usuario del aparato y afectar la garantia.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Antes de usar este produto, leia atentamente as presentes
instrugdes e guarde o manual de instru¢des para consulta futura.

1.

Para proteger contra perigos elétricos, ndo mergulhe o
aparelho, o cabo de alimentagdo ou a ficha em agua ou
qualquer outro liquido. Nunca os enxague sob a torneira.
Relativamente a instrugdes sobre a limpeza das superficies em
contacto com os alimentos ou 6leo, consulte “MANUTENCAO
E LIMPEZA”.

Este aparelho possui um temporizador incorporado e desliga-
se automaticamente quando o temporizador termina. Pode
desligar manualmente o aparelho premindo o botdo de
alimentagao no painel de controlo.

Este aparelho ndo deve ser utilizado por criangas dos 0 aos
8 anos. Este aparelho pode ser utilizado por criancas a
partir dos 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimento, se forem supervisionadas ou se tiverem tido
formagao relativa a utilizagao do aparelho de uma forma segura
e se compreenderem os perigos envolvidos. A limpeza e a
manutencgao por parte do utilizador ndo devem ser efetuadas
por criangas, a menos que tenham mais de 8 anos e estejam
sob supervisdao. Mantenha o aparelho e o seu cabo fora do
alcance das criangas com menos de 8 anos de idade.

As criangas nao devem brincar com o aparelho.

Desligue sempre a ficha do aparelho, apds a utilizagdo. Para
desligar a ficha, aperte e puxe pela ficha. Nao puxe pelo cabo.
Nao use este aparelho se a ficha, o cabo de alimentagao ou o
préprio aparelho estive danificado de alguma forma.
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10.
11.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.
20.

21.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, este deve ser

substituido pelo fabricante, pelo agente de servigo ou por

pessoal igualmente qualificado, de modo a evitar perigos.
RISCODE QUEIMADURAS: Naotoque emsuperficies
quentes. As superficies do aparelho marcadas com
este sinal ficam muito quentes durante a utilizacédo e

podem manter-se quentes por algum tempo apods a utilizagéo.

Permita que o aparelho arrefegca completamente antes da

limpeza ou da manutengao.

AVISO: O aparelho e as partes acessiveis do mesmo ficam

quentes durante a utilizagcdo. Deve ser tomado cuidado para

evitar tocar nos elementos de aquecimento. Criangas com

idades inferiores a 8 anos devem manter-se afastadas a néo

ser que estejam a ser supervisionadas.

A utilizacdo de acessorios nao recomendados pelo fabricante

do aparelho podem provocar ferimentos.

Mantenha o cabo de alimentagdo afastado de superficies

quentes. N&o ligue o cabo de alimentagao ou opere o aparelho

com as maos molhadas.

Nao deixe o cabo de alimentacdo suspenso na ponta dos

cantos da mesa nem permita que toque em superficies

quentes.

Quando a tomada seja utilizada para desligar o aparelho, a

tomada deve manter-se facilmente acessivel.

N&o coloque o aparelho em cima ou perto de um fogéo a gas

ou elétrico ou num forno quente. Nao coloque nada em cima

do aparelho.

Nao utilize o aparelho para qualquer finalidade que nao a

descrita neste manual. Uma utilizagdo indevida do aparelho

pode provocar ferimentos.

Nunca opere o0 aparelho sem supervisao.

Se o aparelho emitir fumo preto, desligue-o imediatamente da

ficha e aguarde que o fumo pare antes de abrir a porta.

Este aparelho destina-se apenas a utilizagdo doméstica. Nao

utilize no exterior.

Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagdes

domésticas e similares, tais como: areas de cozinha do pessoal

em lojas, escritorios e outros ambientes de trabalho; casas de

lavoura; por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes de

tipo residencial; ambientes do tipo pensao.
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23

24.

25.

26.
27.
28.

29.

30.
31.
32.
33.
34.
35.

36.
37.

Q‘? Este simbolo indica que os materiais estdo aprovados
para contacto com alimentos.

. O produto tem de estar ligado a uma tomada com ligagéao de
terra e tem de estar corretamente ligado.
O aparelho ndo se destina a ser operado através de um
temporizador externo ou por um sistema de controlo remoto
separado.
Nao opere o aparelho préximo de liquidos ou gases inflamaveis
ou materiais inflamaveis (p. ex. cortinas, toalhas de mesa,
papel de parede, etc.).
Nao coloque o aparelho muito perto de uma parede ou de
outros aparelhos. Mantenha um espago minimo de 20 cm
para os lados e 50 cm acima.
Nao bloqueie as entradas e as saidas de ar do aparelho.
Nao use este aparelho perto de agua ou forte humidade
(p. ex. uma cave humida, perto de uma piscina ou banheira).
O aparelho funciona exclusivamente com ar quente. Nao
deite 6leo ou gordura no aparelho, como faria numa fritadeira
convencional!
O aparelho ndo é adequado para a preparagao de pratos
liquidos, como sopas, molhos ou estufados!
Nao deixe o aparelho ligado quando estiver vazio (exceto para
"queimar" antes da primeira utilizagao).
Ndo coloque no aparelho alimentos que ainda estejam
embalados em pelicula ou sacos de plastico.
Nao deixe sobreaquecer os alimentos que contém oleos e
gorduras. Podem inflamar-se.
Coloque sempre o0s acessorios quentes sobre uma superficie
resistente ao calor.
Certifigue-se de que os alimentos que pretende preparar
nao entram em contacto com o elemento de aquecimento do
aparelho.
Mantenha o aparelho limpo. A sujidade e a contaminagao
podem provocar queimaduras e, eventualmente, avarias.
A marcacao deste dispositivo (simbolo de um caixote
Ede lixo riscado) esta em conformidade com a Diretiva
Europeia 2012/19/UE relativa a "equipamentos elétricos
mmmm € €letronicos usados". Esta marcagédo significa que
este equipamento, no final da sua vida util, ndo pode
ser eliminado juntamente com outros residuos domesticos.
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O utilizador é obrigado a entrega-lo aos operadores que
recolhnem o equipamento elétrico e eletronico usado. Os
operadores de recolha, incluindo pontos de recolha locais,
lojas e autoridades locais, criam um sistema apropriado para
arecolhade equipamento. Arecolha adequadade equipamento
elétrico e eletronico usado ajuda a evitar impactos nocivos na
saude humana e no ambiente, resultantes da presencga de
componentes perigosos, bem como do armazenamento e

tratamento inadequados deste equipamento.

2. ESPECIFICAGOES TECNICAS

rAIimentagéo

220-240 V~, 50-60 Hz

Consumo de energia 1800 W
Capacidade 12L
Intervalo de temperaturas 80 -200 °C

Temporizador

Até 60 minutos; programa "Secagem": até 9 horas

@Iasse de protegao

Classe |

3. DESCRIGCAO DO PRODUTO

7
1. Painel de controlo 10. Suporte para o espeto rotativo (direita)
2. Porta (amovivel) 11. Cémara de cozedura
3. Entrada de ar 12. Garfo do espeto rotativo com parafuso
4. Saida de ar (na parte de tras) de bloqueio
5. Saida de ar (na parte inferior) 13. Eixo do espeto rotativo
6. Luz 14. Grelha de cozedura
7. Suporte para o espeto rotativo 15. Tabuleiro de recolha de gorduras

(esquerda) 16. Cesto de fritar
8. Calhas 17. Ferramenta de remogao
k9. Elemento de aquecimento
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4. UTILIZAGAO

4.1. PAINEL DE CONTROLO

| | | |
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Simbolos Descrigao
1 @ Botao de O botéo " Alimen.tagéo " liga o aparelho ou coloca-o em estado
alimentacéo de espera e interrompe todas as fungdes de cozedura.
5 @ Botao de Depois de selecionar o programa desejado, prima o botéo
INICIAR/PARAR INICIAR/PARAR para comegar a cozinhar.
Botdo Depois de selecionar o programa pretendido, prima o botao
3 de TEMPO/ TEMPO/TEMPORIZADOR para selecionar a regulagéo do tempo
TEMPORIZADOR ou da temperatura.
4 Botdo da luz Premir para acender a luz na cAmara de cozedura.
5 +/- Prima para ajustar a temperatura e o tempo de cozedura.
6 KEEP WARM Manter os alimentos cozinhados quentes até 4 horas.
7 12 Simbolos dos Toque no simbolo pretendido para selecionar um programa.
programas O simbolo fica intermitente.
8 Visor digital Mostra alternadamente o tempo de cozedura e a temperatura.
9 SHAKE Indicacgao de Acende-se quando os alimentos precisam de ser agitados.
agitar (Apenas para o programa FRIES)
@ Simbolo de Indica que a unidade esta a aquecer.
aquecimento
10
@ Simbolo do Indica que a ventoinha esta a funcionar.
ventilador
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4.2. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

. Retire todos os materiais de embalagem e a fita do aparelho.
. Verifique se a air fryer ndo possui danos visiveis e se ndo faltam pecas.
. Limpe o aparelho e os acessorios (ver “MANUTENCAO E LIMPEZA”").

Nota: O aparelho deve ser utilizado pela primeira vez sem alimentos, pois pode produzir algum
fumo ou odor devido a residuos de revestimento. Deixe o aparelho aquecer na temperatura mais
elevada durante cerca de 15 minutos sem alimentos (ver secgéo "UTILIZAR A AIR FRYER").

4.3. ACESSORIOS

Tabuleiro de recolha de gorduras

O tabuleiro de recolha de gorduras (15) deve estar sempre inserido de modo a que qualquer PT
gota de gordura, migalhas ou outros residuos alimentares possam ser recolhidos. Este desliza
diretamente para o fundo da camara de cozedura.

Grelha de cozedura

A grelha de cozedura (14) destina-se a secagem. No entanto, também pode ser utilizada para
tostar, aquecer, etc. A grelha desliza sobre as calhas da camara de cozedura. O elemento de
aquecimento estd localizado na parte superior da camara de cozedura, ou seja, quanto mais alto
a grelha for colocada, mais intenso sera o calor vindo de cima.

Na secgao superior, os alimentos sdo cozinhados mais rapidamente e de forma mais estaladiga.
A posicao intermédia deve ser escolhida para obter um aquecimento uniforme de todos os lados.
As calhas inferiores sdo adequadas para uma cozedura suave.

Espeto rotativo

O espeto rotativo € composto pelo eixo (13) e por duas forquilhas de espeto rotativo (12).

O espeto rotativo € adequado para grelhar grandes pedacgos de carne, por exemplo, frango,

carne de porco grelhada ou assada. Monte o espeto rotativo e introduza-o no aparelho:

1. Deslize uma das forquilhas do espeto rotativo para o eixo e fixe-a com o parafuso de bloqueio. O
eixo contém um pequeno entalhe redondo para a ponta do parafuso de bloqueio. Para alimentos
mais pequenos, os garfos de espeto rotativo podem ser fixados mais centralmente no eixo.

2. Faca deslizar os alimentos que pretende grelhar para o garfo de espeto rotativo.

3.  Deslize o outro garfo de espeto para o eixo e para dentro do alimento e fixe-o com o
parafuso de bloqueio.

4.  Introduza uma extremidade do eixo no suporte redondo (7) situado no lado esquerdo da
camara de cozedura. Em seguida, pendure a outra extremidade do eixo no suporte (10) do
lado direito da camara de cozedura.

5.  Verifique se encaixa corretamente. O espeto rotativo ndo deve poder rodar em torno do seu
proprio eixo quando o aparelho esta desligado. Se néo for esse o caso, insira a extremidade
esquerda do eixo mais profundamente no suporte.

6.  Apos a utilizagao, retire o espeto rotativo quente da camara de cozedura com a ferramenta
de remocao (ver o capitulo "Ferramenta de remogéao"). Utilize sempre luvas de forno para
retirar os garfos do espeto e para retirar os alimentos grelhados.

Notas:

. O eixo contém dois pequenos entalhes redondos que marcam a posigéo mais exterior dos
parafusos de bloqueio. Estes ndo devem ser fixados para além das extremidades exteriores
do eixo para garantir um funcionamento regular.

. Nao coloque pecas demasiado grandes no espeto rotativo para que este possa rodar sem
qualquer obstaculo.

Ferramenta de remogéao

O espeto rotativo quente é retirado da cdmara de cozedura com a ferramenta de remocgao (17).

1.  Coloque as extremidades curvas da ferramenta de remogéo sob o eixo, de modo a que as
duas partes curvas fiquem presas ao eixo.

2.  Levante primeiro a extremidade direita do veio e desloque-a um pouco para a frente até que
a extremidade esquerda do veio se solte do suporte.

3. Retire cuidadosamente o espeto rotativo da camara de cozedura e coloque-o sobre uma
superficie resistente ao calor.
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4.4. LIGAR E DESLIGAR O APARELHO

Prima @ para ligar a unidade; prima @ sem soltar durante 3 segundos para colocar a unidade
em espera.

4.5. UTILIZAR A AIR FRYER

& CUIDADO - Risco de queimaduras:

oo

o © oA

1.

12.

13.

14.

15.

16.

Superficies quentes! Nao toque em superficies quentes. Os acessorios da air fryer, o
elemento de aquecimento e as superficies do aparelho aquecem durante a utilizagéo e
estao sujeitos a calor residual apds a utilizagao. Utilize as pegas ou o painel de controlo
disponiveis. Use sempre luvas de forno quando manusear os acessorios quentes.

Vapor quente! Cuidado com o vapor quente que sai da saida de ar do aparelho ou ao abrir
a porta da air fryer.

Coloque o aparelho sobre uma superficie nivelada, estavel e resistente ao calor. Certifique-
se de que existe espago livre suficiente em todos os lados (pelo menos 20 cm para os lados
e 50 cm acima).

Certifique-se de que a porta da air fryer esta bem fechada.
Ligue o aparelho a uma tomada elétrica ligada a terra.
A unidade emite um sinal sonoro e o painel de controlo ilumina-se por breves instantes,

entrando depois no modo de espera apenas com o botdo Alimentagao @ iluminado.
Abra a porta.

Introduza o tabuleiro de recolha das gorduras no fundo da camara de cozedura.
Selecione um acessorio adequado para o alimento que vai ser preparado (veja a secgéo
"Acessorios"). Pode também utilizar uma pequena cagarola ou uma assadeira e coloca-la
na grelha de cozedura.

Prepare os alimentos e coloque-o0s no acessorio.

Coloque 0 acessorio na camara de cozedura.

Feche a porta.

Prima @ para ligar a unidade. A unidade emite um sinal sonoro e todo o painel de controlo

acende.

Toque no simbolo do programa para selecionar um programa. O ecra digital indica

alternadamente o tempo de cozedura e a temperatura predefinidos.

m Se necessario, € possivel alterar o tempo de cozedura ou a temperatura de um
programa selecionado: Quando o simbolo do programa estiver a piscar, prima o botéo
TEMPORIZADOR/TEMPO uma ou mais vezes para selecionar o ajuste do tempo ou da
temperatura e, em seguida, utilize os botdes +/- para ajustar o tempo ou a temperatura.

Se for utilizado o espeto rotativo, toque no programa CHICKEN para utilizar a fungao de
rotagéo.

Prima o bot&o INICIAR/PARAR @ para comegar a cozinhar. Durante a cozedura, o ecra
apresenta alternadamente a temperatura definida e o tempo restante.

Se pretender ajustar o tempo ou a temperatura durante a cozedura, prima ara
interromper a cozedura e, em seguida, prima TEMPORIZADOR/TEMPO e defina o tempo

ou a temperatura com os botdes +/-. Prima novamente @ para retomar a cozedura.
Quando a cozedura estiver concluida, o ecré pisca "0:00", o aparelho emite 5 sinais sonoros
e desliga-se automaticamente.

Para parar o aparelho mais cedo, prima o botao @

Abra cuidadosamente a porta e retire os alimentos cozinhados do aparelho.

m Retire o espeto rotativo apenas com a ferramenta de remocgao.

m NAO coloque acessoérios quentes em cima da unidade.
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17. Desligue o aparelho da tomada depois de o utilizar.
18. Deixe o aparelho e os acessorios arrefecerem antes de os limpar.

4.51. SELECIONAR UM PROGRAMA
Toque no simbolo do programa pretendido. Quando este pisca, o programa esta ativado. Pode alterar

0 programa enquanto o simbolo estiver a piscar. Prima @ para comegar a cozinhar imediatamente.
Os simbolos representam as seguintes funcgdes:

Programa Alimentos adequados Temperatura | Tempo de cozedura

CHICKEN Frango (com fungdo de 200 °C 30 min

rotacdo automatica)

SKEWERS Costeleta 200 °C 15 min
WINGS asas 180 °C 15 min
DEHYD Secagem 50 °C 4h

CAKE Bolo 140 °C 60 min

TOAST Torrada 200 °C 5 min

GRILL Bife de vaca 180 °C 12 min
SEAFOOD Camardes 200 °C 8 min

LEGS Coxa de frango 200 °C 24 min

FISH Peixe 180 °C 15 min

PIZZA Pizza 160 °C 13 min

FRIES Batatas fritas 200 °C 20 min

Notas:

. As temperaturas e os tempos de cozedura definidos para o programa séo valores médios
e devem ser ajustados se necessario. Como os ingredientes diferem devido a sua origem,
tamanho, forma e qualidade, as temperaturas e os tempos de cozedura reais podem variar.
Certifique-se de que a carne e as aves estdo bem cozinhadas antes de as servir.

. Recomenda-se que verifique ocasionalmente o estado dos alimentos para garantir que ndo

se queimam. Para o fazer, acenda a luz utilizando o bot&o ou abra a porta. Quando
a porta é aberta, o funcionamento é automaticamente interrompido e a luz desliga-se.
O funcionamento é retomado quando a porta é fechada.

4.5.2. SUSPENDER A COZEDURA

A cozedura é automaticamente interrompida quando a porta é aberta. Feche a porta para retomar
a cozedura.

4.5.3. ESPERA AUTOMATICA

A air fryer passa automaticamente para o modo de espera se nao for utilizada durante
10 minutos. Apenas o botao Alimentacgao ficara aceso.

4.6. SUGESTOES PARA FRITAR A AR QUENTE

. Para dourar uniformemente, certifique-se de que os ingredientes estao dispostos numa
camada uniforme no fundo do cesto de fritar ou na grelha, sem sobreposigéo. Se os
ingredientes estiverem sobrepostos, certifique-se de os agitar a meio do tempo de cozedura
definido.
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A temperatura e o tempo de cozedura podem ser ajustados a qualquer momento durante a
cozedura. Prima e, em seguida, prima TEMPO/TEMPORIZADOR e +/- para ajustar a
temperatura ou o tempo.

Para converter as receitas do forno tradicional, reduza a temperatura em 10 °C. Verifique os
alimentos frequentemente para evitar cozinha-los demasiado.

Ocasionalmente, a ventoinha da air fryer espalhara pedacos de alimento leves. Para o
evitar, fixe os alimentos (como a fatia de pao superior de uma sanduiche) com palitos.

Depois de selecionar uma fungdo de cozedura, pode premir para comegcar a cozinhar
imediatamente. A unidade operara a temperatura e durante o tempo predefinidos.

Para obter os melhores resultados com legumes frescos e batatas, utilize, pelo menos,

1 colher de sopa de 6leo. Adicione mais 6leo, conforme desejado, para que os alimentos
figuem mais crocantes.

Para obter os melhores resultados, verifique o progresso da cozedura e remova os
alimentos quando estes estiverem dourados conforme pretendido. Recomendamos que
utilize um termdémetro de leitura instantdnea para monitorizar a temperatura interna da carne
e do peixe. Apds o tempo de cozedura estar concluido, remova imediatamente os alimentos
para evitar cozinha-los demasiado.

Para obter os melhores resultados, remova imediatamente os alimentos apos o fim do
tempo de cozedura para evitar cozinha-los demasiado.

MANUTENGAO E LIMPEZA

AVISO: Antes de proceder a limpeza, desligue o aparelho da corrente elétrica e
deixe-o arrefecer completamente.

AVISO: Para evitar perigos elétricos, nunca mergulhe o aparelho, o cabo de
alimentagéo ou a ficha em agua ou qualquer liquido. Nunca os enxague sob a
torneira.

Limpe o aparelho depois de cada utilizagao.

Nunca use solventes, produtos de limpeza quimicos ou abrasivos, escovas de arame,
objetos afiados ou esfregdes para limpar o aparelho.

Limpe a unidade com um pano macio e humido. Seque completamente com um pano macio
e seco. Nunca lave a unidade principal na maquina de lavar loiga.

Limpe os acessorios com agua morna e sabao, utilizando uma esponja macia. Deixe de
molho por aproximadamente 10 minutos para amolecer os residuos alimentares mais
dificeis, se necessario. Enxague e seque bem.

Todos os acessorios podem ser lavados na maquina de lavar loiga no tabuleiro superior da
maquina.

Permita que todas as pegas sequem completamente antes de usar ou guardar.

Guarde o aparelho desligado da tomada num local fresco, limpo e seco.
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6. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

O utilizador pode tentar resolver os seguintes problemas simples. Se nao for possivel resolver o

problema, contacte o departamento de servigo pds-venda.

Problema

Causa possivel

Solugao recomendada

A air fryer ndo funciona.
Os simbolos no painel de
controlo ndo se acendem.

A porta néo esta
corretamente fechada.

Feche a porta.

A ficha de alimentagéo néo
esta corretamente inserida
na tomada.

Empurre a ficha para dentro da
tomada até parar.

Atomada de corrente esta
avariada.

Tente outra tomada.

Nao existe tensao de rede.

Verifique o fusivel no distribuidor
elétrico (caixa de fusiveis).

A protegao contra o
sobreaquecimento foi
ativada.

Desligue o aparelho da tomada e
deixe-o arrefecer completamente.
Depois, tente novamente.

O fusivel do distribuidor
elétrico (caixa de fusiveis)
disparou.

Demasiados aparelhos
ligados ao mesmo circuito.

Reduza o numero de aparelhos no
circuito.

Os alimentos estéo
ligeiramente queimados.

A temperatura selecionada
é demasiado elevada ou

o tempo de cozedura é
demasiado longo.

Reduza a temperatura ou o tempo
de cozedura.

As batatas fritas feitas
com batatas frescas ndo
estéo estaladicas.

As batatas contém
demasiada agua.

Corte as batatas em pedagos mais
estreitos. Seque os pedacos de
batata com um pano de cozinha

e, em seguida, regue-0s com um
pouco de dleo alimentar.

Os alimentos nao estéo
cozinhados de forma
homogénea.

Foram preparados ao
mesmo tempo alimentos
diferentes com tempos de
cozedura diferentes.

Coloque primeiro no aparelho

os alimentos que necessitam

de um tempo de cozedura mais
longo e, em seguida, adicione os
ingredientes que necessitam de um
tempo de cozedura mais curto.

Foram preparados ao
mesmo tempo alimentos
que requerem diferentes
temperaturas de cozedura.

Prepare os alimentos que requerem
temperaturas de cozedura
diferentes em lotes diferentes.

O tempo de cozedura
definido foi demasiado
curto ou a temperatura
demasiado baixa.

Aumente o tempo de cozedura ou a
temperatura.

A grelha de cozedura esta
demasiado cheia.

Reduza a quantidade de alimentos.

Os alimentos estao
empilhados uns em cima
dos outros.

Espalhe os alimentos e misture-os
de vez em quando.
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Durante a utilizagao,
é detetado um cheiro

O aparelho esta sujo.

Siga as instrugdes do capitulo
"MANUTENGCAO E LIMPEZA".

desagradavel ou fumo.

O aparelho esta a ser

utilizado pela primeira vez.

E frequente surgir um odor
aquando da primeira utilizagéo
de um aparelho novo. O cheiro
deve desaparecer apds algumas
utilizagoes.

Demasiado 6leo ou
gordura.

Remova o excesso de 6leo ou de
gordura.

Mensagens de erro
E1ou E2

O sensor esta avariado

Contacte o servigo de apoio ao
cliente.

A aviso

A reparagéo auténoma ou nao profissional pode apresentar riscos graves a seguranca do
utilizador do aparelho e afetar a garantia.
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PRZEGLAD TRESCI:

1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA S. 47
2. SPECYFIKACJA TECHNICZNA S. 50
3. OPIS PRODUKTU S. 50
4, OBSLUGA S. 51
5. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE S. 55
6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW S. 56

1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac

niniejszg instrukcje obstugi i zachowac jg w celu skorzystania w

przysztosci.

1. Aby chroni¢ urzgdzenie przez zagrozeniem elektrycznym, nie
nalezy zanurzaC urzadzenia, przewodu zasilajgcego bagdz
wtyczki w wodzie ani zadnym innym ptynie. Nie wolno ptukaé
elementéw pod kranem.

2. |Instrukcje dotyczgce czyszczenia powierzchni majgcych
kontakt z zywnoscig lub olejem mozna znalez¢ w czesci
"KONSERWACJA | CZYSZCZENIE”.

3. To urzadzenie ma wbudowany licznik czasu i wylgczy
sie automatycznie, gdy licznik czasu zakonczy dziatanie.
Urzgdzenie mozna wytgczy¢é recznie, naciskajgc przycisk
zasilania na panelu sterowania.

4. Dzieciwwiekuponizej8latniemoggkorzysta¢ztegourzadzenia.
Niniejsze urzgadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w
wieku powyzej 8 lat oraz osoby posiadajgce obnizone zdolnosci
fizyczne, sensoryczne lub mentalne badz nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem zapewnienia
nadzoru i udzielenia wskazoéwek dotyczgcych bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia oraz objasnienia powigzanych
zagrozen. Czyszczenie i konserwacja przeprowadzane przez
uzytkownika nie powinny by¢ dokonywane przez dzieci, chyba
ze majg ukonczone przynajmniej 8 lat i sg nadzorowane.
Urzadzenie oraz jego kabel zasilania powinny znajdowac sie
poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku zycia.
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10.
1.

12.

13.

14.
15.
16.

17.

18.
19.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

Przed uzyciu urzadzenia nalezy zawsze odtgczy¢ je od

zasilania. Aby odfgczy¢ urzadzenie, nalezy pociggng¢ za

wtyczke. Nie ciggng¢ za przewdd.

Urzadzenia nie nalezy uzywac, jesli wtyczka, przewod

zasilajagcy lub samo urzadzenie sg w jakikolwiek sposob

uszkodzone.

Aby unikngC€ zagrozenia w przypadku uszkodzenia przewodu

zasilajgcego, musi zosta¢ on wymieniony przez producenta,

serwisanta lub osobe posiadajgcg podobne kwalifikacje.
RYZYKO OPARZEN: Nie dotykajgorgcych powierzchni.
Powierzchnie urzgdzenia oznaczone tym znakiem
nagrzewajg sie podczas uzytkowaniaimogg pozostawacé

gorgce przez pewien czas po zakonczeniu pracy.

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy

odczekac, az urzadzenie catkowicie ochtodzi sig.

OSTRZEZENIE: Urzgdzenieijego dostepne czescirozgrzewajg

sie podczas uzywania. Nalezy uwazaé, aby nie dotkngé

elementéw grzejnych. Dzieci do 8. roku zycia powinny byc¢

trzymane z daleka, chyba ze bedg ciggle nadzorowane.

Stosowanie akcesoriow niezalecanych przez producenta

urzgdzenia moze prowadzi¢ do obrazen ciata.

Przewod zasilajgcy nalezy trzyma¢ z dala od gorgcych

powierzchni. Nie podtgcza¢ przewodu zasilajgcego ani nie

obstugiwac¢ urzgdzenia mokrymi rekami.

Nie wolno dopusci¢, aby przewdd zasilajgcy zwisat nad

krawedzig blatu stotu lub dotykat gorgcych powierzchni.

Jesli urzadzenie odtgcza sie od gniazda zasilania, gniazdo to

musi by¢ fatwo dostepne.

Nie wolno umieszcza¢ urzadzenia na gorgcej kuchence

gazowej, palniku elektrycznym lub w rozgrzanym piekarniku

ani w ich poblizu. Na urzgdzeniu nie wolno stawia¢ zadnych

przedmiotow.

Nie uzywaé urzgdzenia do celdow innych niz opisane w

tej instrukcji. Niewlasciwe uzytkowanie urzadzenia moze

spowodowac obrazenia ciata.

Nie wolno uzywac urzgdzenia bez nadzoru.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie czarny dym, nalezy

natychmiast odtgczy¢ je od zasilania i przed otwarciem

drzwiczek poczekac, az dym zniknie.
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20.

21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.
28.

29.

30.
31.
32.
33.
34.
35.

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego.
Nie nalezy uzywac na zewnatrz.

To urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach
domowych i podobnych $rodowiskach, takich jak kuchnie
dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
gospodarstwach rolnych, w hotelach i motelach przez klientow
oraz innych miejscach mieszkalnych.

Ql? Ten symbol oznacza, ze zastosowane materiaty sg

dopuszczone do kontaktu z zywnoscig.

Produkt musi by¢ podtgczony do uziemionego gniazdka i musi
by¢ podtgczony prawidtowo.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do wspétpracy z
zewnetrznym zegarem ani osobnym systemem zdalnego
sterowania.

Nie wolno uzywac¢ urzagdzenia w poblizu tatwopalnych cieczy
lub gazéw ani fatwopalnych materiatéw (np. zaston, obrusoéw,
tapet).

Nie umieszczaC urzgdzenia w poblizu $cian lub innych
urzgdzen. Nalezy zachowa¢ minimalng odlegtosci 20 cm z
bokow i 50 cm nad urzadzeniem.

Nie wolno blokowa¢ wlotéw i wylotow powietrza urzgdzenia.
Nie wolno uzywac¢ urzgdzenia w poblizu wody lub miejsc o
duzej wilgotnosci (np. w wilgotnej piwnicy, obok basenu lub
wanny).

Urzgdzenia dziata wytgcznie na gorgce powietrze. Do
urzgdzenia nie nalezy wlewaé oleju ani ttuszczu, jak w
przypadku konwencjonalnej frytkownicy!

Urzgdzenie nie nadaje sie do przygotowywania ptynnych
potraw, takich jak zupy, sosy lub gulasze!

Nie pozostawia¢ urzgdzenia wigczonego, gdy jest puste
(z wyjatkiem ,wypalania” przed pierwszym uzyciem).

Nie umieszcza¢ w urzgdzeniu zywnosci zapakowanej w folie
lub plastikowe torebki.

Upewni¢ sie, ze zywnosC zawierajgca oleje i ttuszcze nie jest
przegrzana. Moze sie zapalic.

Gorgce akcesoria zawsze umieszcza¢ na powierzchniach
odpornych na wysokie temperatury.

Upewni¢ sie, ze przygotowywana zywnos¢ nie styka sie z
elementem grzejnym urzgdzenia.
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36.

37.

Urzadzenie powinno by¢ utrzymywane w czystosci. Wszelkie
zabrudzeniaizanieczyszczeniamoga sie zapali¢i spowodowac
usterki.

Oznaczenie urzagdzenia (symbol przekreslonego
Efpojemnika na odpady) jest zgodny z Dyrektywag

europejskg 2012/19/UE dotyczacg ,zuzytego sprzetu
mmmm €lekirycznego i elektronicznego”. Takie oznakowanie

oznacza, ze po zakonczeniu okresu uzytkowania
urzgdzenia nie mozna wyrzucic wraz z innymi odpadami
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest zobowigzany
do dostarczenia urzgdzenia odpowiednim organizacjom, ktére
zajmujg sie zbieraniem zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Stuzby odpowiedzialne za zbidrke takiego
sprzetu, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy i organy lokalne,
tworzg odpowiedni system zbierania sprzetu. Odpowiednia
zbiorka zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
pomaga unikng¢ szkodliwego wptywu na zdrowie ludzkie i
Srodowisko, wynikajgcego z obecnosci niebezpiecznych
skfadnikow, a takze z niewtasciwego przechowywania i obrobki
takiego sprzetu.

2. SPECYFIKACJA TECHNICZNA
(Zasilanie 220-240 V~, 50-60 Hz )
Moc urzgdzenia 1800 W
Pojemnos¢ 121
Zakres temperatur 80-200°C
Licznik czasu Do 60 minut; program ,Suszenie”: do 9 godzin
Q(Iasa ochrony Klasa | y
3. OPIS PRODUKTU
4 )
1. Panel sterowania 10. Wspornik rozna obrotowego (prawy)
2. Drzwiczki (odtgczane) 11. Komora gotowania
3. Wiot powietrza 12. Widetki rozna obrotowego ze $rubg
4.  Wylot powietrza (z tytu) blokujaca
5. Wylot powietrza (na dole) 13. Waltek rozna obrotowego
6. Oswietlenie 14. Ruszt
7. Wspornik rozna obrotowego (lewy) 15. Tacka na tluszcz
8. Relingi 16. Koszyk do smazenia
L9. Element grzewczy 17. Narzedzie do wyjmowania )
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4. OBSLUGA
4.1. PANEL STEROWANIA
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Ch WARM

Symbole Opis
1 @ Przycisk Przycisk z,as_illania w%ac;a lub przechza ur_zqdzenie w tryb
Zasilania gotowosci i zatrzymuje wszystkie funkcje gotowania.
5 @ Przycisk Po wybraniu wybranego programu'naciané przycisk
START/STOP START/STOP, aby rozpocza¢ gotowanie.
) Po wybraniu wybranego programu nacisng¢ przycisk
3 Przycisk CZAS/ CZAS/TEMPERATURA, aby wybra¢ czas lub temperature
TEMPERATURA gotowania.
4 Przycisk Nacisna¢, aby wiaczyé oéwietlenie komory gotowania.
oswietlenia
5 +/- Naciska¢, aby regulowa¢ temperature i czas gotowania.
6 KEEP WARM Utrzymywanie ciepta ugotowanego pozywienia do 4 godzin.
7 12 symboli Dotkna¢ wybranego symbolu, aby wybra¢ program. Symbol
programow bedzie migat.
8 Cyfrowy wyswietlacz Wskazuje naprzemiennie czas oraz temperature gotowania.
9 SHAKE Wskaznik Swieci sie, gdy trzeba potrzasngé gotowanym produktem
Shake: (tylko dla programu FRIES).
@ Symbol ciepfa Wskazuje nagrzewanie urzadzenia.
10
@ Symbol Wskazuje dziatanie wentylatora.
wentylatora
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4.2. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

. Usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe z urzadzenia.

. Sprawdzi¢, czy frytkownica beztluszczowa nie ma widocznych uszkodzen i czy nie brakuje
zadnych czesci.

. Wyczysci¢ urzgdzenie i akcesoria (patrz , KONSERWACJA | CZYSZCZENIE”).

Uwaga: Urzadzenie powinno by¢ witgczone po raz pierwszy bez uzycia zywnosci poniewaz
moze wydziela¢ dym lub zapach z powodu pozostatych na nim powtok. Pozostawi¢ urzadzenie
do nagrzania na najwyzszym ustawieniu temperatury przez okoto 15 minut bez zywnosci
(patrz rozdziat KORZYSTANIE Z FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ).

4.3. AKCESORIA

Tacka na tluszcz

Tacka do zbierania ttuszczu (15) powinna zawsze by¢ zatozona, aby sptywajacy tluszcz,
spadajgce okruchy lub inne pozostatosci byty na niej zbierane. Tacka jest wsuwana w dolnej
czesci komory gotowania.

Ruszt

Ruszt (14) jest przeznaczony do suszenia. Mozna go jednak réwniez uzywac do przypiekania,
podgrzewania itp. Ruszt wsuwa si¢ na relingi w komorze gotowania. Element grzewczy znajduje
sie w gornej czesci komory gotowania, co oznacza, ze im wyzej umieszczony jest ruszt, tym
intensywniejsze jest ciepto z gory.

W gornej czesci potrawy gotujg sie szybciej i sg bardziej chrupigce. Nalezy wybra¢ srodkowg
pozycje, aby uzyskaé réwnomierne ogrzewanie ze wszystkich stron. Dolne relingi nadajg sie do
delikatnego gotowania.

Obrotowy rozen

Obrotowy rozen sktada sie z watka (13) i dwdch obrotowych widetek rozna (12). Obrotowy

rozen nadaje si¢ do grillowania duzych kawatkow miesa, np. kurczaka, grillowanej lub pieczonej

wieprzowiny. Ztozy¢ obrotowy rozen i wstawi¢ go do urzgdzenia:

1. Wsunac jedne z widetek rozna na watek i zabezpieczy¢ srubg blokujgcg. Watek zawiera
mate okragte wyciecie na koncéwke sruby blokujgcej. W przypadku mniejszych kawatkow
zywnosci obracajgce sie widetki mozna zamocowac bardziej centralnie na watku.

2. Nalezy nabi¢ produkty do grillowania na obrotowe widetki.

3. Wsuna¢ drugie widetki na watek i wbi¢ w grillowany produkt, nastepnie zablokowa¢ srubg
blokujaca.

4. Wiozy¢ jeden koniec watka do okragtego uchwytu (7) po lewej stronie komory gotowania.
Nastepnie zawiesi¢ drugi koniec watka na wsporniku (10) po prawej stronie komory gotowania.

5.  Sprawdzi¢, czy czesci sa dopasowane. Rozen nie moze obracac sie wokoét wiasnej osi, gdy
urzadzenie jest wytgczone. Jedli tak nie jest, wsuna¢ lewy koniec watka gtebiej w uchwyt.

6.  Po uzyciu wyjg¢ gorgcy rozen obrotowy z komory gotowania za pomoca narzedzia
do wyjmowania (patrz rozdziat ,Narzedzie do wyjmowania”). Zawsze uzywac rekawic
kuchennych do usuwania widetek z rozna i wyjmowania grillowanych potraw.

Uwagl
Watek zawiera dwa mate okragte wcigcia, oznaczajgce najbardziej zewnetrzne pozycje
Srub blokujgcych. Aby zapewni¢ ptynne dziatanie, nie mozna ich mocowac dalej niz do
zewnetrznych koncow watka.

. Nie umieszczac zbyt duzych kawatkéw na roznie obrotowym, aby moégt on obracac¢ sie bez
przeszkad.

Narzedzie do wyjmowania

Goracy rozen obrotowy jest wyjmowany z komory gotowania za pomocg narzedzia do

wyjmowania (17).

1. Umiesci¢ zakrzywione konce narzedzia do wyjmowania pod watkiem, tak aby dwie
zakrzywione cze$ci byty zaczepione o watek.

2. Najpierw podnie$¢ prawy koniec watka i przesung¢ go nieco do przodu, az lewy koniec
watka zostanie zwolniony z uchwytu.

3. Ostroznie wyjg¢ obrotowy rozen z komory i umiesci¢ go na zaroodpornej powierzchni.
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4.4. WLACZANIE/WYLACZANIE URZADZENIA

Nacisng¢ @ aby wigczy¢ urzadzenie; nacisngc i przytrzymac @ przez 3 sekundy,
aby przetgczy¢ urzgdzenie w tryb gotowosci.

4.5. KORZYSTANIE Z FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ

& OSTROZENIE - ryzyko oparzen:

oo

o © e

12.

13.

14.

15.

16.

Goraca powierzchnia! Nie dotykaj gorgcych powierzchni. Akcesoria frytkownicy
bezttuszczowej, element grzejny i powierzchnie urzadzenia nagrzewajg sie podczas
uzytkowania i po uzyciu pozostajg pod wptywem ciepta resztkowego. Uzy¢ dostepnych
uchwytéw lub panelu sterowania. Zawsze nosi¢ rekawice izolujgce podczas obstugi
gorgcych akcesoriow.

Goraca para! Uwazac na gorgca pare wydobywajacg sie z wylotu powietrza urzadzenia lub
przy otwieraniu drzwiczek frytkownicy beztluszczowe;.

Umiesci¢ urzadzenie na réwnej, stabilnej i odpornej na wysoka temperature powierzchni.
Zapewni¢ wystarczajacg ilos¢ wolnej przestrzeni ze wszystkich stron (co najmniej 20 cm po
bokach i 50 cm nad urzgdzeniem).

Upewnic¢ sie, ze drzwiczki frytkownicy sg doktadnie zamkniegte.

Podtgczy¢ urzadzenie do uziemionego gniazdka elektrycznego.

Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a panel sterowania podswietli si¢ na krétko, po

czym przejdzie w tryb czuwania z podswietlonym przyciskiem zasilania @ illuminated.

Otworzy¢ drzwiczki.

Wsuna¢ tacke na tluszcz w dolng czesé komory gotowania.

Wybra¢ akcesorium odpowiednie do przygotowywanej potrawy (patrz rozdziat ,Akcesoria”).

Mozna réwniez uzyé matej formy do zapiekanek lub naczynia do pieczenia i umiesci¢ je na

ruszcie.

Przygotowac jedzenie i umiescic¢ je na/w akcesorium.

Umiesci¢ akcesorium w komorze gotowania.

Zamkna¢ drzwiczki.

Nacisng¢ przycisk @ aby wigczy¢ urzadzenie. Urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, a

caty panel sterowania podswietli sie.

Dotknaé symbolu programu, aby wybra¢ program. Cyfrowy wyswietlacz bedzie wyswietlat na

przemian ustawiony czas gotowania i temperature.

m W razie potrzeby mozna zmieni¢ czas gotowania lub temperature wybranego programu:
Gdy symbol programu miga, nacisng¢ przycisk TEMPERATURA/CZAS jeden lub wigcej
razy, aby wybrac czas lub temperature, a nastepnie uzy¢ przyciskéw +/-, aby ustawi¢
czas lub temperature.

Jezeli uzywany jest rozen obrotowy, nacisng¢ program CHICKEN, aby wtgczy¢ funkcje

obracania.

Nacisngc¢ przycisk START/STOP @ aby rozpoczg¢ gotowanie. Podczas gotowania
wyswietlacz bedzie na przemian pokazywat ustawiong temperature i pozostaty czas.
Aby dostosowac czas lub temperature podczas gotowania, nacisng¢ przycisk w celu
wstrzymania gotowania, a nastepnie nacisng¢ przycisk TEMPERATURA/CZAS i ustawi¢
czas lub temperature za pomocg przyciskow +/-. Nacisng¢ @ ponownie, aby wznowi¢
gotowanie.

Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu miga ,0:00”, urzadzenie emituje 5 sygnatow
dzwigkowych i wytgcza sie automatycznie.

Aby wytgczy¢ urzadzenie wczesniej, nacisngé przycisk @

Ostroznie otworzy¢ drzwiczki i wyjaé ugotowane jedzenie z urzgdzenia.
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m Rozen obrotowy nalezy wyjmowac wytgcznie za pomoca narzgdzia do wyjmowania.
m Na urzadzeniu NIE wolno stawia¢ zadnych gorgcych akcesoriow.
17. Po uzyciu urzadzenia odtgczy¢ je od zasilania.
18. Przed czyszczeniem pozostawi¢ urzgdzenie i akcesoria do schtodzenia.
4.51. WYBOR PROGRAMU
Dotkng¢ symbolu wybranego programu. Gdy zamiga, program jest aktywowany. Mozna zmieni¢

program, gdy symbol miga. Nacisng¢ przycisk @ aby uruchomi¢ program gotowania.
Symbole przedstawiajg nastepujgce programy:

Program Odpowiednia potrawa Temperatura | Czas gotowania

CHICKEN Kurczak (z funkcjg 200°C 30 min

automatycznego obracania)

SKEWERS Kotlet 200°C 15 min
WINGS Skrzydetka 180°C 15 min
DEHYD Suszenie 50°C 4 godz.

CAKE Ciasto 140°C 60 min

TOAST Grzanka 200°C 5 min
GRILL Befsztyk 180°C 12 min

SEAFOOD Krewetki 200°C 8 min

LEGS Udko kurczaka 200°C 24 min
FISH Ryba 180°C 15 min
PIZZA Pizza 160°C 13 min
FRIES Frytki 200°C 20 min

Uwagi:

. Temperatury i czasy gotowania ustawione dla danego programu sg wartosciami Srednimi
i w razie potrzeby nalezy je dostosowac. Poniewaz sktadniki roznig sie ze wzgledu na
pochodzenie, rozmiar, ksztatt i jako$¢, rzeczywiste temperatury i czasy gotowania moga sie
rézni¢. Upewni¢ sie, ze mieso i dréb sg doktadnie ugotowane przed podaniem.

. Zaleca sie sprawdzanie stanu potrawy od czasu do czasu, aby upewnic sig, ze sie nie

przypala. W tym celu wtgczy¢ oswietlenie za pomoca przycisku lub otworzy¢ drzwiczki.
Po otwarciu drzwiczek dziatanie jest automatycznie przerywane, a oswietlenie wytacza sig.
Po zamknigciu drzwiczek urzadzenie wznawia dziatanie.

4.5.2. WSTRZYMYWANIE GOTOWANIA

Gotowanie zostanie automatycznie wstrzymane po otworzeniu drzwiczek. Aby wznowi¢
gotowanie, zamkng¢ drzwiczki.

4.53. AUTOMATYCZNY TRYB GOTOWOSCI

Frytkownica bezttuszczowa automatycznie przetgcza sie w tryb gotowosci, jezeli w ciggu 10 minut
nie zostanie wykonane zadne dziatanie. Tylko przycisk zasilania bedzie $wiecit.
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4.6. WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA BEZTLUSZCZOWEGO

. Aby sktadniki przyrumienity sie rownomiernie, nalezy utozy¢ je w réwnej warstwie na dnie
koszyka lub rusztu, tak aby na siebie nie zachodzity. Jesli sktadniki naktadajg sie na siebie,
nalezy wstrzasna¢ nimi w potowie ustawionego czasu smazenia.

. Temperature i czas smazenia mozna regulowac¢ w dowolnym momencie. Nacisng¢ przycisk
@, nastepnie CZAS/ITEMPERATURA i +/-, aby regulowac temperature lub czas.

. Aby przeksztatci¢ przepisy z piekarnika konwencjonalnego, nalezy zmniejszy¢ temperature
o 10°C. Nalezy czesto sprawdzac potrawy, aby ich nie przypalic.

. Zdarza sie, ze wentylator frytkownicy bezttuszczowej przewraca lekkie potrawy. Aby temu
zapobiec, nalezy zabezpieczy¢ zywnos¢ (np. gorng kromke chleba na kanapce) za pomocg
patyczkow koktajlowych.

. Po wybraniu funkcji gotowania mozna nacisng¢ przycisk @ aby natychmiast rozpoczgc¢
gotowanie. Urzadzenie bedzie dziata¢ z ustawiong domysinie temperaturg i czasem.

. Aby uzyskac najlepsze rezultaty w przypadku swiezych warzyw i ziemniakéw, nalezy uzy¢
co najmniej 1 tyzki stotowej oleju. W razie potrzeby mozna doda¢ wiecej oleju, aby uzyskaé
preferowany poziom chrupkosci.

. Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, nalezy sprawdzac przebieg smazenia i wyjmowaé potrawy

po osiggnieciu pozadanego poziomu zarumienienia. Zalecamy uzywanie termometru z

natychmiastowym odczytem do monitorowania wewnetrznej temperatury miesa i ryb.

Po zakonczeniu smazenia natychmiast wyjg¢ potrawe, aby unikngc¢ przypalenia.

Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, nalezy wyjg¢ potrawe natychmiast po zakonczeniu

gotowania, aby unikng¢ przypalenia.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

o

OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy odtaczyé urzagdzenie od
zrodta zasilania i poczekac na jego catkowite ostygniecie.

OSTRZEZENIE: Aby unikngé zagrozenia elektrycznego, nie wolno zanurzaé
urzgdzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie lub jakiejkolwiek cieczy.
Nie wolno ptuka¢ elementéw pod kranem.

1. Nalezy wyczys$ci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

2 Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac rozpuszczalnikéw, chemicznych lub $ciernych
Srodkéw czyszczgcych, szczotek drucianych, ostrych przedmiotéw ani zmywakow.

3. Przetrze¢ urzadzenie gtéwne migkka, wilgotng Sciereczkg. Catkowicie wysuszy¢ miekka,

suchg sciereczkg. Nigdy nie czysci¢ jednostki gtbwnej w zmywarce do naczyn.

4. Akcesoria czyscic¢ cieptg wodg z mydtem przy uzyciu migkkiej ggbki. W razie potrzeby
moczy¢ przez okoto 10 minut, aby rozpuséci¢ pozostatosci jedzenia. Wyptucz czesci i
doktadnie je wysusz.

5.  Wszystkie akcesoria mozna my¢ w zmywarce w gornym koszu.

6.  Przed uzyciem lub przechowywaniem pozostawi¢ wszystkie czesci do catkowitego
wyschnigcia.

7. Urzadzenie nalezy sktadowa¢ odtgczone od zasilania, w chtodnym, czystym i suchym
miejscu.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nastepujgce proste problemy mozna sprébowac rozwigza¢ samodzielnie. Jezeli nie mozna ich
rozwigzac, skontaktowac sie z dziatem obstugi posprzedazne;j.

Problem

Mozliwa przyczyna

Zalecane rozwigzanie

Frytkownica
bezttuszczowa nie dziata.
Na panelu sterowania nie
Swiecg symbole.

Drzwiczki nie sg poprawnie
zamkniete.

Zamkna¢ drzwiczki.

Wtyczka zasilania nie jest
prawidtowo umieszczona w
gniazdku.

Wepchng¢ wtyczke do gniazdka do
oporu.

Gniazdko elektryczne jest
uszkodzone.

Sprobowac uzy¢ innego gniazdka.

W sieci nie ma zasilania.

Sprawdzi¢ bezpiecznik w
rozdzielaczu elektrycznym
(skrzynce bezpiecznikéw).

Aktywowato sie
zabezpieczenie przed
przegrzaniem.

Odtgczy¢ urzagdzenie od zrédta
zasilania i poczekac¢ na jego
catkowite ostygniecie. Sprébowaé
ponownie.

Bezpiecznik w
rozdzielaczu elektrycznym
(skrzynce bezpiecznikow)
przepalit sie.

Zbyt wiele urzadzen jest
podtgczonych do tego
samego obwodu.

Ograniczy¢ liczbe urzadzen
podtgczonych do obwodu.

Potrawa jest lekko
przypalona.

Wybrana temperatura
jest zbyt wysoka lub czas
gotowania jest zbyt dtugi.

Zmniejszy¢ temperature lub skroci¢
czas gotowania.

Chipsy ze $wiezych
ziemniakow nie sg
chrupigce.

Ziemniaki zawierajg zbyt
duzo wody.

Pocig¢ ziemniaki na ciensze
kawatki. Osuszy¢ kawatki ziemniaka
recznikiem kuchennym, a nastepnie
skropi¢ niewielkg iloscig oleju
spozywczego.

Potrawa jest
nierbwnomiernie
ugotowana.

Rézne produkty o réznych
czasach gotowania byty
przygotowywane w tym
samym czasie.

Najpierw umiesci¢ w urzadzeniu
produkty wymagajace diuzszego
czasu gotowania, a nastepnie dodac¢
sktadniki wymagajace krotszego
czasu gotowania.

Potrawy wymagajgce
réznych temperatur
gotowania zostaty
przygotowane w tym
samym czasie.

Potrawy wymagajace réznych
temperatur gotowania
przygotowywac w réznych partiach.

Ustawiony czas gotowania
byt zbyt krétki lub
temperatura zbyt niska.

Wydtuzy¢ czas lub zwigkszyé
temperature gotowania.

Ruszt jest przepetniony.

Ograniczy¢ liczbe produktow.

Jedzenie jest utozone jedno
na drugim.

Roztozy¢ jedzenie i mieszac od
czasu do czasu.
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Podczas uzytkowania
odczuwalny jest
nieprzyjemny zapach lub
dym.

Urzadzenie jest
zabrudzone.

Wykona¢ instrukcje zamieszczone
w rozdziale ,KONSERWACJA |
CZYSZCZENIE".

Urzadzenie jest uzywane
pierwszy raz.

Zapach czesto jest wydzielany
podczas pierwszego uzycia nowego
urzadzenia. Zapach powinien
zanikng¢ po kilku uzyciach.

Zbyt duzo oleju lub
ttuszczu.

Usung¢ nadmiar oleju lub ttuszczu.

Komunikaty o btedzie
E1lub E2

Czujnik jest uszkodzony

Skontaktowac¢ sie z dziatem obstugi
klienta.

A OSTRZEZENIE

Samodzielna lub nieprofesjonalna naprawa moze spowodowa¢ powstanie powaznych zagrozen
dla bezpieczenstwa uzytkownika urzgdzenia i moze wptyna¢ na gwarancje urzgdzenia.
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A TARTALOM ATTEKINTESE:

cahkhonN=

1.

BIZTONSAGI UTASITASOK 58. o.
MUSZAKI ADATOK 61. o.
TERMEKLEIRAS 61. o.
HASZNALAT 62. o.
KARBANTARTAS ES TISZTITAS 66. o.
HIBAELHARITAS 67. o.

BIZTONSAGI UTASITASOK

A termék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen az alabbi
utasitasokat, és 6rizze meg a hasznalati utmutatét, mert késébb
is szUksége lehet ra.

1.

5.

Az elektromossag okozta veszeélyek elleni védelem érdekében
ne meritse a készlléket, a tapkabelt vagy a csatlakozédugaszt
vizbe vagy mas folyadékba. Soha ne oOblitse le ezeket folyoviz
alatt.

Az ételekkel vagy olajjal érintkezd feluletek tisztitasara
vonatkozé utasitasok a ,KARBANTARTAS ES TISZTITAS”
részben talalhatok.

A készulék beépitett id6zitdvel rendelkezik, és automatikusan
kikapcsol, amikor az id6zit6 lejar. A készlléket kézzel is
kikapcsolhatja a kezel6panelen talalhaté bekapcsolégomb
megnyomasaval.

A Kkészuléket 8 évesnél fiatalabb gyermekek nem
hasznalhatjak. A készuléket nyolc évesnél idésebb gyerekek,
korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességl
személyek, valamint megfelel6 tudassal vagy ismeretekkel
nem rendelkez6 személyek kizarolag fellgyelet mellett, illetve
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulék biztonsagos
kezelésérdl tajekoztatast kaptak, és tisztaban vannak az
ahhoz kapcsolodd kockazatokkal. A készulék tisztitasat és
felhasznaldi karbantartasat gyermekek nem végezhetik, kivéve
a 8 évnél id6sebbek, fellgyelet mellett. Tartsa a készuléket és
annak tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektdl tavol.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
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10

11.

12.
13.
14.
15.

16.

17.
18.
19.

Hasznalat utan mindig huzza ki a készulék csatlakozédugaszat
a haldzati aljzatbdl. A csatlakozédugasz kihuzasakor fogja
meg a dugaszt és huzza ki. Ne a tapkabelnél fogva huzza ki a
dugaszt.
Ha a csatlakozodugasz, a tapkabel vagy maga a készulék
barmilyen moédon megseérult, ne hasznalja a készuléket.
Ha a tapkabel sérllt, a balesetek elkerlilése érdekében
a gyartonak, az értékesités utani szervizszolgaltatd ceég
képviseldjének, vagy hasonléan képzett szakembernek kell
kicserélnie. ;
EGESVESZELY: Ne nyuljon a forré fellletekhez. A
& készulék ezzel a jelzéssel ellatott fellletei hasznalat
kézben nagyon felforrésodnak, és a hasznalat utan
egy ideig még forrék maradnak.

. A tisztitas vagy karbantartas el6tt varja meg, amig a készulék

teliesen lehdl.

FIGYELMEZTETES: A készilék és hozzaférhetd részei a
hasznalat soran felforrdsodnak. Ugyeljen arra, hogy ne érintse
meg a fltéelemeket. A nyolc évesnél fiatalabb gyermekek
kizarolag folyamatos fellgyelet mellett tartézkodhatnak a
készulék kdzelében.

A nem a készulék gyartdja altal javasolt tartozékok hasznalata
sérlléseket okozhat.

Tartsa tavol a tapkabelt a forré fellletektdl. Nedves kézzel ne
csatlakoztassa a tapkabelt vagy ne miikddtesse a készuléket.
Ne hagyja, hogy a tapkabel lelégjon az asztal vagy a pult
szélérdl, vagy hozzaérjen a forro fellletekhez.

Ha az elektromos aljzat a készulék elektromos halézatrol vald
levalasztasara szolgal, az aljzatnak konnyen hozzaférhetének
kell lennie.

Ne helyezze a készuléket forré6 gazégdé vagy elektromos
f6zblap kozelébe, illetve mikodé sttébe. Ne helyezzen semmit
a készulék tetejére.

A készuléket ne hasznalja a jelen utmutatéban leirtaktdl eltérd
célokra. A készulek helytelen hasznalata sérulést okozhat.
Soha ne hagyja hasznalat kozben feligyelet nélkal a
készlléket.

Ha a készulék fekete fustdt bocsat ki, azonnal huzza ki a
csatlakozddugaszt a halozati aljzatbdl, és az ajtd nyitasa elott
varja meg, amig a fustkibocsatas megszinik.
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21

22

23

D ..

25

26.

27.
28.
29.
30.
31.
32.
33.

34

35.
36.

. A készUllék csak haztartasi hasznalatra szolgal. Ne hasznalja
kultéren.

. Ez a készllék haztartasi és ahhoz hasonlé helyeken val6
hasznalatra szolgal, példaul uzletekben, irodakban és
mas munkahelyeken vagy gazdasagokban a munkahelyi
konyhakban a dolgozok, valamint szallodakban, motelekben
€s mas lakohelyjellegl helyeken, példaul szallast reggelivel
kinalé vendéglatohelyeken a vendégek hasznalhatjak.

. Ql? Ez a szimbolum azt jelzi, hogy az anyagok élelmiszerekkel

valé hasznalata engedélyezett.

. A készllék csatlakozédugaszat foldelt aljzatba, megfeleléen
kell csatlakoztatni.

. A készulék kuls6 id6zitdvel vagy kulonallo taviranyitoval nem
hasznalhaté.

. Ne hasznalja a készUlléket gyulékony folyadékok vagy gazok,

illetve gyulékony anyagok (pl. flggonyok, teritdk, tapétak stb.)

kozelében.

Ne helyezze a készlléket a falhoz vagy mas készilékekhez

kozel. Ugyeljen arra, hogy a készulék oldalai mellett legalabb

20 cm, felette pedig legalabb 50 cm szabad hely legyen.

Ne zarja el a készllék levegbbevezetd és -kivezetd nyilasait.

Ne hasznalja a készuléket viz kdzelében vagy nagyon nedves

kornyezetben (pl. nedves pincében, medence vagy furdékad

mellett).

A készulék kizarolag forro levegdvel mikodik. Ne ontson olajat

vagy zsirt a készulékbe, mint egy hagyomanyos suté esetében.

A készulék folyékony ételek, példaul levesek, martasok vagy

porkolt készitésere nem alkalmas.

Ne hagyja Uresen bekapcsolva a készlléket (kivéve az elsé

hasznalat el6tti ,kiégetés” soran).

Ne helyezzen mulanyag féliaba vagy zacskoba csomagolt

éleimiszert a készulékbe.

Ugyeljenarra, hogy azolajat és zsirokattartalmazo élelmiszerek

ne melegedjenek tul. Ezek meggyulladhatnak.

. Aforr¢ tartozékokat mindig helyezze héallo fellletre.

Ugyeljen arra, hogy az elkészitendd élelmiszerek ne érjenek

hozza a készulék futéeleméhez.

Tartsa tisztan a készuléket. Barmilyen piszok és szennyez6dés

egni kezdhet és hibakat okozhat.
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37.

a,Hasznaltelektromos éselektronikus berendezésekrél”

sz016 2012/19/EU eurdpai iranyelvnek megfelel. Ez a
mmmm j€lOlés azt jelenti, hogy ez a berendezés hasznos

élettartamanak végén nem artalmatlanithatd mas
haztartasi hulladékkal egyutt. A felhasznalé koteles atadni a
hasznalt elektromos és elektronikus berendezéseket
begyljtését végzd Uzemeltetéknek. A begyljtési Uzemeltetdk,
beleértve a helyi gyljtépontokat, Uzleteket és helyi hatosagokat,
megfelelé rendszerthoznak Iétre aberendezések begydjtésére.
Ahasznalt elektromos és elektronikus berendezések megfeleld
gyljtése segit elkerulni azokat az emberi egészségre és a
kornyezetre gyakorolt karos hatdsokat, amelyek a veszélyes
OsszetevOk jelenlétébdl, valamint a berendezések nem
megfeleld tarolasabdl és kezelésébdl erednek.

E Akészulék jeldlése (athuzott szemeteskuka szimbdlum)

2. MUSZAKI ADATOK
[Tapeliatas 220-240 V~, 50-60 Hz )
Teljesitményfelvétel 1800 W
Urtartalom 121
Hémérséklet-tartomany 80 —-200°C
1d6zit6é Legfeljebb 60 perc; ,Szaritas” program: legfeljebb 9 éra
\Erintésvédelmi osztaly . osztaly y
3. TERMEKLEIRAS
4 )
1. Kezel6panel 9. Ftéegység
2. Ajt6 (levehetd) 10. Forgdnyarstarto (jobb oldal)
3. Levegdbemeneti nyilas 11. Sutékamra
4. Levegbkivezetd nyilas 12. Forgényarsvilla rogzitécsavarral
(a késziilék hatoldalan) 13. Forgoényarstengely
5. Leveglkivezetd nyilas 14. Sutéallvany
(a készilék aljan) 15. ZsirgyUjté talca
6. Lampa 16. Sutétartaly
7. Forgonyarstarté (bal oldal) 17. Forgényarskiemel6 eszkdz
L8' Sinek )

ol



4. HASZNALAT
4.1. KEZELOPANEL
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Szimbdélumok

Leiras

: ©

Bekapcsolégomb

A bekapcsologomb bekapcsolja vagy készenléti allapotba helyezi
a készuléket, és leallitjia az dsszes sitési funkciot.

2 @ START/STOP
gomb

A kivant program kivalasztasa utan a sutés megkezdéséhez
nyomja meg a START/STOP gombot.

IDO/

3 HOMERSEKLET

A kivant program kivalasztasa utan nyomja meg az
IDO/HOMERSEKLET gombot az idé vagy a h6mérséklet
beallitasanak kivalasztasahoz.

gomb
4 Lampagomb Nyomja meg a sUt6kamra lampajanak bekapcsolasahoz.
5 + vagy - Nyomja meg a sUtési h6mérséklet és az id6 beallitasahoz.
6 KEEP WARM Legfeljebb 4 6ran at melegen tartja az elkésziilt ételt.

7 12 programszimbdlum

A program kivalasztasahoz érintse meg a kivant szimbolumot.
A szimbélum villogni kezd.

8 Digitalis kijelzd Felvaltva mutatja a sutési id6t és a hémérsékletet.
9 SHAKE Osszerazas Kigyullad, ha 6ssze kell razni az ételt.
jelzés (csak a FRIES program esetén)

@ Fltés jelzés

Azt jelzi, hogy felmelegszik a készlék.

10
@ Ventilator

szimbolum

Azt jelzi, hogy a ventilator mikodik.
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4.2. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

. Tavolitson el minden csomagoldanyagot és ragasztészalagot a készulékrdl.

. Ellendrizze, hogy nincsenek-e a forrélevegds sitén lathato sérilések, és nem hianyoznak-e
alkatrészek.

«  Tisztitsa meg a késziiléket és a tartozékokat (lasd: ,KARBANTARTAS ES TISZTITAS").

Megjegyzés: A késziiléket elsd alkalommal étel nélkil kell hasznalni, mivel a
bevonatmaradvanyok miatt a hasznalat soran fist vagy szag keletkezhet. Hagyja, hogy
a készilék a legmagasabb hémérsékleti fokozaton, Gresen melegedjen kb. 15 percig
(l4sd: ,A FORROLEVEGOS SUTO HASZNALATA” cim(i fejezet).

4.3. TARTOZEKOK

Zsirgyiijté talca
A zsirgy(jté talcat (15) mindig be kell helyezni a készulékbe, hogy felfoghassa az 6sszes
lecs6pdgb zsirt, morzsat vagy egyéb ételmaradvanyt. A sitékamra alsé részébe kell becsusztatni.

Siitéallvany

A sltéallvany (14) szaritasra szolgal. Emellett arra is hasznalhatd, hogy ropogdsra siisse vagy
felmelegitse az ételt. A stitéallvany a sutékamraban talalhaté sinekre csusztathaté. A fiitéelem

a sltékamra tetején talalhatd, igy minél magasabbra helyezi az allvanyt, annal erésebb a hé
aramlasa felllrdl.

Afelsd részben az étel gyorsabban és ropogdsabbra sil. A kézépsd allas a minden oldalrdl valé
egyenletes sutéshez véalaszthatd. Az alsé sinek a lassabb sltéshez megfelel6k.

Forgoényars

A forgdnyars egy tengelybdl (13) és két forgonyarsvillabdl (12) all. A forgényars nagy husdarabok,

pl. csirkehus, grillezett vagy siilt sertéshus grillezésére szolgal. A forgonyars ¢sszeallitasa és

behelyezése a késziilékbe:

1.  Csusztassa a forgoényars egyik villajat a tengelyre, és rogzitse a rogzitécsavarral.

Atengelyen a régzitécsavar hegyének egy kis kerek bevagas talalhato. A kisebb

ételdarabokhoz a forgényars villai a tengelyen jobban kézépre helyezheték.

Csusztassa a grillezni kivant ételeket a forgényars villajara.

Csusztassa a masik nyarsvillat a tengelyre és az ételbe, majd rogzitse a régzitécsavarral.

Helyezze be a tengely egyik végét a sttékamra bal oldalan talalhato kerek tartoba (7).

Ezutan akassza a tengely masik végét a siitékamra jobb oldalan talalhaté tartéra (10).

5.  Ellenérizze, hogy megfelelden illeszkedik-e a tengely. Amikor a készlilék ki van kapcsolva, a
forgdnyars nem foroghat a sajat tengelye korll. Ha mégis ez torténik, helyezze be a tengely
bal oldali végét a tartéba mélyebben.

6.  Hasznalat utan a forro forgényarsat az eltavolitasara szolgald forgonyarskiemeld eszkézzel
(Iasd: ,Forgonyarskiemeld eszkdz” cimii fejezet) vegye ki. A nyarsvillak eltavolitasa és a
grillezett ételek levétele soran mindig viseljen sutékesztyt.

Megjegyzések:

. Atengelyen két kis kerek bevagas talalhatd, amelyek a régzitécsavarok legkulsé helyzetét
jeldlik. A zavartalan miikddés biztositasa érdekében ezek a tengely kiilsé végeinél kijjebb
nem roégzithetdk.

. Ne helyezzen tul nagy ételdarabokat a forgonyarsra, hogy akadaly nélkul foroghasson.

pon

Forgoényarskiemel6 eszko6z

A forré forgényarsat a forgonyarskiemeld eszkoéz (17) segitségével kell kivenni a sutékamrabol.

1.  Helyezze a forgonyarskiemel® eszkoz ivelt végeit a tengely alé, hogy a két ivelt rész
beleakadjon a tengelybe.

2. Elészor emelje fel a tengely jobb oldali végét, majd mozditsa kicsit elére, amig a tengely bal
oldali vége ki nem jon a tartobdl.

3. Ovatosan emelje ki a forgonyarsat a siitékamrabdl, és helyezze h6allé feliiletre.
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4.4. A KESZULEK BE-/KIKAPCSOLASA

Nyomja meg a @ gombot a készllék bekapcsolasahoz; nyomja meg és tartsa lenyomva

3 masodpercig a @ gombot a készllék készenléti allapotba kapcsolasahoz.

4.5. AFORROLEVEGOS SUTO HASZNALATA

& VIGYAZAT - Egésveszély:

] Forré feliilet! Ne nyuljon a forro fellletekhez. A forrélevegés sité tartozékai, a fltéelem, és
a készulék feluletei hasznalat kdzben felforrosodnak, és a hasznalat utan is forrok maradnak
egy ideig. Hasznalja a rendelkezésre allo fogantyukat vagy a kezel&panelt.

A forro tartozékok kezelése soran mindig viseljen sutékesztyt.

] Forré géz! Ugyelien arra, hogy a késziilék levegékivezetd nyilasan at, illetve az ajto
nyitasakor forré g6z tavozik a késziilékbol.

1. Akésziléket helyezze vizszintes, stabil és h6allé fellletre. Biztositson elegend6 szabad
helyet a készullék minden oldalan (legalabb 20 cm az oldalaknal, és 50 cm a készlilék felett).
2. Ugyeljen arra, hogy a forrélevegés siit6 ajtaja megfeleléen be legyen zarva.
3. Csatlakoztassa a készuléket foldelt halozati aljzathoz.
A készllék hangjelzést ad, és a kezel6panel rovid idére vilagit, majd készenléti izemmddba

lép, és csak a @ Bekapcsolégomb vilagit.
4. Nyissa ki az ajtét.
Csusztassa a zsirgy(jtd talcat a sutéamra also részébe.
Valasszon ki az elkészitendd ételhez egy megfelel6 tartozékot (lasd: , Tartozékok” fejezet).
Hasznalhat egy kis labast vagy sut6edényt is, és rahelyezheti a sttéallvanyra.
Készitse el6 az ételt, és helyezze a tartozékra/tartozékba.
Rogzitse a tartozékot a sutékamraban.
Zarja be az ajtot.

oo

o © e

0. Akészilék bekapcsolasahoz nyomja meg a @ gombot. A készllék hangjelzést ad, és az
egész kezelbpanel vilagit.

11. A program kivalasztasahoz érintse meg a programszimbélumot. A digitalis kijelzén az el6re
beallitott sutési id6 és a hémérséklet felvaltva lathaté.

m Szilkség esetén mddosithatja a kivalasztott program sitési idejét vagy hémérsékletét:
Amikor a programszimbolum villog, nyomja meg egyszer vagy t6bbszor a
HOMERSEKLET/IDO gombot az id6 vagy a hémérséklet beallitasanak kivalasztasahoz,
majd a beallitdshoz hasznalja a + vagy - gombot.

12. Ha a forgényarsat hasznalja, a forgo funkcié hasznalatahoz érintse meg a CHICKEN
programot.

13. Asilités megkezdéséhez érintse meg a START/STOP @ gombot. Sttés kdzben a kijelzén
a beallitott hémérséklet és a hatralévé id6 felvaltva lathato.

14. Ha sltés kdézben kivanja modositani az id6t vagy a h6mérsékletet, nyomja meg a @
gombot a siités sziineteltetéséhez, majd nyomja meg az HOMERSEKLET/IDO gombot,
és a + vagy - gombok segitségével allitsa be az id6t vagy a h6mérsékletet. A sités

folytatdsahoz nyomja meg ismét a @ gombot.
15.  Amikor a sutés befejez6d6tt, a kijelzén a ,0:00” jelzés villog, a készulék 5 sipold hangot ad
és automatikusan kikapcsol.
A készulék korabban vald leallitasahoz nyomja meg a @ gombot.
16. Ovatosan nyissa ki az ajtdt, és vegye ki a megsiilt ételt a késziilékbdl.
m Aforgdnyarsat csak a forgdnyarskiemel6 eszk6z segitségével vegye ki.
m NE tegye a forrd tartozékokat a készulék tetejére.
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17. Hasznalat utan hizza ki a készlilék csatlakozodugaszat a haldzati aljzatbdl.
18. Tisztitas el6tt varja meg, amig a készulék és a tartozékok lehdilnek.

4.51. PROGRAMVALASZTAS
Erintse meg a kivant programszimbdélumot. Amikor villog, a program miikédésbe lép. Amig villog a

szimbolum, médosithatja a programot. A siités azonnali megkezdéséhez nyomja meg a @ gombot.
A szimbdlumok a kdvetkezé el6beallitasokat jelentik:

Program Megfelel6 étel Hémérséklet Siitési id6

CHICKEN Csirkehus (automatikus forgo 200 °C 30 perc

funkcidval)

SKEWERS Eteldarabok 200 °C 15 perc
WINGS Csirkeszarnyak 180 °C 15 perc
DEHYD Szaritas 50 °C 4 6ra

CAKE Sitemény 140 °C 60 perc

TOAST Piritos 200 °C 5 perc

GRILL Marhahus 180 °C 12 perc
SEAFOOD Rak 200 °C 8 perc

LEGS Csirkecomb 200 °C 24 perc

FISH Hal 180 °C 15 perc

PIZZA Pizza 160 °C 13 perc

FRIES Hasabburgonya 200 °C 20 perc

Megjegyzések:

A programokhoz beallitott hémérsékletek és sitési idék atlagos értékek, és sziikség esetén
moédosithatok. Mivel a hozzavalok eredete, mérete, alakja és minésége eltér, a tényleges
sutési hémérséklet és id6 valtozhat. Talalas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a hus és a
baromfi alaposan megstilt.

. Ajanlatos idénként ellendrizni az étel allapotat, hogy ne égjen meg. Ehhez kapcsolja be a

lampat a gombbal, vagy nyissa ki az ajtét. Amikor kinyilik az ajtd, a sutés automatikusan
leall, és kialszik a lampa. Az ajtd bezarasa utan a sutés folytatédik.

4,52, SUTES SZUNETELTETESE
Ha kinyilik az ajto, a sités automatikusan leall. Zarja be az ajtét a sutés folytatasahoz.
4.5.3. AUTOMATIKUS KESZENLET

Ha 10 percen belll nem térténik mivelet, a forrélevegds sutdé automatikusan készenléti allapotba
|ép. Csak a Bekapcsologomb vilagit.

4.6. FORROLEVEGOS SUTESI TIPPEK

. Az egyenletes barnulas érdekében Ulgyeljen arra, hogy a hozzavaldkat egy rétegben,
atfedés nélkul helyezze el a sutétartaly alsé részén, vagy a sutéallvanyon. Ha a hozzavalok
atfedik egymast, Ugyeljen arra, hogy a beallitott siitési id6 felénél 0sszerazza 6ket.

. A sUtési hdmérséklet és id6 a siutés kdzben barmikor beallithatd. Egyszerien nyomja

meg a @ gombot, majd nyomja meg az IDO/HOMERSEKLET és a + vagy - gombot a
hémérséklet vagy az id6 beallitasahoz.
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A hagyomanyos sutében készitett receptek esetében csdkkentse a hémérsékletet 10 °C-kal.
Atulsutés elkerllése érdekében gyakran ellendrizze az ételt.

El6fordul, hogy a forrélevegds sutd ventilatora miikddésének hatasara a kdnnyi ételek
lebegnek a sitében. Ennek enyhitésére rogzitse az ételeket (mint a szendvicsen a felsé
kenyérszeletet) koktélpalcikakkal.

A sutési funkcid kivalasztasa utan megnyomhatja a @ gombot a sutés azonnali
megkezdéséhez. A készllék az alapbeallitas szerinti hdmérsékleten és ideig fog mikadni.
A friss z6ldségekhez és burgonyahoz hasznaljon egy evékanal olajat a jobb eredmény
érdekében. Adjon hozza t6bb olajat, hogy az étel a kivant mértékben ropogods legyen.
Alegjobb eredmény érdekében ellendrizze a sutést a folyamat soran, és vegye ki az ételt,
amikor megfeleléen barna lett. A hisok és halak belsé hémérsékletének ellenérzéséhez
azonnali leolvasasi hémérd hasznalatat javasoljuk. A sttési id6 letelte utan azonnal vegye
ki az ételt, hogy elkerulje a tulsutést.

Alegjobb eredmény érdekében azonnal tavolitsa el az ételt a sutési id6 letelte utan, hogy
elkerulje a tulsutést.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES: Tisztitas el6tt hiizza ki a késziilék csatlakozdjat az elektromos
halézatbol, majd varja meg, amig a késztlék teljesen lehdl.

FIGYELMEZTETES: Az elektromossag okozta veszélyek elkeriilése érdekében ne
meritse a késziiléket, a tapkabelt vagy a csatlakozédugaszt vizbe vagy mas
folyadékba. Soha ne 6blitse le ezeket folydviz alatt.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készlléket.

Soha ne hasznaljon a készulék tisztitasahoz oldoszereket, vegyszereket vagy
suroloszereket, drotkeféket, éles targyakat vagy suroldszivacsot.

A készllék fellletét puha, nedves ruhaval térdlje le. Puha, széraz ruhaval teljesen szaritsa
meg. A f6 egységet soha ne tisztitsa a mosogatégépben.

A tartozékokat puha szivaccsal, meleg, mosogatoszeres vizzel tisztitsa meg. Sziikség
esetén aztassa kb. 10 percig, hogy felpuhitsa a ratapadt ételmaradékokat. Oblitse le és
szaritsa meg alaposan.

Az Osszes tartozék a mosogatogép felsé kosaraban moshaté.

Hasznalat vagy tarolas elétt varja meg, amig az 6sszes alkatrész teljesen megszarad.
A készlléket tarolja kihuzva az elektromos halézatbdl, hlivos, tiszta és szaraz helyen.
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6. HIBAELHARITAS

Az alabbi egyszeri problémakat megprobalhatja sajat maga is megoldani. Ha nem sikeril a

problémakat megoldani, forduljon az értékesités utani tgyfélszolgalathoz.

Probléma

Lehetséges ok

Javasolt megoldas

A forréleveg6s sité nem
mikodik. A szimbolumok
nem vilagitanak a
kezel6panelen.

Az ajté nem megfeleléen
van bezarva.

Zarja be az ajtot.

A csatlakozédugasz nincs
megfeleléen csatlakoztatva
a héalézati aljzatba.

Utk6zésig nyomja be a
csatlakozodugaszt a halozati
aljzatba.

A halozati aljzat hibas.

Probalja meg egy masik aljzatba
csatlakoztatni a készuléket.

Nincs haldzati feszltség.

Ellenérizze a biztositékot
az elektromos elosztonal
(elektromos szekrényben).

Bekapcsolt a tulmelegedés
elleni védelem.

Huzza ki a készllék
csatlakoz6édugaszat, és varja meg,
amig teljesen lehdl. Probalja meg
Ujra.

Az elektromos elosztonal
(elektromos szekrényben)
kioldott a biztositék.

Tul sok eszkéz van
csatlakoztatva ugyanahhoz
az aramkorhoz.

CsoOkkentse az aramkorhoz
csatlakoztatott eszk6zok szamat.

Az étel enyhén megégett.

A kivalasztott h6mérséklet
tul magas vagy a sutési idd
tulsagosan hosszu.

Csokkentse a hémérsékletet vagy a
sltési id6t.

A friss burgonyabol
készilt hasabburgonya
nem ropogos.

A burgonya tul sok vizet
tartalmaz.

Vagja a burgonyat keskenyebb
darabokra. A burgonyadarabokrol
itassa fel a vizet egy konyharuhaval,
és csepegtessen rajuk egy kis
sutéolajat.

Az étel nem egyenletesen
sult meg.

Kulénb6zé sutési idét
igényld eltéer6 ételeket
készitett egyszerre.

El6sz6r a hosszabb sutési idét
igényld ételeket helyezze a
készulékre, és kés6bb adja hozza
a rovidebb sutési idét igényld
hozzavaldkat.

Kilonbozé sitési
hémérsékletet igényld

ételeket készitett egyszerre.

Kulén adagokban készitse a
kilonbozd sutési hémérsékletet
igényld ételeket.

A beallitott sttési id6 tul
rovid, vagy a hémérséklet
tal alacsony volt.

Novelje meg a sutési id6t vagy a
hémérsékletet.

A sttéallvany tulsagosan
tele van.

Csokkentse az étel mennyiségét.

Az ételek egymasra vannak
halmozva.

Idénként teritse szét és keverje
Ossze az ételt.
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Hasznalat k6zben
kellemetlen szag vagy fust

A készllék szennyezett.

Kovesse a ,KARBANTARTAS ES
TISZTITAS” fejezetben talalhato
utasitasokat.

A késziiléket els6
alkalommal hasznalja.

Az Uj késziilékek elsé hasznalatakor
gyakran alakul ki szag. A szagnak

észlelhetd. néhany hasznalat utan meg kell
szlinnie.
Tulsagosan sok olaj vagy Tavolitsa el a felesleges olajat vagy
zsir. zsirt.
LE1” vagy ,E2” Az érzékeld hibas. Lépjen kapcsolatba az
hibauzenet. Ugyfélszolgalattal.
A FIGYELMEZTETES

hasznaléjanak biztonsagara és befolyasolja a garanciat.

m A mosogatogép sajat vagy nem szakszer( javitasa komoly veszélyt jelenthet a készulék
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Inainte de a folosi acest produs, cititi cu atentie aceste
instructiuni si pastrati manualul pentru o utilizare ulterioara.

1.

Pentru a va proteja impotriva riscurilor electrice, nu scufundati
aparatul, cablul de alimentare sau mufa in apa sau in orice alte
lichide. Nu le clatiti niciodata sub jet de apa de la robinet.
Referitor la instructiunile pentru curatarea suprafetelor care
intra in contact cu alimentele sau cu ulelul consultati sectiunea
JNTRETINERE S| CURATARE”.

Acest aparat are un temporlzator incorporat si se va opri
automat cand timpul de functionare a acestuia va expira.
Puteti opri manual aparatul apasand butonul de pornire de pe
panoul de control.

Acest aparat nu va fi utilizat de copiii cu varsta cuprinsa intre
0 si 8 ani. Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta de
minim 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau care nu au experienta si cunostintele
necesare, numai daca sunt supravegheate sau au fost instruite
cu privire la utilizarea aparatului in conditii de siguranta si
inteleg pericolele implicate. Curatarea si intretinerea permisa
pentru utilizator nu trebuie sa fie realizata de catre copii, decat
daca au varsta de peste 8 ani si sunt supravegheati. Pastrati
aparatul si cablul acestuia departe de copiii mai mici de 8 ani.
Copiii nu au voie sa se joace cu acest aparat.

Dupa ce ati utilizat aparatul, scoateti-l intotdeauna din priza.
Pentru a-l scoate din priza, apucati stecherul si trageti-I din
priza. Nu trageti de cablu.

Nu utilizati acest aparat daca mufa, cablul de alimentare sau
aparatul in sine sunt deteriorate in vreun fel.
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10.
11.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.
21.

Daca este deteriorat cablul de alimentare, acesta trebuie sa
fie inlocuit de catre producator, de agentul de service sau de
persoane cu calificare similara, pentru a se evita pericolele
posibile.
RISC DE ARSURI: Nu atingeti suprafetele fierbinti.
Suprafetele aparatului marcate cu acest semn devin
foarte fierbinti in timpul utilizarii si pot ramane fierbinti
0 anumita perioada de timp dupa ce ati incetat sa-| utilizati.
Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de a efectua
curatarea sau intretinerea acestuia.
AVERTIZARE: Aparatul si piesele accesibile se incalzesc
in timpul utilizarii. Trebuie sa aveti grija sa evitati atingerea
elementelor care se incalzesc. Copiii cu varsta sub 8 ani
trebuie tinuti la distanta, cu exceptia cazului in care sunt
supravegheati in mod continuu.
Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producatorul
aparatului poate provoca rani.
Tineti cablul de alimentare la distanta de suprafetele fierbinti.
Nu bagati cablul de alimentare in priza si nu folositi aparatul
daca aveti mainile umede.
Nu lasati cablul de alimentare sa atarne pe marginea meselor
sau sa intre in contact cu suprafetele fierbinti.
Pentru a scoate aparatul din priza cu usurinta, priza trebuie sa
ramana usor accesibila.
Nu asezati aparatul pe sau langa un aragaz fierbinte sau pe o plita
electrica sau intr-un cuptor incalzit. Nu asezati nimic pe aparat.
Nu folositi aparatul n alte scopuri decét cele descrise in acest
manual. Utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate
provoca vatamari.
Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze nesupravegheat.
Daca aparatul emite un fum negru, deconectati-l imediat si
asteptati ca acesta sa nu mai emita fum inainte de a deschide
usa.
Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic. Nu il utilizati
in aer liber.
Acest aparat este destinat pentru a fi utilizat in aplicatii de uz
casnic si similare, cum ar fi: zonele de bucatarie destinate
angajatilor din magazine, birouri si alte medii de lucru; pensiuni
agroturistice; de catre clienti din hoteluri, moteluri si alte medii
de tip rezidential; medii de tip cazare si mic dejun.
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30.
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36.

Q'? Acest simbol indica faptul ca materialele sunt aprobate
pentru a intra in contact cu alimentele.

Produsul trebuie conectat la o prizad cu impamantare si trebuie
bagat corect in priza.

Acest aparat nu este destinat pentru a i se da comenzi prin
intermediul unui temporizator extern sau unui sistem separat
de control de la distanta.

Nu utilizati aparatul in apropierea lichidelor sau a gazelor
inflamabile sau a materialelor inflamabile (de exemplu perdele,
fete de masa, imagini de fundal).

Nu asezati aparatul aproape de un perete sau de alte aparate.
Pastrati o distanta minima de 20 cm de partile laterale si de
50 cm in partea superioara.

Nu blocati orificile de admisie si de evacuare a aerului din
aparat.

Nu folositi acest aparat intr-un spatiu cu apa sau cu multa
umiditate (de ex. intr-un subsol umed, langa o piscina sau o
cada).

Aparatul functioneaza exclusiv cu aer cald. Nu turnati ulei sau
grasime in aparat, asa cum ati proceda in cazul unei friteuze
conventionale!

Aparatul nu este potrivit pentru prepararea unor feluri de
mancare lichide, cum ar fi supe, sosuri sau tocane!

Nu lasati aparatul pornit cand este gol (cu exceptia ,arderii”
inainte de prima utilizare).

Nu introduceti in aparat alimente care sunt inca ambalate in
folie sau Tn pungi de plastic.

Asigurati-va ca produsele alimentare care contin ulei si grasimi
nu sunt supraincalzite. Acestea se pot aprinde.

Asezati intotdeauna accesoriile fierbinti pe o suprafata
rezistenta la caldura.

Asigurati-va ca alimentele pe care doriti sa le preparati nu intra
in contact cu elementul de incalzire al aparatului.

Pastrati aparatul curat. Orice murdarie si contaminare ar putea
incepe arde si provoca, eventual, defectiuni.
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37.

Marcajul acestui dispozitiv (simbolul unui cos de gunoi

cu un x deasupra) este in conformitate cu Directiva

europeana 2012/19/UE privind ,echipamentele electrice
mmmm Si electronice uzate”. Acest marcaj inseamna ca acest

echipament nu poate fi eliminat impreuna cu alte
deseuri menajere la sféarsitul duratei sale de viata utile.
Utilizatorul este obligat sa il predea operatorilor care colecteaza
echipamente electrice si electronice uzate. Operatorii de
colectare, inclusiv punctele de colectare locale, magazinele si
autorlta’glle locale, creeaza un sistem adecvat pentru colectarea
echipamentelor. Colectarea adecvata a echipamentelor
electrice si electronice uzate contribuie la evitarea efectelor
nocive asupra sanatatii umane si a mediului, care rezulta din
existenta componentelor periculoase, precumsidindepozitarea
si tratarea necorespunzatoare a acestor echipamente.

2. SPECIFICATII TEHNICE
rAIimentare 220-240 V~, 50-60 Hz )
Consum de putere-energie 1800 W
Capacitate 12L
Variatie de temperatura 80 -200 °C
Temporizator Pana la 60 de minute; Program ,Uscare”: panala 9 ore
\Clasa de protectie Clasa | y
3. DESCRIEREA PRODUSULUI
4 )
1. Panou de control 9. Element incalzire
2. Usa (detasabila) 10. Suport pentru axul rotativ (dreapta)
3. Orificiu de admisie a aerului 11. Compartiment de gatit
4. Orificiu de evacuare a aerului (pe 12. Furca axului rotativ cu surub de blocare
partea din spate) 13. Arborele axului rotativ
5. Orificiu de evacuare a aerului (la baza) 14. Suport de copt
6. Lumina 15. Tava de colectare a grasimilor
7. Suport pentru axul rotativ (stanga) 16. Cos de prajire
L8' Sine 17. Instrumentul de indepartare )
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4. UTILIZARE
4.1. PANOU DE CONTROL
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Simboluri Descriere
1 @ Butonul de Butonul de alimentare ppmeste unitatea sau o opre§t.e in modul
; de asteptare si opreste toate functjile de gatit.
pornire ;
2 @ Buton Dupa selectarea programului dorit, apasati pe butonul
PORNIRE/OPRIRE PORNIRE/OPRIRE pentru a incepe sa gatiti.
Dupa selectarea programului dorit, apasati pe butonul
3 Buton TIMP/TEMP pentru a selecta reglarea timpului sau a
TIMP/TEMP temperaturii.
4 Buton Lumini Apasati pentru a aprinde lumina in compartimentul de gatit.
5 +/- Apasati pentru a regla temperatura si timpul pentru gatit.
6 KEEP WARM Pastrati calde alimentele gatite timp de pana la 4 ore.
7 12 Simboluri pentru Atingeti simbolul dorit pentru a selecta un program. Simbolul va
programe incepe sa clipeasca.
8 Afisaj digital Afiseaza alternativ timpul de gatit si temperatura.
9 fﬂéﬁ%ﬂtﬁggﬁ;a Se aprinde atunci cand alimentele trebuie amestecate.
P . (numai pentru programul FRIES)
alimentelor
@ Simbol de Indica faptul ca unitatea se incalzeste.
incalzire
10
@ Simbol Indica faptul ca ventilatorul functioneaza.
ventilator

73




4.2. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

. Scoateti toate materialele de ambalare si banda din aparat.
. Verificati daca friteuza de aer nu prezinta daune vizibile si daca nu lipsesc piese.
. Curatati aparatul si accesoriile (consultati sectiunea ,INTRETINERE S| CURATARE”).

Nota: Aparatul ar trebui utilizat pentru prima data fara a contine alimente, deoarece poate
produce fum sau miros din cauza reziduurilor de acoperire. Lasati aparatul sa se incalzeasca
la cea mai inalta temperatura timp de aproximativ 15 minute fara alimente (consultati sectiunea
LUTILIZAREA FRITEUZELI”).

4.3. ACCESORII

Tava de colectare a grasimilor

Tava de colectare a grasimilor (15) trebuie introdusa intotdeauna astfel incat orice grasime care
picura, firimituri sau alte reziduuri alimentare sa poata fi colectate in ea. Se introduce prin glisare
chiar la baza compartimentului de gatit.

Suport de copt

Suportul de copt (14) este destinat uscarii. Cu toate acestea, poate fi folosit si pentru rumenire,
ncalzire etc. Suportul de copt gliseaza pe sine in compartimentul de gatit. Elementul de incalzire
este situat In partea superioara a compartimentului de gatit, adica cu cat suportul este plasat mai
sus, cu atat este mai intensa caldura care vine din partea de sus.

In sectiunea superioara, mancarea este gatita mai repede si devine mai crocanta. Pozitia de
mijloc trebuie selectata pentru a obtine o incalzire uniforma din toate partile. Sinele inferioare sunt
potrivite pentru un gatit delicat.

Axul rotativ

Axul rotativ este format din arbore (13) si doua furci rotative amplasate pe acesta (12). Axul rotativ

este potrivit pentru a frige bucati mari de carne, de exemplu pui, carne de porc la gratar sau

friptura. Asamblati axul rotativ si introduceti-I in aparat:

1. Glisati una dintre furcile rotative pe arbore si fixati -ocu surubul de blocare. Arborele contine

o fanta rotunda mica pentru varful surubului de blocare. Pentru bucati mai mici de alimente,

furcile axului rotativ pot fi fixate mai central pe arbore.

Glisati produsele pe care doriti sa le frigeti pe furca axului rotativ.

Glisati cealalta furca pe arbore si in alimente si fixati-o cu surubul de blocare.

Introduceti un capat al arborelui in suportul rotund (7) din partea stanga a compartimentului

de gatit. Apoi prindeti celalalt capat al arborelui in suport (10) pe partea dreapta a

compartimentului de gatit.

5. Verificati daca se potriveste in siguranta. Axul rotativ nu trebuie sa se poata roti in jurul
propriei axe atunci cand aparatul este oprit. Daca nu este cazul, introduceti capatul din
stanga al arborelui mai adanc in suport.

6.  Dupa utilizare, scoateti axul rotativ fierbinte din compartimentul de gatit utilizand instrumentul
de indepartare (consultati sectiunea ,Instrument de indepartare”). Purtati intotdeauna
manusi de cuptor pentru a scoate furcile rotative si mancarea la gratar.

Howwn

Nota:
. Arborele contine doua fante rotunde mici care marcheaza pozitia exterioara a suruburilor de
blocare. Acestea nu trebuie sa fie atasate la o distantd mai mare decéat capetele exterioare
ale arborelui pentru a asigura o functionare fara probleme.

. Nu asezati bucati prea mari pe axul rotativ, astfel incat acesta sa se poata roti fara nici o piedica.

Instrumentul de indepartare

Axul rotativ fierbinte este scos din compartimentul de gatit folosind instrumentul de indepartare

(17).

1. Asezati capetele curbate ale instrumentului de indepartare sub arbore, astfel incat cele doua

parti curbate sa fie agatate de acesta.

2. Mai intéi ridicati capatul arborelui din partea dreapta si deplasati-l putin Thainte pana cand
capatul din partea stanga a arborelui este eliberat din suport.

3. Ridicati cu atentie axul rotativ din compartimentul de gatit si asezati-l pe o suprafata
rezistenta la caldura.
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4.4. PORNIREA/OPRIREA UNITATII

Apasati pe @ pentru a porni unitatea; apasati si tineti apasat @ timp de 3 secunde pentru a
comuta unitatea in asteptare.

4.5. UTILIZAREA FRITEUZEI

& ATENTIE - Risc de arsuri:

o o

o © e

12.
13.

14.

15.

16.

17.
18.

Suprafata fierbinte! Nu atingeti suprafetele fierbinti. Accesoriile, elementul de incalzire si
suprafetele aparatului se incalzesc in timpul utilizarii si sunt supuse caldurii reziduale dupa
utilizare. Folositi manerele disponibile sau panoul de control. Purtati intotdeauna manusi de
cuptor atunci cand manipulati accesoriile fierbinti.

Abur fierbinte! Aveti grija la aburul fierbinte care iese prin orificiul de evacuare a aerului din
aparat sau atunci cand deschideti usa friteuzei de aer.

Puneti aparatul pe o suprafata plana, stabila si rezistenta la caldura. Asigurati-va ca exista
spatiu liber suficient pe toate partile (cel putin 20 cm pe margini si 50 cm in partea superioara).
Asigurati-va ca usa friteuzei de aer este inchisa ferm.

Conectati aparatul la o priza electrica cu impamantare potrivita.

Unitatea va emite un semnal sonor, iar panoul de control se va aprinde scurt, apoi va intra in
modul de asteptare cand butonul Alimentare @ este aprins.

Deschideti usile.

Glisati tava de colectare a grasimilor in partea inferioara a compartimentului de gatit.
Selectati un accesoriu potrivit pentru alimentele care urmeaza sa fie preparate

(consultati sectiunea ,Accesorii”). De asemenea, puteti folosi o caserola mica sau un vas de
copt pe care il asezati pe suportul de copt.

Pregatiti mancarea si puneti-o pe/in accesoriu.

Atasati accesoriul in compartimentul de gatit.

Inchideti usa.

Apésati pe @ pentru a porni unitatea. Unitatea va emite un semnal sonor, iar intregul
panou de control se va aprinde.

Atingeti simbolul programului pentru a selecta un program. Afisajul digital va afisa alternativ
timpul si temperatura de gatit presetate.

m Daca este necesar, puteti schimba timpul sau temperatura de gatit a unui program
selectat: Cand simbolul programului clipeste, apasati pe butonul TEMP/TIMP o data sau
de mai multe ori pentru a selecta timpul sau pentru a regla temperatura, apoi utilizati
butoanele +/- pentru a regla timpul sau temperatura.

Daca se foloseste axul rotativ, atingeti programul CHICKEN pentru a folosi functia rotativa.
Apasati pe butonul PORNIRE/OPRIRE @ pentru a incepe s& gétiti. In timpul gatitului,
afisajul va arata alternativ temperatura setata si timpul ramas.

Daca doriti sa reglati timpul sau temperatura in timpul gatitului, apasati pe @ pentru

a intrerupe gatitul, apoi apasati pe TEMP/TIMP si setati timpul sau temperatura cu
butoanele +/-. Apasati pe @ din nou pentru a relua gatitul.

Cand gatitul este finalizat, afisajul clipeste ,0:00”, aparatul emite 5 semnale sonore si se
opreste automat.

Pentru a opri aparatul mai devreme, apasati pe butonul @
Deschideti usa cu grija si scoateti alimentele gatite din aparat.

m Scoateti axul rotativ folosind numai instrumentul de indepartare.
m NU asezati accesoriile fierbinti in partea superioara a unitatii.
Scoateti aparatul din priza dupa utilizare.

Lasati aparatul si accesoriile sa se raceasca inainte de a le curata.

75



4.51. ALEGETI UN PROGRAM
Atingeti simbolul programului dorit. Cand clipeste, programul este activat. Puteti schimba

programul in timp ce simbolul clipeste. Apasati pe @ pentru a incepe sa gatiti imediat.
Simbolurile reprezintd urmatoarele presetari:

Program Alimente potrivite Temperatura Timp de gatit
CHICKEN Pui (cu functie de rotire automata) 200 °C 30 min
SKEWERS Cotlet 200 °C 15 min

WINGS aripioare 180 °C 15 min

DEHYD Uscare 50°C 4h

CAKE Tort 140°C 60 min
TOAST Paine prajita 200 °C 5 min
GRILL Friptura 180 °C 12 min
SEAFOOD Creveti 200°C 8 min
LEGS Pulpe de pui 200 °C 24 min
FISH Peste 180 °C 15 min
PIZZA Pizza 160°C 13 min
FRIES Cartofi prajiti 200 °C 20 min

Nota:

. Temperaturile si timpii de gatit care sunt setati pentru program sunt medii si ar trebui sa fie
ajustati daca este necesar. Intrucat ingredientele diferé datorita originii, dimensiunii, formei si
calitatii lor, temperaturile si timpii reali de gatit pot varia. Asigurati-va ca carnea si pasarile de
curte sunt bine gatite inainte de servire.

. Se recomanda verificarea ocazionala a starii alimentelor pentru a va asigura ca nu se ard.

Pentru a face acest lucru, porniti lumina folosind butonul @ sau deschideti usa. Cand usa
este deschisa, functionarea este intrerupta automat si lumina se stinge. Functionarea este
reluatad cand usa este inchisa.

4.5.2. INTRERUPEREA GATITULUI
Gatitul va fi Intrerupt automat cand usa este deschisa. inchideti usa pentru a relua gétitul.
4.5.3. MODUL DE ASTEPTARE AUTOMAT

Friteuza de aer trece automat in asteptare daca nu functioneaza in decurs de 10 minute. Numai
butonul Alimentare va fi aprins.
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4.6. SFATURI PENTRU GATITUL CU AER

. Pentru o rumenire uniforma, asigurati-va ca ingredientele sunt aranjate intr-un strat uniform
pe partea inferioara a cosului de prajit sau pe suport fara a le suprapune. Daca ingredientele
se suprapun, scuturati-le la jumatatea timpului setat de preparare.

. Temperatura si timpul pot fi reglate in orice moment pe durata prepararii. Apasati pur si
simplu pe @ apoi apasati pe TIMP/TEMP si pe +/- pentru a regla temperatura sau timpul.

. Pentru a transforma retetele de la cuptorul dvs. traditional, reduceti temperatura cu 10°C.
Verificati mancarea regulat pentru a evita prepararea prea indelungata.

. Ocazional, ventilatorul de la friteuza cu aer cald va elimina resturi de mancare usoare in jur.
Pentru a evita acest lucru, fixati mincarea (ca felia de deasupra a unui sendvis) cu bete de
cocktail.

. Dupa ce ati selectat o functie de gatit, puteti apasa pe @ pentru a incepe sa gatiti imediat.
Aparatul va functiona la temperatura si timpul prestabilite.

. Pentru cele mai bune rezultate cu legume si cartofi proaspeti, folositi cel putin 1 lingura de
ulei. Addugati mai mult ulei pentru a obtine nivelul dorit de rumenire.

. Pentru cele mai bune rezultate, verificati progresul pe durata prepararii si scoateti mancarea

cand a fost atins nivelul dorit de preparare. Recomandam folosirea unui termometru

instant pentru a monitoriza temperatura din interior a carnii sau pestelui. Dupa ce timpul

de preparare s-a terminat, scoateti mancarea imediat pentru a evita prepararea prea

indelungata. @

Pentru cele mai bune rezultate, scoateti mancarea imediat pentru a evita prepararea prea

indelungata.

INTRETINERE SI CURATARE

o

AVERTIZARE: inainte de curatare, scoateti aparatul din priz& si |&sati-l s& se raceasca
complet.

AVERTIZARE: Pentru a evita pericolele electrice, nu scufundati niciodata aparatul,
cablul de alimentare sau mufa in apa sau in orice lichid. Nu le clatiti niciodata sub jet
de apa de la robinet.

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Nu folositi niciodata solventi, agenti de curatare chimici sau abrazivi, perii de sérma, obiecte

ascutite sau bureti abrazivi pentru a curata aparatul.

Stergeti unitatea principala cu o carpa moale si umeda. Uscati-l complet, cu o carpa moale,

uscata. Nu spalati niciodata unitatea principala in masina de spélat vase.

4.  Curatati accesoriile cu apa calda cu sapun folosind un burete moale. Inmuiati aproximativ
10 minute pentru a inmuia reziduurile alimentare persistente, daca este necesar. Clatiti si
uscati bine.

5.  Toate accesoriile pot fi spalate in siguranta in masina de spalat vase pe suportul superior al
acesteia.

6.  Lasati toate piesele sa se usuce complet inainte de utilizare sau depozitare.

7.  Depozitati aparatul scos din priza, intr-un loc racoros, curat si uscat.

N =

w
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6. REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Puteti incerca sa rezolvati singur urmatoarele probleme simple. Daca nu le puteti rezolva,
va rugam sa contactati departamentul de service post-vanzare.

Problema

Cauza posibila

Solutie recomandata

Friteuza de aer nu
functioneaza. Simbolurile
de pe panoul de control
nu se aprind.

Usa nu este inchisa corect.

Inchideti usa.

Mufa de alimentare nu este
introdusa corect in priza.

Tmpingeti stecherul in priza pana
cand se opreste.

Priza de alimentare este
defecta.

Incercati alta priza.

Lipseste tensiunea din
retea.

Verificati siguranta din distribuitorul
electric (cutia cu sigurante).

S-a declansat protectia la
supraincalzire.

Scoateti aparatul din priza si lasati-I
sa se raceasca complet. Apoi
ncercati din nou.

Siguranta din distribuitorul
electric (cutia cu
sigurante) s-a declansat.

Prea multe dispozitive
conectate la acelasi circuit.

Reduceti numarul de dispozitive
conectate la circuit.

Mancarea este putin arsa.

Temperatura selectata este
prea mare sau timpul de
gatit este prea lung.

Reduceti temperatura sau timpul
de gatit.

Chips-urile din cartofi
proaspeti nu sunt
crocante.

Cartofii contin prea multa
apa.

Taiati cartofii in bucati mai inguste.
Tamponati bucatile de cartofi cu un
prosop de bucatarie si apoi ungeti-le
cu putin ulei de gatit.

Mancarea nu este gatita
uniform.

Alimente diferite cu timpi
diferiti de gatit au fost
preparate in acelasi timp.

Puneti in aparat mai intai alimentele
care necesita un timp mai lung de
gatit, apoi adaugati ingrediente care
necesita un timp mai scurt de gatit.

Au fost pregatite in acelasi
timp alimente care necesita
temperaturi de gatit diferite.

Pregatiti in transe diferite alimentele
care necesita temperaturi diferite
de gatit.

Timpul setat pentru gatit
a fost prea scurt sau
temperatura prea scazuta.

Mariti timpul sau temperatura pentru
gatit.

Suportul pentru copt este
umplut excesiv.

Reduceti cantitatea de méancare.

Alimentele sunt asezate
unele peste altele.

imprastiati alimentele si amestecati-
le din cand Tn cand.
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Tn timpul utilizarii se
detecteaza un miros
neplacut sau fum.

Aparatul este murdar.

Urmati instructiunile din capitolul
LINTRETINEREA S| CURATAREA”.

Aparatul este folosit pentru
prima data.

Cand aparatele noi sunt folosite
pentru prima data apare un miros
ciudat. Mirosul ar trebui sa dispara
dupa cateva utilizari.

Prea mult ulei sau grasime.

Tndepértat_i uleiul sau grasimea in
exces.

Mesaj de eroare
E1 sau E2

Senzorul este defect

Contactati departamentul de servicii
pentru clienti.

A AVERTIZARE

Reparatiile efectuate individual sau de catre neprofesionisti pot cauza riscuri grave pentru
siguranta utilizatorului aparatului si pot afecta garantia ca urmare a impactului.
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OE3OP COLOEPXAHWA:

cahkhonN=

1.

NMPABUJIA TEXHUKU BE3OMNACHOCTHU C.80
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU C.83
OMMUCAHUE U3OENUA C.83
SKCIMNYATAUUA C.84
OBCINYXUBAHUE U OYUCTKA C.88
NMOUCK U YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEN C.89

NMPABUNTA TEXHUKU BE3OMNACHOCTH

Mepea ncnonb3oBaHnem 3T0ro Nnpnbopa BHUMATENbHO
n3y4nTe cnegylowme NHCTPYKLMM U COXPaHNTE PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens, YTobbl obpawaTbCca K HeMy nNpu HEOBXOANMOCTH.

1.

B uenax 3awmuTbl OT NOpPaXeHUs ANEeKTPUYECKUM TOKOM He
norpyxxante npmbop, LWHYp NUTaHWUS UM CETEBYIO BUSIKY B BOOY
unu nobble apyrne Xugkoctu. He monte nx nog NpoOTOYHOM
BOAOWN.

[MopsgoOKOYMCTKUNOBEPXHOCTEN, KOHTAKTUPYIOLLMXCNPOAYKTaMuU
nutauma mnm macnom, cMm. B rmaese «OBCITYXXMBAHVE WU
OUUNCTKAN.

YCTPOMUCTBO  OCHALWEHO  BCTPOEHHbIM  TauMepoM U
aBTOMaTUYECKM OTKMOYMTCH NO UCTEYEHUN BpEMEHN TarMepa.
YTOObI BLIKNIOYNTE NPUOOP BPYYHYHO, HAXKMUTE KHOMKY NUTaHUSA
Ha NaHenu ynpasneHus.

Mpnbop He npegHasHayeH ANA UCMOMb30BaHUA AETbMU B
Bo3pacTte 0-8 nert. Npubop paspeluaeTcsa akcnnyaTMpoBaTb
aetaMm oT 8 netr M crapwe, nuuam C OrpaHUYeHHbIMU
dusunyeckumn, CEHCOpPHbIMUA nnu YMCTBEHHbIMN
BO3MOXHOCTAMM, a Takke nuuam, He obnagalowmum
AOCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHUSIMKU, TONBbKO NOA, NPUCMOTPOM
NN Nocne NPOXoXAeHNA MHCTPYKTaxa o nopsake 6esonacHom
akcnnyataumm npubopa u CONyTCTBYIOLWIMX puUckax. YncTka
M yxo4 3a npubopoM He [OMKHbl MPOBOAUTBLCS OETbMMU,
3a MWCKMYeHneM feten ctapwe 8 net nog MNpUCMOTPOM
B3poCIbIX. XpaHute Npubop u WHyp NUTaHUs B HEOOCTYNHOM
ana geten mnagwe 8 net mecTe.

5. [eTam 3anpeLuaetca urpatb ¢ npudopom.
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10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.

17

18.
19.

Bcerga oTkntoyanTe npnbop OT po3eTKn Nocne NCnofnb30BaHUS.
[na OTKNIYEHNSA OT CETM BO3bMUTECH 3a BUSKY U NOTAHUTE 3a
Hee. He TAHUTE 3a LUHYP.
3anpelleHo ucnonb3oBaTb Npubop B criydae NOBPEXAEHUN
BWJIKM, LUHYpa NUTaHWUS UM CamMoro yCTPONCTBA.
Ecnu WwHyp nutaHmsa noBpexaeH, To BO n3bexaHne onacHoCTu
OH OOoMmKeH ObITb 3aMeHeH nNpeacTaBuUTENEM NPOM3BOAUTENS
nnn ero ocmumanbHOro cepeuca, NMMbo nuuom, obnagarLwmm
Haanexatllen ksanmgukaumen.
OMNACHOCTb OXOI'OB: He npukacantecb K ropsymm
noeepxHoctaM. [loBepxHocTM npubopa C AaHHbIM
0bo3Ha4YyeHMeM MOryT CUIMbHO HarpeBaTbCsl BO BpeMs
NCMNOrb30BaHMs M OCTaBaTbCS MOPSiHMMIN HEKOTOPOE BPEMS MOCHIe.
[Mepen oO4MCTKOM WM OBCNYyXMBAHWMEM [AOXOUTECH MOSHOMO
OCTbIBaHus npmbopa.
BHUMAHME. lNpubop n ero gOoCTynHbIe YacTu HarpesatTCs
BO BpeMsa ucnonb3oBaHusa. Cobniogante OCTOPOXHOCTb,
yTOOblI HE KacaTbCA HarpeBaTerbHbIX 3nemMeHToB. [eTu
mMnagwe 8 net He JOSMKHbI HAXOAUTLCSA PSAAOM C YCTPONCTBOM
6e3 npucmorTpa.
Mpn ncnonb3oBaHMM BCOMOraTernbHbIX NpUcnocobneHnin, He
pPEKOMEHAYEMbIX MPOU3BOAUTENEM YCTPOWCTBA, BO3MOXHbI
TpaBMbl.
He pasmelyanite WHyp NUTaHNSA BO3re ropsavmx NOBEPXHOCTEMN.
He npukacantecb K LWHYpY NUTaHUSA uUnu npubopy MOKpbIMU
pyKamu.
He ponyckante cBUCaHus LUHypa NUTaHUS C Kpas cTona unm
CTOMNELLHMLBbI, @ TaKKe KOHTaKTa C ropavyMmmn nNoBePXHOCTAMM.
Ecnn ceteBas poseTka 4ABNSETCS CPEACTBOM OTKMAHOYEHUS
npubopa, oHa AoSMKHA HaXoaUTbCs B NErKOAOCTYNHOM MecTe.
He pasmelante npmbop psaom ¢ HarpeTon razoBown NIMTON,
3NEKTPUYECKON KOHGOOPKOW UNK B HarpeTon ayxoske. He
Knagute HU4ero Ha npmbop cBepxy.

. 3anpelLleHo ucnonb3oBaTb NpUBOP B LIENSX, OTNNYaoLWMXCs

OT ONWCaHHOrO B AaHHOM pPYKOBOACTBe. HeHagnexauee
ncnonb3oBaHne Npubopa MOXeT NPUBECTM K TpaBMam.

He octaBnsante pabotatowmn npnbop 6e3 Hagsopa.
Ecnunpnbop ncnyckaet YepHbI AblM, HEMEOTEHHO OTKITHYNTE
€ro OT 3NeKTPOCEeTU N OOXKANTECH, NOKa AblM NepecTaHeT natu,
npexae Yem OTKpbiBaTb ABEPLLY.
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.
28.

29.

30.
31.

32.
33.

34.

OT1OT NPMbOop NpeaHa3Ha4eH ToNbKO Ansi ObITOBOrO UCMONb30BaHKS.

3anpeLleHa akcnnyataumsi npubopa BHE NOMELLEHMS.

[aHHbIn nNpubop npeaHasHayeH Ans  MUCMNoNb30BaHMS B

ObITOBbIX U CXOXWX YCMOBUAX, TaKMX KakK: KYXOHHbIE€ 30OHbI

ANs nepcoHana B MarasuHax, oducax M npoymx pabdoumx

NOMELLEHMSX; OadHble OOMa; FOCTUHULbLI, MOTENN U Npo4ne

MecTa NPOoXUBAHUSA NOCTOANbLEB; MUHU-TOCTUHULLbI.

Ql? [laHHbI CMMBON O3HAYaET, YTO MaTepuarbl COrnacoBaHbl
ANsi UCNONb30BaHMsl COBMECTHO C NMPOAYyKTaMu NUTaHKUS.

Mpnbop gormkeH GbiTb MOAKMNIOYEH K 3a3eMSIEHHON PO3ETKE.
Bunka pomkHa Hagnexawmm obpasom nogknoyatbes K
po3eTKe.

OT0T nNpnbop He paccymTaH Ha ynpasfeHue C MOMOLLbIO
BHELLHEro TaMepa Unm oTaenbHOW CUCTEMbI ANCTAHLNOHHOIO
ynpaBneHuns.

3anpeLyaetcs 3KCNnyaTnpoBaTb npubop pPSioOM C
NErkoBOCMMaMEHSALWNMNCA  XKUOKOCTAMM,  rasamm  Unu
mMartepuanamu (Hanpumep, LUTopamu, ckatepTamm, 060aMm 1 T. n.).
He pa3smelyante npnbop CrivwkomMm 6In3Ko K CTeHe Unn pyrum
yctponctBam. OctaBbte MuHMMyM 20 cm cBOBOAHOrO MecTa
no 6okam npubopa n 50 cm ceepxy npmnbopa.

He 6nokupyinTe BXOAHbIE N BbIXOAHbIE BO34YLUHbIE OTBEPCTUS.
3anpelleHo wucnonb3oBatb Npubop psgom C BOAOW Mnn
MeCcTaMn C BbICOKOW BMaXHOCTbIO (Hanpumep, B CbIpbIX
noABanbHbIX MOMELLEHMAX, PAAOM C 6aCCENHOM U BAHHOWN).
Qkcnnyataunsa npubopa conpsikeHa c 06pasoBaHMEM ropsivero
Bo3ayxa. He nente macno mnu xup BHyTpb npubopa, Kak B
cnyyae ¢ obblvHOM hpuTIopHULEN!

Mpnbop He noaxoauT ANA NPUroTOBREHMSA >KUAkuX ©Onog,
TaKuX Kak Cynbl, COYCbl U MSACHbIE NOANMBKK!

He octaBnante nycton npubop BKIHOYEHHbIM (KpOME TOro
cnyyasi, Korga Hy>XHO akTUMBHO MPOrpeTb ero nepen nepsbiM
NCMONb30BaHUEM).

He nomeluante BHYTpb Npnbopa MHrpeaneHTbl B NNacTUKOBOM
yNakoBKe U B MNNaCTUKOBbIX NakeTax.

Y6eauTechb, YTO UHIPEANEHTBI, COAepXKaLLMe Macrio 1 Xupbl,
He neperpesatTca. [leperpeB Takux MNPOLAYKTOB MOXeET
Bbl3BaTb BO3ropaHue.

[opaume akceccyapbl Heob6xoaMMO pasmellaTb TOMbKO Ha
TEPMOCTOMKUX MOBEPXHOCTAX.
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35. Y6eautech, 4To NpuroTaBnMBaemMas nia He KOHTakTUPYET C

36.
37.

HarpesaTerbHbIM 3arieMeHTOM npubopa.
MoppepxmBanTte uncToTy npmbopa. Jliobas rpsasb u nobble
3arpsA3HeHNs MOryT 3aropeTbCsi U Bbl3BaTb HEMCMPABHOCTb.
MapkupoBka ycTponcTBa (CUMBOS MNepeyvyepKHYTOn
MYCOPHOW  KOP3WHbI)  COOTBETCTBYET  AUPEKTMBE
EBponenckoro Cotoza 2012/19/EU 06 «yTunusauumm
mmmm  O/1EKTPOTEXHUYECKOIO N 3NEKTPOHHOIO 060pYya0BaHUS».
OTa MapKupoBKa 03Ha4aeT, YTo 06opyaoBaHME B KOHLE
cpoka crnyx0bl Hemnb3sa yTUNM3MpoBaTb BMeECTe C OblITOBbIM
mycopom. [lonb3oBatens 00s3aH caaTb €ro oneparopam,
3aHMMaoLWwmMcsa c6opoM MCMONb30BAHHOMO 3NEKTPUYECKOIO U
anekTpoHHoro obopyaoBaHus. OnepaTopbl No cbopy, B TOM
4Yncrie MecTHble NYHKTbl NpyYemMa, uexa U MeCTHble BracTw,
co3garT nogxoasiuyt cuctemy anst céopa obopyaoBaHus.
Hagnexawmin cbop WCMNOMb30BaHHOMO 3NEKTPUYECKOro U
9MNeKTPOHHOro obopyaoBaHusa nomoraeT usbexarb BpegHOro
BMUSIHMA Ha 340POBbLE MOAEN N OKPYXXatoLLYt0 cpeqy, KoTopoe
MOXET BO3HMKATb M3-3a HanMymsi onacHbIX KOMMOHEHTOB, a
Takke U3-3a HapyLeHnsa npaBur XxpaHeHuss 0bopyaoBaHus m
obpalleHnsa ¢ HUM.

2. TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
f )
MICTOYHMK NuTaHus 220-240 B~, 50-60 I'y,
MoTpebnsemas MoLHOCTb 1800 Bt
Emkoctb 12n
TemnepaTtypHbI AnanasoH 80-200 °C
Tanmep [o 60 muHyT; nporpamma «llogcylwmBaHuney: oo 9 yacos
\Knacc sawutei Knacc | y
3. OMMNCAHUE U3OENUA
( N\
1. MaHenb ynpasneHus 9. HarpeBaTenbHbI aNeMeHT
2. [Bepua (cbemHas) 10. Onopa ansa Beptena (npasas)
3. BosgyxosabopHuk 11. BapouyHas kamepa
4. BosgyxoBbinyckHoe oTBepcTue (B 12. Bwnka noBopoTHOro BepTena co
3afHel vacTtu) CTOMOPHBLIM BUHTOM
5. BospyxoBbinyckHOe oTBEpCTHE (B 13. Ocb noBopoTHOrO BepTena
HIDKHEN YacTu) 14. PeweTtka ons 3anekaHus
6. [loaceetka 15. TNoppoH ans cbopa xupa
7. Onopa ons BepTena (nesast) 16. KopsauHa ans obxapku
k8. Hanpaenstowime 17. WHCTpyMeHT Ans cHATUS )
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4. JKCINNYATAUUA

4.1. NMAHEJb YNPABNEHUA
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YcnoBHble Onucanme
o60o3HavYeHus
KHonka nuTaHust CyXuT ANs BKIMIOYEHUS U OTKITIOHYEHNS
1 @ KHOMKa NUTaHWUs npubopa, nepeBofa B PEXUM OXWAAHUS U NPEKpaLLeHns BCex
PEXMMOB MPUrOTOBMEHNS.

9 @ KHonka BbibpaB HyxHyto nporpammy, HaxxmuTe kHonky IMYCK/CTOIN,

nyck/cTon 4YTOObI Ha4aTb NPUrOTOBMNEHME.
3 @ Knonka BPEMS/ BbiGpaB HyxxHy nporpammy, Haxmute kHorky BPEMSA/

TEMMEPATYPA TEMMEPATYPA, 4To6bl HaCTPOUTL BpEMS UNU TemMnepaTypy.
4 KHorka noacseTkn HaxmunTe, 4Tobbl BKIMHOYMUTE NMOACBETKY BAPOYHOW KaMepbl.
5 +/- HaxmwuTe ans perynupoBky TeMnepaTtypbl 1 BpeMeHu
NPUrOTOBMEHNS NMULLN.
MoppepxaHne TemnepaTtypbl MPUrOTOBMEHHON MULLN B TEYEHME
6 KEEP WARM 110 4 4acos.
7 12 cumsonos HaxmunTe Ha HyXHbIi cMMBOI, 4TObbI BbiGpaTh NporpaMmy.
nporpamm CwvmBon 6yget muratb.
. o [MonepemeHHO oTOGpaxaeT Bpems NPUroTOBNEHNS U
8 LindppoBon aucnnew Temneparypy.
9 SHAKE WHaunkaTtop 3aropaeTcsl, Korga MHrpeaneHTbl HeobxoanMo nepemeLlath.
nepemeLuBaHns (Tonbko ans nporpammbl FRIES.)
@ 3nauok oborpesa O6o3HavaeT pasorpes npubopa.

10

@ Cvimson Yka3blBa€eT, UTO BEHTUNATOP paboTaeT.

BEHTUNATOpa
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4.2. NMEPEA NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM

. Ynanute c npubopa Bce ynakoBOYHble MaTepuarbl U CKOTY.
. MpoBepsTe asporpunb Ha HanUuMe BUAMMBIX NMOBPEXAEHWUIA N KOMMIIEKTHOCTb.
. Ouuctute npnbop n akceccyapsl (cM. pasaen «OBCITYXXUBAHUVE N OYUCTKAY).

Mpumeyanue. MNpy NEpBOM UCMONB30BaHUM He CriedyeT cpa3y pasMeLlaTth NULLEBbIE NPOAYKTbI
Ha npubope, NOCKOMbKY OH MOXET UCTyCKaTb AbIM 1 3anax CropatLLnX OCTAaTKOB 3aLLUTHBIX
MOKPLITUIA. BKItOYMTE HArpeB 40 CaMOro BbICOKOTO 3HAYEHWs TEMMNEPaTypbl, He 3arpyxas nuily
BHYTpb npubopa (cMm. pasgen «CIMNOJIbSOBAHUE ASPOIPUNAY»), n nogoxanTe 15 MUHYT.

4.3. AKCECCYAPDI

MoppoH ansa c6opa xupa

MoppoH anst cbopa xupa (15) Bceraa gomkeH ObiTh ycTaHOBNEH, YTOObI cObUpaTh KanarLwmi
XKMP, KPOLLKU M MpOoYMe OCTaTKM NULLM. YCTaHOBUTE ero nof BapoyHoW kamepon, 3aABUHYB BHYTPb
npubopa.

PelweTka ans 3anekaHus

Pewetka ansa sanekanus (14) npegHasHaveHa Ana noAacylumBandus nuwm. OgHako ee Takxke

MOXHO MCMONb30BaTh A5 NPUrOTOBNEHNS XPYCTALLMX Bntod, NoAorpeBaHns U T. n. YcTaHoBUTe

peLueTKy Ans 3anekaHusi Ha HanpaensLiMe B BapO4HON kamepe. HarpeBaTenbHbI anemMeHT

pacnonoxeH B BepXHel 4acTn Bapo4HON kamepbl. Yem Bbllle ycTaHOBIEHa peLleTka, Tem

Oorblue Tenna NocTynaeT K HEN CBEpPXY.

B BepxHei yacTu nuiia rotoBuTcs GeicTpee 1 nonyyaetca 6onee xpyctawen. CpegHee

NosIoXXeHne No3BONSET PaBHOMEPHO NPOrpeTh MULLYY CO BCEX CTOPOH. HWxHWe HanpaenstoLme

NoAXOAAT ANS AeNMKaTHOro NPUroTOBIIEHUS. m

Bepten

Bepten coctont 13 ocm (13) n aByx Bunok Ans sBeptena (12). Bepten npegHasHayeH ans

o6aprBaHus KpyMHbIX KYCKOB Msica (Hanpumep, KypuLbl, CBUHWHbI HA FpUe Uiu xapeHow

cBUHUHBI). CobepurTe BepTen 1 ycTaHOBUTE €ro BHYTpb npubopa:

1. HapeHbTe ogHy 13 BUNOK ANs BepTena Ha oCb M 3aKpenuTe ee ¢ NoMOLLb0 CTOMOPHOMO
BMHTa. OCb coaepXuUT HeBONbLLYIO KPYIMYH BbIEMKY A1 KOHYMKA CTONOPHOrO BUHTa. [Ans
NMPUroTOBMNEHUS MHrpeaneHToB HeOOoMbLIOro pa3Mepa BUIKU AN BepTena MOXHO 3aKpenuTb
Brnvke K cepeaviHe ocu.

2. HaHu3ainTe Ha BUNKY ANs BepTena MHrPeaneHTbl, KOTOpble HY)XHO NMPUrOTOBUTL Ha rpune.

3.  HaHusante gpyryto BUIIKY Afs BepTena Ha OCb, YTOObI 3aKpennTb UHIPeaneHTbI, U
3admKCUpyTE €e C MOMOLLbIO CTOMOPHOIO BUHTA.

4.  BcTaBbTe 0AuMH KOHeL, OCU B KPYIblii AepxaTenb (7) B IEBON YacTy BapOYHON Kamepbl.
3aTem nonoxuTe Apyroi koHew, ocx Ha onopy (10) B npaBoi YacTu Bapo4HOW Kamepbl.

5. TpoBepbTe, 4TOGLI OHa BOLLNa NNOTHO. BepTen He AomkeH cBOGOAHO BpaLLaTbCst BOKPYT
cBoewi ocu, korga npubop BeikMtoyeH. Ecnm oH BpallaeTcs cBoboaHO, TO BCTaBLTE NEBbI
KOHeL, ocu rmy6xe B Aepxartens.

6.  [locne ncnonb3oBaHNs U3BMNEKUTE HArpeTbli BEPTEN U3 BapOYHON KamMepbl C MOMOLLbHO
cneuunanbHOro MHCTpyMeHTa (CM. pasgen «VIHCTpyMeHT Ans cHAaTusA»). Becerga HagesanTe
pykaBuLbl AN AYXOBKU, NPeXae YeM CHUMaTb BUIKWU AN BepTena u u3snekaTb
06XapeHHyo nuLLy.

MpumeyaHus:

. Ha ocu ecTb ABe HebonbLUMe Kpyrible BbleMKM, 0O03HavatoLwme camoe garnbHee NonoxeHme
CTOMOpPHbIX BUHTOB. Bo nsbexaHne cboes npu paboTe npubopa He BKpyuMBamTe CTOMOPHbIE
BVHTbI AanbLUe K KOHLAaM OCU, YeM 3TU BbIEMKW.

. He pa3meLuaiiTe Ha BepTene CrMLLKOM KpymMHble KyCku, YToObl OH BpaLuancs ceobogHo.

WHCcTpyMeHT ans cHATUA

WHCTpYMeHT Ansa cHATWS NpeaHa3HajveH ans U3BneYeHnst ropsayero BepTena u3 BapodHon kamepsl (17).
lMomecTuTe Nop 0Cb U3OTHYTbIE Kpasi UHCTPYMEHTa AN CHATUS, YTOObl 06€e N30rHyThbie YacTu
HageXXHo 06XBaTUNN OCb.

2. CHayvana nogHuMMuTE NpaBblii KOHEL, OCU U Crierka CABWHLTE ero Bnepes, noka Nesbi KoHeL,
OCU He BbIVAET 13 Aepxartens.
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3. AKKypaTHO nogHuMunTe BepTen, 4YTOObI M3BNEYL U3 Bapquon KamMepbl, 1 NOJNIOXUTE ero Ha
Xaponpo4Hyo NOBEPXHOCTb.

4.4. BKNIOYEHUE/BBIKIMIOYEHUE YCTPOUCTBA

Haxmute @ 4YTOObI BKMIOYUTL MPUBOP; HAXMUTE 1 yaepXuBanTe @ B TeveHune 3 CeKkyHa,
4YTOGbI NEepeBecT! NPUBOP B PEXMM OXUAAHUS.

4.5. UICNOJIb3SBOBAHUE ASPOIPUNA

NPEOYNPEXOEHUE! OnacHocTb oxoros!

[ ] Fopsiuas noBepxHoOCTb! He npukacanTech k ropsiivM noBepxHOCTAM. Akceccyapbl Ans
asporpunsi, HarpeBaTerbHbI 3NIEMEHT 1 MOBEPXHOCTY Npubopa HarpeBarTcs B Xoae
MCMONb30BaHWSA U OCTAKTCS ropsiuMMmM Nocre NCMorb3oBaHus. beputeck 3a pyykn nnu 3a
naHenb ynpaeneHust. MNpexae Yem npukacaTtbes K ropsiuMm akceccyapam, Bcerga HafesawTe
pyKaBuLbl ANst YXOBKW.

] Fopsiumi nap! Bepervtechb ropsiyero napa, BbIXOASLLETO U3 BO3yXOBbIMYCKHOrO OTBEPCTUSI
npubopa, a Takke COMyTCTBYIOLLENO OTKPbITUIO ABEPLbI a3POrpuns.

1. YcTaHaBnuBanTe yCTPOWCTBO HA POBHYIO, YCTONUMBYIO U XapOCTOVKYIO MOBEPXHOCTb.
YbeauTech, 4TO CO BCeX CTOPOH npubopa foctaTtouHo cBobofHoro Mmecta (MuHUMYM 20 cm
CO BCEX CTOPOH 1 50 cm cBepxy).

2. Y6eputecsb, YTO ABEpLIA adPOrpunst 3akpbiTa NIOTHO.
3. TlogknioymTe Npnbop K 3a3eMreHHON 3NeKTPUYECKON po3eTKe.
Mpnbop nsgacTt 3ByKOBOW CUrHar, a NaHesnb yNpaBneHns Ha MrHOBEHVE 3aropuTcs, 3atem
npubop nepenaeT B peXxum oXvuaaHus, korga byaeT ropeTb TONbKO KHOMKa NUTaHus @
4.  OTkpoWnTe aBepb.
3aaBuHbLTE NOAAOH Ana cbopa Xupa NoA HKHIOK YacTb BAPOYHOW KaMepbl.
6.  BbibepuTe noaxodsLmMi akceccyap ANs UHIPEANEHTOB, KOTOPbIE HY)XXHO NPUrOTOBUTL
(cm. pasgen «Akceccyapbl»). [1pyn HEO6XOAUMOCTM NCMONb3YNTE HEBOMbLLYIO KACTPHONbKY,
ropLuoyek unu 6nioao Ans BbiNekaHWs, KOTOPble MOXHO MOCTaBUTb Ha PeLIeTKy Ans
3anekaHusi.
[MoaroToBbTE MHIPEAMEHTBI Y MOMECTUTE MX Ha MOBEPXHOCTb akceccyapa U BHYTPb Hero.
YcTaHOBWTE akceccyap BHYTPb BapOYHON KaMepel.
3akponiTe ABepuy.

o

o © e

0. Haxmwure @ 4TOObI BKMHOYUTL Npubop. MNprbop n3gacT 3ByKOBOW CUrHanm, U naHenb
yrpaBreHns 3aropuTcs.
11.  HaxmuTe Ha CcMBOI HY>XHOW NporpaMMbl, YTobbl BbIGpaTh NporpamMy. Ha uudposom avcnee

OyayT nonepeMeHHO MuraTb NpeayCcTaHOBNEHHOE BPpeEMS MPUrOTOBNEHNS U TeMneparypa.

m [Ipy HEOGXOAMMOCTUN N3MEHNTE BPEMS MPUTOTOBIIEHUS UMK TEMNepaTypy ANns
BblOpaHHON nporpammbl. YTo6bl caenaTb 310, NPU MUratoLLLEM CYMBOIE MpPorpamMmmabl
HaxxmuTe kHonky TEMIMEPATYPA/BPEMS oguH nnu Heckonbko pas, 4Tobbl BeibpaTth
perynvMpoBKy BPEMEHU UK TeMNepaTypbl, 3aTeM HacTporTe BPEMS UNN TeMnepaTypy ¢
MOMOLLbH KHOMOK +/-.

12.  Tlpu ncnonb3oBaHun BepTena HaxmmnTe Ha kHornky nporpamMmmbl CHICKEN, 4To6bl
MCMonb30BaTh MYHKLUMIO BpaLLEHUSI.

13. HaxwmuTte kHonky MYCK/CTON @ 4TOGbI Ha4aTk NpUrotToBneHve. B xoge npurotoBnexns
Ha Avcnnee nonepeMeHHo oTobpaxatoTcs 3afaHHas TeMneparypa 1 ocTaBLUeecsi BpeEMsi.

14. ECnu Hy)>XHO HacCTpoOUTb TemMnepaTypy UM Bpemsl B XO4e NPUrOTOBIEHMS, HAXMUTE @
4YTO6bI NPMOCTAaHOBUTL NpUroToBneHve, 3ateM HaxmmuTe TEMMEPATYPA/BPEMA 1

HacTpoWTe BpeMs U1 TeMnepaTypy C MOMOLLbIO KHOMOK +/-. HaxxmuTe @ CHOBa, 4TOObI
BO306GHOBWTL NPUrOTOBIEHME.
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15. Korga npurotoBneHve 3aBepLUeHO, Ha Aucnnee muraeT Hagnucb «0:00», npubop nsgaet
5 3BYKOBbIX CUrHAINOB 1 aBTOMAaTUYECKUN BbIKIOHAETCS.
YT06bI OCTAHOBUTL NPUOOP PaHbLLE, HAXXMUTE KHOMKY .
16. AKKypaTHO OTKpOWTe ABepLy ¥ U3BMekuTe rotoBoe 6nogo us npubopa.
= [IndA n3BneveHns BepTena UCnonb3ynTe TONbKO creunanbHbii MHCTPYMEHT ANSt CHATUS.
m HE CTABbLTE ropsuue akceccyapbl Ha npubop.
17.  OtkniovariTe npnbop OT PO3eTKM Nocre NCMoNb30BaHUs.
18. [oxautechk, Moka Npubop v akceccyapbl OCTbIHYT, MPEXAe YeM YACTUTb UX.

4.5.1. BbIBOP NMPOrPAMMbI
KocHuTtecb cumBona Hy>HoW nporpamMmmMbl. CUMBOM BKITKOYEHHOW Mporpammel muraet. [Noka

CUMBOJT MUraeT, NnporpaMmmMmy MOXXHO U3SMEHUTb. Haxmute @, 4YTOObI HA4YaTb npurotoeneHue
He3amMeanuTernbHO.
CumBonbl 0603Ha4arT cregyouime npegyCcrtaHOBKAL

Mporpamma Mopxoasmne NHrpeaneHThbI Temnepatypa Bpems

npuroToBreHns

CHICKEN Kypuua (npv ncnonb3osaHum 200 °C 30 MuH

yHKLUM aBTONOBOPOTA)

SKEWERS Kyckn msaca 200 °C 15 MuH
WINGS KpblfbILku 180 °C 15 MuH
DEHYD Moacywmsanne 50 °C 4y

CAKE Topt 140 °C 60 MuH

TOAST TocTbl 200 °C 5 MuH.

GRILL Budpitekc 180 °C 12 MuH

SEAFOOD KpeseTkun 200 °C 8 MUH.

LEGS KypuHble HOXKM 200 °C 24 MUH.

FISH Pbi6a 180 °C 15 MuH

PIZZA Muuua 160 °C 13 MuH.

FRIES KapTodens cdpu 200 °C 20 mMuH

MpumeyaHus:

. [nsa kaxnoi nporpammel 3afjaHbl CPeAHNE 3HAUYEHNS TEMMEePaTypbl Y BpeMEHM

MPUrOTOBNEHNS. DTW 3HAYEHNSI HY>KHO M3MEHSATL MO HE06X0AUMOCTU. PasHble no cocTasy,
pa3mepy, popme 1 KayecTBY UHTpeaneHTbl TPeBYIOT pasHbIX 3HaUYeHUI TeMnepaTypbl
1 BPEMEHW npurotoBneHus. Mepen nogaveit ybeanTech, YTO MSCO M NTHULA XOPOLLIO
nponeknuchb.

. PekomeHOyeTCs NeproanYeckn NpoBepsiTb COCTOsIHWE Britoaa, YTobbl OHO He NpPUropeno.

Y100bI CAEnaTh 3TO, BKMIOYUTE NOACBETKY C MOMOLLIbIO KHOMKK UM OTKpoONTE ABEPLLY.
Korga aBepua oTkpbiTa, Npnbop aBTomMaTtuyecky nepecraet pabotatb 1 NOACBETKA
BbIKMto4aeTcs. MNpnbop Bo306HOBUT paboTy, koraa ABepua byaeTt 3akpbiTa.

4.5.2. NMPUOCTAHOBKA NPUIOTOBIEHUA

MpurotoBnexue GyaeT aBTOMATUYECKN MPUOCTAHOBMEHO NPU OTKPLITUM ABepLbl. YTOObI
BO306HOBUTL NPUroTOBIEHVE Broaa, 3akporTe ABEPLY.
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4.53. ABTOMATUYECKUW NEPEXOQ B PEXXUM OXWUOAHUA

Hewucnonb3ayemblii aaporpunb aBTOMaTUHECKV NEPEXOANT B PEXVUM OXMUAAHUSA Yepe3 10 MUHYT
npoctosi. B 3ToM criyyae roput Tofibko KHOMKa NUTaHus.

4.6. PEKOMEHOALIUU MO NPUTOTOBJIIEHUIO B ASPOIPUIE

(3}

N =

YT0o6bI 6ntofo NOAPYMSIHUOCH PaBHOMEPHO, Pa3NoXWUTE UHIPEAUEHTbI MO AHY KOP3WHBbI
Ansi o6Xapkv TOHKUM Croem, crnefis 3a TeM, YTobbl OHM He NepekpbiBany Apyr apyra. Ecnu
VHIPeAMEeHTbI MEpeKpbIBAOT APYT Apyra, TO Kak CreayeT pa3MeLlanTe vx no UCTEYeHUn
MOMOBUHbI BPEMEHUN NMPUrOTOBIIEHUSI.

Temnepatypy 1 Bpems NpuroToBrieHnsi Groga MoXHO MeHsTh B Nto6oe BpeMsi B npoLiecce
npurotoBnexus. Haxmute (M), 3aTeM HacTpoTe Bpems 1 TeMrepaTtypy HaxaTnem KHOMoK
BPEMSA/TEMNEPATYPA v +/-.

Y106bI MCNONb30BaTh peLenTbl, NpeaHa3Ha4YeHHble Ans 0ObIYHON AyXOBKM, YMEHbLIMNTE
yKasaHHble B HVX 3HaveHusi Temnepatypbl Ha 10 °C. MNMpoeepsiite 6rtogo novalle, YTobbl He
nepegepxarb €ero.

BCTPOEHHbI BEHTUNATOP a3porpursi MHOTAA nepemeLlaeT ferkue UHrpeaveHTsl 6riog.
Y106bl CMArYMTL NOCNEACTBUS 3TOMO SABNEHUS, 3aKpenuTe NPOAYKThl NUTaHWsS (Hanpumep,
BEPXHUI Kycok xneba B 6yTepbpoae) ¢ MOMOLLBIO LLNAXEK.

BbiGpaB pexviM NpUroToBneHUs, HaMUTE 4YTOBbI HAYaTb NPUrOTOBIIEHNE
HesamegnuTenbHo. MNpubop GyaeT ncnonb3oBaTh HACTPOEHHbIE MO YMOMYaHWI0
TeMneparypy 1 BpeMsi.

YUTtobbl cBEXME OBOLLM 1 KAapTOdenb NOMYYUINCh BKYCHBIMU, MONENTE UX MUHUMYM

1 cTonoBon noxkow Macna. Ecnu HyxHo caenatb Ux XpycTsLmmu, To AobaBbTe 6onblue
macna.

Y106kl roToBblE Gntoga Bac nopagoBanu, He 3abblBaliTe KOHTPONMPOBATL NPOLECC
NpUroToBneHusi 6noa 1 BOBpeMs n3BnekanTe 1x, Koraa OHM JOCTaTOMHO NOAPYMSHUITUCh.
[ina cnexeHus 3a BHYTPEHHel TemnepaTypon Msica U pbiObl COBETYEM UCMONb30BaTh
MOMEHTanbHbIN TepMoMeTp. o NcTedeHnn BpeMeHn roToBKY U3Bnekute 6rogo
HesameqnuTenbHo, YToObl He NepedepXaTb ero.

YTtoO6bl 61100 NOMYyYMNOCh BKYCHbIM, U3BIEKMTE €r0 cpasdy Nocne UCTeYeHUst BpEMEHN
roToBku, Aabbl He nepegepxaTb.

OBCIY>KUBAHUE U O4YUCTKA

BHUMAHME. Mepen o4ncTKOM OTKMNOYUTE NPUOOP OT UCTOYHMKA NUTaHWSA 1 AanTe
€My MOSTHOCTbIO OCThITb.

BHUMAHME. B uensax 3almTbl OT NOPaXKeHUs SMeKTPUYECKMM TOKOM He Morpyxante
npubop, LHYp NUTaHWS UNK CETEBYIO BUNKY B BoAy unu ntobble apyrue xugkoctu. He
MOWTE UX NoA NPOTOYHON BOAOMN.

BbinonHsnTe ouncTky npnbopa nocne Kaxaoro UCrnonb3oBaHus.

3anpeLleHo NCnonb30BaTh AN O4YMCTKM Npubopa pacTBOPUTENN, XMMUYECKNE Nnn
abpasvBHble YNCTSLLME CpeacTBa, MPOBOMOYHbIE LLETKW, OCTPblE NPeaMETbl NN
meTannuyeckue ryoku.

[MpoTuparite OCHOBHOM BMOK MSITKON BNa)XXHOW TKaHbIO. BbITpUTE HACyXxo MSIrKon cyxown
TKaHblo. 3anpeLlaeTcs MbiTb OCHOBHOM 610K B MOCYA0OMOEYHON MaLLnHeE.

Ounwarite akceccyapbl C MOMOLLBIO TEMNSON MbIfIbHOW BOAbI Y MATKOW ryoku. Mpu
HeobxoaMMocCTn 3amouunTte B BoAe Ha 10 MUHYT AN pa3MArdyeHns 3acoXLUMX OCTaTKOB efbl.
[MpomoviTe 1 TaTenbHO NpocyLunTe.

Bce akceccyapbl MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHOWN MaLLUMHE Ha BEPXHel norsike.

Mepep ncnonb3oBaHWEM UMW pasMeLleHMeM Ha XpaHeHue JOXANTECH MOMHOMO BbICbIXaHWS
BCEX YacTen.

XpaHuTe npubop B OTKIMHOYEHHOM OT CETU COCTOSIHUM B MPOXMaAHOM, YUCTOM U CYyXOM MecCTe.
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6. MOUCK U YCTPAHEHUE HENCMNPABHOCTEN

MpocTble Hemonagky, ykasaHHble HIKe, MOXHO YCTpaHUTbL caMocTosTenbHO. Ecnn Henonaaku He
yOaeTcsi yCTpaHuTb, oGpaTuTeCh B OTAEN NOCIENPOAAKHOTO 0GCMYKUBaHUS.

HeucnpaBHOCTb

Bo3moxHasa npuunHa

PexomeHpyemoe pelueHue

Aasporpunb He paboTtaer.
CuMBOSbI Ha NaHenwu
yrnpaBneHus He

[BepLa 3akpbiTa HENMOTHO.

3akponTe asepuy.

LLItencenbHas Bunka
HEMMoTHO BCTaBneHa B
pO3ETKY.

BcTaBbTe LUTENCENbHYIO BUMKY B
po3eTky A0 yrnopa.

PoseTka nutaHus
HeucnpasHa.

Monpoby¥Te nogknunTe NPUGOpP K
Opyrov poseTke.

3aroparoTcs. OTcyTCcTBYeT HanpshxeHue B | lNpoBepbTe ncnpaBHOCTb
3MEKTPOCETH. NpefoXpaHUTens B 3MeKTPOLLMTKE.
Cpabotana cuctema OTkntounTe Npnbop OT ANeKTpoceTn
3aLUmMTbl OT Neperpesa. 1 fanTe emy NornHOCTbIO OCTbITb.
3aTem nonpobyiiTe cHoBa.
Cpabotan Cnuwkom MHoro ycTpoiicts | OTknounTe Apyrue ycTponctea ot
npenoxpaHuTernb B MOAKITHYEHO K OfHOM 3NeKTPUYECKON Lienu.
3MEKTPOLLUTKE. 3MEKTPUYECKO Lienu.

Bntogo cnerka nogropeno.

BbiGpaHa crnvwkom
BbICOKasi Temneparypa
UMK CIMLLIKOM O5UTeNbHoe
BPEMSI MPUTOTOBIIEHNS.

YMeHbLUNTE TeMnepaTypy unm
BpPEMSsi MPUTOTOBEHNS.

Yuncel n3 ceexero
KapTtodenst He
XpycTaLme.

CnuLkom BbiCOKOE
cofepkaHune Boabl B
KapTodene.

MopexbTe kapTodens Ha bonee
TOHKME NOMTUKN. [POMOKHUTE
KyCOYKM KapTodens Hacyxo ¢
MOMOLLIbI0 KYXOHHOTO NosfoTeHua
1 BCNPbICHUTE UX HEBOMbLLMM
KOMNMYeCTBOM pacTUTENbHOro
macna.
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Bntogo npurotosneHo
HepaBHOMEPHO.

O,CI,HOBpeMeHHO roToBUNUCb
NHIrpeaneHTbl C pa3HbiM
BpeMeHeM NpUroToBreHns.

CHavarna nomecTuTe BHyTpb
npubopa UHrpeaneHTbl ¢

6onee AnNUTENbHBIM BPEMEHEM
NpUroToBneHus, 3atem aobassTe
MHrpeaneHThbl, TpebytoLwne donee
KOPOTKOrO BPEMEHW MPUrOTOBMEHMS.

OpHoBpeMeHHO
rOTOBUINCb MHIPEONEHTbI
C pasHoW TemnepaTypou
NMPUrOTOBIEHNS.

[oTOBLTE OTAENBHO APYr OT Apyra
VHrpeaneHTbl, TpebytoLye pasHyto
TemnepaTypy npuroToBIIEHNS.

Bbino HacTpoeHo
CMM1LLKOM Maroe
BpeMsi MpUroToBreHns
WY CIIULLKOM HK3Kast

YBenuysTe BpeMsi NpUroToBrneHus
Unu Temneparypy.

Temneparypa.

PelueTtka ons 3anekanus YMEHbLUNTE KONMNYECTBO
nepenosiHeHa. VNHIPEANEHTOB.

WHrpegueHTsl PaBHOMepHO pacnpegenuTe
nepekpbIBalOT ApYr Apyra. VHIPeaVeHTbl U NEPUOONYECKM KX

nepemMeLunBanTe.

Mpwn ncnonb3oBaHun
npubopa cnbiweH
HenpusATHBIN 3anax unu
3ameTeH AbIM.

YCTPONCTBO 3arpa3HeHo
KMPOM.

CrepyiTe VHCTPYKUUSIM B pasaene
«OBCITY>KMBAHUE N OYUCTKAY.

Mpubop ncnonb3yetcs
BrepBble.

HenpuaTHbI 3anax yacTo
BO3HMKaET Npu NepBoMm
MCMOnb30BaHWUKN YCTPONCTBA.
OTOT 3anax AOIMKeH UCYE3HYTb
nocre HecKosbKNX CeaHcoB
MCMOMNb30BaHUS.

Cnuwkom MHOro Macna unm
Xupa.

YpanvTe nsbblTok Macna unm xupa.

Coob6LieHuns 06 ownbke
E1 unun E2.

[aTtymk HencnpaseH.

O6paTuTech B KIMEHTCKYIO Cryx0y.

A BHUMAHUE

CamocTosTenbHbIN UM HEMPOMECCUOHANbHbBIN PEMOHT MOXET NPUBECTU K CEPbE3HBIM pUCKam
Ansa 6e3onacHOCTW Nonb3oBaTens Npubopa v NOBNUATL Ha NPefoCTaBMNEHNEe rapaHTum.
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ormAg SMICTY:

cahkhonN=

1.

. IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3MEKWN C. 9
TEXHIYHI CNELU®IKALII C.9%4
onuc nNPUCTPOIO C.9%4
BUKOPUCTAHHA C.95
OBCJIYTOBYBAHHA TA YALWWEHHA C.99
YCYHEHHSA HECMPABHOCTEMN C.100

IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BE3MEKN

Mepen BUKOPUCTAHHSAM LbOro MPUCTPOLO YBAXKHO O3HANOMTECS 3
UMMM iHCTPYKLUiSsMK Ta 36epiranTe Len NnocibHNK Kopuctysada ans
BMKOPUCTaHHSA B ManbyTHLOMY.

1.

5.

AN YHUKHEHHS1 BpaXeHHS eneKkTPUYHMM CTPYMOM He
3aHypronTe NPUCTPIN, NOro LLUHYP XUBMEHHSA Ta LITEncenbHy
BUIMKY Y BOAY YW iHWI piguHW. Hikonn He npomwmBanTe ix nig
KpaHoM.

BigHOCHO IHCTPYKUiM WOOO OYULLEHHS MOBEPXOHb, HKi
KOHTaKTYHOTb 3 xeto abo macnom, ame. «OBCITYTOBYBAHHA
TA YALLEHHAY.

Llen npunag mae BbygoBaHui TanvMep i BiH aBTOMaTU4HO
BUMKHETbCS, KOMM 4ac, BCTAHOBMEHWA Ha TauMepi,
3aBepwnTbCcs. Bu  MoxXeTe BUMKHYTM npuniag  BpYYHY,
HaTUCHYBLUM KHOMKY XXWBNEHHA Ha NaHeni kepyBaHHS.

He [OMNYCKAETLCSH BUKOPUCTAHHS LibOro  MpUCTPOIO AiTbMun
Bikom Big 0 o 8 pokiB.. LI,MM NPUCTPOEM MOXYTb KOPUCTYyBaTUCA
AOiTM BiKOM Big 8 pokiB, a Takox ocobwm 3 obmMexXeHumMMu
i3NYHMMKN, CEHCOPHUMU YK PO3YyMOBUMU 3ai6HOCTAMK, abo
3 BiACYTHICTIO JOCBIAY Ta 3HaHb, ane nuue nig Harnagom abo
nicna npoBefeHHs 3 HUMW IHCTPYKTaxy woao 6e3neqHoro
BUKOPUCTaAHHA LbOro npunagy Ta YCBIAOMIEHHS HUMMU
Hebe3nekn, WO BUMNMBAE 3 BUKOPWUCTAHHS LbOro npunagy.
[lo onepauin 3 o4nLeHHsA Ta obCcrnyroByBaHHS Npunagy aiten
MOXHa JonycKkaTu fiviie 3a yMOBMU, LLIO BOHU JOCAN 8-piYHOro
BiKy 1 nepebyBatoTb Nig Harnagom gopocnux. 3éepirante cam
NPUCTPIN | kKabenb 4O HBOro B MicCLi, HEAOCTYNHOMY ANA AiTeNn
BiKOM [0 8 poOKiB.

[iTn He NOBMHHI rpaTncs 3 UMM NpUNagomMm.
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10.
11.

12.

13.

14.
15.
16.

17.

18.
19.

20.

3aBxan Big'egHynTe LUenW NpUCTpIn  Big po3eTkM nicnsd
BUKopucTtaHHs. LWo6 Big'eqgHatn npunag Big enekTpomMepexi,
Bi3bMITbCSA 3@ BUSIKY | NOTArHITL 1. He TArHiTL 3a WHyp.
He BukopucTOBYMNTE Lien Npunag, SKWo BUIKa, LUHYP XXUBITEHHS
abo cam npunapg 6yab-aKMM YYUHOM MOLLKOOKEHI.
o6 3anobirtu BMHUKHEHHIO Hebe3nevHux cuTyaui, 3amiHa
MOLUKOPKEHONO  Kabent  KUBMEHHS Mae BUMKOHYBaTUCA
BUPOBHMKOM, noro npeacTaBHUKOM i3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHA abo ocobamu 3 BignoBigHOK KBanidikauieto.
PU3UK OIIKIB: He TopkanTecs rapa4mx NOBEPXOHb.
[MoBepxHi npunagy, No3Ha4vyeHi UMM 3HAKOM, CUSIbHO
HarpiBaloTbCA MNig Yac BUKOPUCTAHHA Ta MOXYTb
3anuaTuca rapsyMMmn Sesikum Yyac nicng BUKOPUCTaHHS.
Mepen Oyab-AknMM ymieHHsM abo oOcnyroByBaHHAM panTe
npunagy NOBHICTIO OXOMOHYTMU.
YBATA! lNpunag i noro 4ocTynHi YacTUHW HarpiBaloTbCsa Nig
yac BuKopucTaHHAa. Cnig 6yt obepexxHuMn n He TopkaTucs
HarpiBanbHuX enemMeHTiB. [liTen Bikom 4o 8 pokiB cnig Tpumati
nogani, AKLo BOHM He nepebyBanu nig NOCTINHUM Harns oM.
BukopucTaHHa akcecyapiB, He pekOMeHO0BaHUX BUPOBHUKOM
npunagy, MoXxe Npu3BecTn 40 TPaBM.
TpumanTe LWHYP XUBNEHHA nogani Big rapsavmMx NoOBEpPXOHb.
He nigkniovante LWHYP >XMBMEHHA [0 pPO3eTKM Ta He
BUKOPUCTOBYMTE Npuiag MOKpPUMU pyKamu.
CtexTe 3a TuM, WO6 LIHYP He 3BUCAB i3 Kpato CTOMy, a TakoX
He TOpKaBCs rapA4mx NOBEPXOHb.
AKWwo MepexeBa po3eTka crnyrye 3acobom Big’e€QHaHHS
npunagy Bif enekTpoMepexi, BoHa Mae ByTn NerkogocTynHOH.
He postawosyinte npunag 6ins rapayoro rasoBoro narbHYKa,
enekTpU4HOro eremeHta abo Tam, Ae BiH MOXe TOPKHYTUCS
PO3irpiTol yXOBKWU. He KnagiTb HIYOro Ha BEPXHIO YaCcTUHY Npunaay.
He BMKOpUCTOBYWTE NPUCTPIN B IHLWIMX LiNAX, OKPIM TUX, LLO
Oynu onucaHi B LbOMY KEPIiBHULTBI. HeHanexHe BUKOPUCTaHHSA
npunagy Moxe npu3BecTn 40 TpaBM.
Hikonn He 3anuwanTe yBiMKHEHU Npunag 6e3 Harnagy.
FAKLLO 3 IPUCTPOLO BUXOAUTL YHOPHUIM ANM, HEranHO Bid’ eqHanTe
Noro Big Mepexi n 3adekante. He BigumHanTe asepusita, LJOKKU
AWM He 3HUKHE.
Llen npunagnpuaHayeHnin nuwe onsi nodyToBOro BUKOPUCTaHHS.
MpucTpin  nNpu3HadYeHUn nuwe AN BUKOPUCTaHHA Y
NPUMILLIEHHSAX.
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21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.
28.

29.

30.
31.
32.
33.

34.
35.

36.

Llen npuctpin npusHayeHnn Ons  BUKOPUCTAHHA B
AOMaLLHbOMY rocnogapcTBi W nogibHMX ymoBax, Hanpuknag,
Ha KyXHsIX NepcoHany B Mara3uHax, odicax Ta iHWmnx poboumx
cepefosuLLax; y bepMepcbkmx ByamHKax; y rotensx, MoTensix
i B IHLWWX XUTMOBUX MPUMILLEHHSX; Y 3aKnagax NpoXUBaHHA
TUNY «IKKO W CHIZAHOK.

Q'? Llen cumBon o3Havae, Wo marepianu npunagy 4o03BOSIEHI

AN151 KOHTaKTY 3 Xap4oBMMM NMPOAYKTaMMU.

Bupi6 mae ByTn nigkntoyeHo 40 3a3eMAEHOT PO3ETKN HANEXHUM
YNHOM .

Mpunag He npu3HaveHo AN poboTK BiA 30BHILLHLOrO TanMepa
4YM OKPEMOI CUCTEMU OANCTAHLIMHOIO KepYBaHHS.

He BrvkopucToBynTe NPUCTPIi NO6NN3y Nerko3ammMnucTux piguH,
rasiB abo martepianis (Hanpuknag, WTop, CKaTepPTUH, Wnanep).
He posTtawoBynTte npunag 3aHaato 6nm3bko 4o CTiHM abo
iHWKWX Npunagis. 3anuwanTte BinbHUK npocTip y 20 cm 3 6okiB
i 50 cM Hag NPUCTPOEM.

He 3akpvBanTe BXigHI Ta BUXigHI OTBOpU Npunagy.

He BukopucToBynTe Uen npunag nobnunay sogm abo B CUMNbHO
BOIIOrOMYy OTOMYeHHi (Hanpuknag, y Bonoromy nigsani, 6ins
BGacenHy Yn BaHHM).

Mig 4ac pobOTM NPUCTPOKD BMKOPUCTOBYETHCHA BUKIHOYHO
rapside nosiTpsA. He HanueanTe B NnpucTpin onito abo xup, Ak
nig Yac BUKOPUCTaHHS 3BUYaNHOT opUTHOPHUL!

MpucTpin He nigxoanTb ONsl FOTYBaHHA Pigkvx 6noa, sK-0T
cynis, coyciB abo TywkoBaHoro m'sca!

He 3anuwanTte NOpOoXHi NPUCTPIA YBIMKHEHMM (3a BUHATKOM
«BUManoBaHHA» nepen NepLuMm BUKOPUCTAHHAM).

He knagite y NpuCTpin NpoayKTW y NNacTUKOBOMY MaKyBaHHI
abo nakeri.

CnigkynTte, Wwo6 xapyoBi NPoOAYKTU, WO MICcTATb onito abo
Xupu, He neperpisanuca. BoHn MoXyTb 3aropitucs.

3aBXau Knagitb rapsayi akcecyapu Ha TENMOCTINKY NOBEPXHIO.
Cnigkynte, wob nNpoaykTu, SIKi BM roTyeTe, He TopKanucs
HarpiBarnbHOro efnieMeHTa nNnpUcTporo.

Cnigkynte 3a udncTtotoro npuctpoto. byab-akmn 6pyn abo
3abpygHEeHHs MOXe 3aropitucs M ChpuYMHUTA NOMUIKA B
poboTi NnpucTpoto.
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37.

MapkyBaHHS Ha NpUCTPOI (3Hak 3akpecneHoro baka

ana cmitta) signosigae Oupektusi 2012/19/€C wopo

«yTunisauii eleKTPUYHOro n erieKTPOHHOro
mmmm 00nagHaHHA». Lle MapKyBaHHS BKa3ye Ha HEMOXITUBICTb

yTunisauii obrnagHaHHsA, CTPOK eKkcnnyaTauil sIKoro
3aKiH4YMBCS, pa3oM 3 iHWKUM nobyToBMM CMITTAM. Kopuctysay
NMOBMHEH [OCTaBUTe Take obnagHaHHsA onepatopaMm, siKi
30MpaloTb BXMBAHE E€MEKTPUYHE N eNeKTPOHHe obnagHaHHS.
Onepartopu 360py, BKIOYHO 3 MiCLUEBUMM NyHKTaMun 360py,
MarasuHamm 1 MiCLUeBMMW oOpraHamu Briagu, CTBOPHOKOTb
BignoBigHy cuctemy 36opy obnagHaHHs. HanexHun 36ip
BXXMBAHOIO E€NEeKTPUYHOrO W  enekTPOHHOro obnagHaHHS
Aonomarae YHUKHYTU LKIAIMBOro BNAMBY Ha 300POB’SA NIOAMHN
" HaBKONULLHE cepefoBuLLE Yepes BMICT Y HbOMY Hebe3neyHnx
KOMIMOHEHTIB, a TaKoX 4epe3 HenpaBunbHe 306epiraHHs W
NMOBOMKEHHS 3 UMM OBragHaHHAM.

2. TEXHIYHI CNEUN®IKALII
(- )
[xepeno XvBreHHs 220 -240B~,50-60 Iy
CnoxusaHa noTy>XHICTb 1800 Bt
MicTkicTb 12n
[iana3oH Temneparyp 80-200 °C
Tanmep o 60 xBunuH; nporpama «CyLiHHA»: 40 9 roauH
\Knac saxucry Knac | y
3. onuc nNPUCTPOKO
4 )
1. TMaHenb KepyBaHHsi 10. Onopa gns BepTena (cnpaea)
2. [Bepusita (3HiMHi) 11. Miy
3. BnyckHui oTBip noBiTps 12. CTpuxeHb, Lo obepTaeTbes, 3
4. OTBip Ans BMXoA4Y NOBITPS (Ha 3agHin KPIiNUAbHUM rBUHTOM
naHeni) 13. Ban Beptena
5. OrtBip ons Buxoay nosiTps (Ha AHULLI) 14. Pewitka
6. Lukn nerkoro mutTS 15. JloTok ansi 36upaHHs xvpy
7. Onopa ans BepTena (3niea) 16. KoLlumK Ans cMaxeHHs
8. Hanpasnstoui 17. IHCTPYMEHT Ans BUTATYBaHHS
k9. HarpiBanbHuin enemeHT )

94



4. BUKOPUCTAHHA
4.1. NAHENb KEPYBAHHS

1 | smmn - B - Q B C s - Q.T

| s@mo ! ! (SHAKE) ! D e &

_oroxen_| skewes ) L wes Cc o Len L oae_ Lot
.

T [ I [ U. MIN & T T I |

& B & - L2 &5

N {_seAroon L tees s L FRES )

CumBonu Onuc
1 @ KHonka KHonka KUBMEHHS BMUKae anCTpiﬁ_ abo nepemmukae noro y
SKUBMEHHS PEXMM OYiKyBaHHS 1 3yMUHSIE BCi PYHKLiT FOTYBaHHS.
2 @ KHonka BubpasLum noTpibHy nporpamy, HaTucHiTb kHonky CTAPT/CTOIM,
CTAPT/CTONM 06 po3novaTu roTyBaHHS.
3 KHonka BnbpasLum notpibHy nporpamy, HaTUCHITb kHonKy YAC/TEMIT,
UAC/TEMM Wwob 3apgaty vac i TemnepaTypy rotyBaHHs.
4 Knonka Caitro LLlo6 yBiMKHYTM CBITMO Y MeYi, HATUCHITH LIk KHOTKY.
5 +/- LLlo6 3apaTv TemnepaTypy 1 Yac roTyBaHHs!, HaTUCHITb L0
KHOMKY.
6 KEEP WARM MigTpmye NpurotToBaHi cTpasu TeNUMKU 40 4 TOOWH.
Cumsonn ) )
LLlo6 B1GpaTn nporpamy, TOPKHITLCS NOTPIGHOrO crMBONY.
7 12 nporpam
CrmBON NovHe Grmmarty.
roTyBaHHs
8 Lindposuin ancnnen [MonepemiHHO nokasye Yac i TemnepaTypy rotyBaHHS.
9 SHAKE IHgukaTop 3aropsieTbecsl, KON NOTPIGHO CTPYCUTU NPOJYKTH.
CTPYLUYBaHHS (Tinbkn gns nporpamu rotyeaHHsA FRIES)
@ Cumson Bkasye Ha HarpiBaHHs MPUCTPOIO.
HarpiBaHHS
10
@ Cumson Bkasye Ha poboTy BeHTUNATOPA.
KOHBEKLT
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4.2. NMEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

. Mepen BrkopucTaHHAM Npuniagy BUAANITL YCi NakyBarbHi MaTepianu Ta CTPiyKy.
. [MepekoHanTecs, Wo aepodpUTIOPHULISE HE MAE BUANMUX MOLLKOMKEHD i BIACYTHIX YaCTUH.
. OuwucTiTb Npunag i akcecyapu (aus. «OBCINYTOBYBAHHA TA UALLEHHAY).

Mpumitka: Iig Yyac nepLioro BUKOPUCTaHHS B Npunagi He mae GyTu NpoayKTiB, OCKiNbKY BiH MOXe
BMPOGNATM NEBHUIN AMM abo 3anax Yepes HasiBHICTb 3anuLKiB NOKpUTTS. [anTte nopoXHboMy
NPUCTPOLO MpaLoBaTh 3 HAWBULLOK TeMMNepaTyporo roTyBaHHS NPOTAroM npubnusHo 15 xBunuH
(amB. po3anin «BUKOPUCTAHHA AEPODPPUTHOPHULLI»).

4.3. AKCECYAPU

JloTok Ans 36upaHHsA Xupy
3aBxan BCTaBnaAWTe NOTOK Ans 36upaHHs xupy (15), Wwob y HboMy 3anuiianmcs xup, kpuxtu abo
iHLLI 3anuLwKn xap4oBuUX NpoAykTiB. BiH BCTaBNAeTbCA y AHNMLLE Mevi.

PewwiTka

PewiTka (14) npusHadeHa ans cywiHHs. OgHak i TakoX MOXHa BUKOPUCTOBYBATU ANs roTyBaHHS
XPYCTKMX CTpaB, posirpiBy TOLO. Y NiY4 peLuiTka BCTaBMNAETLCSA 3a A4OMOMOrOI0 HanpaBsloYnX.
HarpiBanbHuWin enemMeHT 3HaxoAUTLCS Y BEPXHIi YacTUHI neYi, TO6To YiM BULLE NOCTaBUTH
peLiTKy, TUM iHTeHCMBHILLEe Byae HarpiBaHHS 3BEpPXY.

Y BEpXHiil YacTWHI Neydi NpPoayKTH roTyTbCs WBKALLE 1 HabyBakoTb XPYCTKOI CKOPUHKM. LLIo6
HarpiBaHHs 6yno piBHOMIpHMX 3 YCiX CTOPIH, FOTyWTe B CEpeaHin YaCTUHI NPUCTPOLO. HIDKHI
HanpaensoYi NiAXoAATb AN NOBINIbHOIO roTYBaHHS.

Bepten

Bepten cknagaetbca 3 Bany (13) i ABOX CTpUXHIB, Lo obepTatoTbes (12). Bepten niaxoanTe Ans

CMaKEeHHS! BENMKMX LUMATKIB M'sica, SIK-OT KypKUW, CMaxeHoi abo 3aneyeHoi cBUHUHU. 36epiTb

BepTen i BCTaBTe VOro B MPUCTPIN:

1. HapgiHbTe oanH 3i CTPYXKHIB Ha Bar i 3akpiniTe NOro 3a 4OMOMOIO KPIiMUIbHOro rBUHTA.

Ha Bani € maneHbka kpyrna BuiMka Ans HAKOHEYHUKA KPIMUIbHOro reuHTa. LLlo6 cmaxuntu
MEHLLI LUMaTKM DXKi, CTPUXKHI MOXHa 3aKpinuTy 6rnivkye o LeHTpy Bany.

2. HaHuzante WMaToK, KU XO4eTe CMaXnTU, Ha CTPUXKEHD, L0 06epTaeTbes.

3. HapiHbTe Ha Ban Apyruii CTpUXeHb | HAHU3aWTe Ha HbOTO LUMATOK. 3akpiniTe CTPUXEHb 3a
AOMOMOrOK KPiMWIbHOrO rBUHTA.

4.  BcTaBTe 0auH KiHeUb Bany B Kpyrnuii Tpumad (7) 3 niBoi CTOpoHu nevi. [NoTim BCTaHOBITh
iHWKI KiHeLb Bany Ha onopy (10) 3 NpaBoi CTOPOHW Mnevi.

5.  lNepekoHawnTecs, Lo BiH HaginHO TpuMaeTbes. BepTen He noBuHeH obepTaTucs HaBKOMO
CBOEI OCi, KONY NPUCTPIN BUMKHEHUI. AKLLO Lie He Tak, BCTaBTe MiBuUiA KiHeLb Bany rmubLue B
TpymMavy.

6.  Tlicns BUKOpUCTaHHSA BUTAMHITL rapsayunii BepTen 3 nedi 3a 4OMOMOroto iHCTpyMeHTa Ans
BUTAryBaHHA (AMB. PO3AiNn «IHCTPYMEHT AN BUTAryBaHHA»). LLI06 3HATW CTPMXKHI 1 cMaxeHi
NPOAYKTU, 3aBXAN BUKOPUCTOBYNTE TEPMO3AXMCHI pyKaBuLIi.

MpumiTku:

. KpanHe nonoxeHHs KpinuMbHUX FBUHTIB Ha Bari NO3HA4YaETbCA ABOMA ManeHbKUMn
Kpyrnumu BuiMkamu. LLo6 Ban ob6epTaBcs nnaBHO, He KpiMiTb iX Aani, Hix BKa3yoTb Ui
MO3HAaYKM.

. LLlo6 BepTen oGepTaBca 6e3 NepeLukod, He HaHW3YTe Ha HbOTo 3aHaATO BENUKI LUMAaTKU.

IHCTPYMEHT Ansi BUTAryBaHHs

ButdrainTe rapsunii BepTen i3 nedi 3a 4ONOMOrO0 iHCTPYMeHTa Ans ButaryBaHHs (17).

1. [MocTaBTe BUrHyTI KiHLi iIHCTpPYMEHTa Ans BUTAryBaHHS Nif Ban Tak, WwWob BOHU 3a HbOro
3ayenunucs.

2. CroyaTky MigHIMiTe MPaBWIA KiHeLb Barny 1 NOCYHbTE MOTro TPOXW BRepea, AOKW He BUTArHeTe
niBui KiHeub Bany 3 Tpumada.

3. ObepexHo BUTArHITL BepTeN i3 NeYi 1 mocTaBTe MOro Ha TEMMOCTINKY NOBEPXHHO.
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4.4. YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA NMPUCTPOIO
LLlo6 yBiMKHYTW MPUCTPIA, HATUCHITb @; 06 NPUCTPIN MEPEVLLOB Y PeXMUM O4iKyBaHHS,
HaTUCHITb | yTPUMYINTE KHOMKY @ npoTArom 3 CeKkyHA.

4.5. BUKOPUCTAHHA AEPO®PUTIOPHULII

oo

o © oA

1.

12.

13.

14.

15.

16.

YBATA - Pu3uk onikis:
Fapsya nosepxHsA! He Topkantecs rapsumx noBepxoHb. Akcecyapu aepodpUTIOPHILY,
HarpiBanbHWUIN eNeMEHT i MOBEPXHi NMPVCTPOIO HarpiBatoTLCA Mif, Yac BUKOPUCTAHHSA M MICTATb
3anuLLKOBE TENMO MNiCrsi BUKOPUCTaHHsI. BukopuncToByiiTe HasiBHi pyykn abo naHerb kepyBaHHS.
[MepLu HiXX TOpKaTUCS rapsyMx akcecyapis, 3aBXav HagsaraiTe TepMO3axyMCHi pyKaBuL.

Fapsiya napa! CtepexiTbcs BUXoAy rapsyoi napu 3 oTBOpY Ansi BUXOAY NOBITPS NPUCTPOIO
abo nig Yac BiAYMHSHHA ABEpPUAT aepodpUTIOPHNL.

PosTawyinte npunaa Ha piBHin, cTabinbHil | TepMOCTINKin noBepxHi. [epekoHanTecs, wWwo

3 yCiX CTOpIH Bif NPUCTPOIO € BiflbHWI NpocTip (WwoHanmeHwe 20 cm 3 6okis i 50 cm Hag
NPUCTPOEM).

[NepekoHanTecs, WO ABepusTa aepoPUTIOPHUL LLINbHO 3a4MHEHI.

MigkntoYiTe NPUCTPIN 4O 3a3eMNEHOT ENEKTPUYHOIT PO3ETKM.

Bu novyeTe 3BykoBUIN curHan i naHenb KepyBaHHA HEHAOBro 3acBiTUTLCS, @ NOTIM NPUCTPIN

nepenge B PeXunM o4dikyBaHHS 11 Byae ropith Tinbkn KHomnka XuBrneHHA @

Bigkpunte asepi.

BcTaBTe notok Ans 36MpaHHs XXupy B OHULLE Nevi.

Bubepitb akcecyap, Lo NiAXOAUTL AN NPOAYKTIB XapyyBaHHS, siki BU 36upaeTecs rotyBaTu

(mmB. po3pin «Akcecyapu»). MoxHa Takox BUKOPUCTOBYBaTU MareHbKy KacTpyrto abo

dopmy Ans BUNiKaHHA 1 MOCTaBUTU ii HA PELLITKY.

MigroTyiTe NpoaykTyW i NoknagiTe ix Ha (B) akcecyap.

3akpiniTb akcecyap y neui.

3akpuiiTe ABepusTa.

LLlo6 yBiMKHYTW MPUCTPI, HATUCHITb @ Bwv nouyeTe 3BykoBUIA curHan i 3aropuTbCs BCS

naHernb KepyBaHHS.

LLlo6 BnbpaTn nporpamy, TOpKHiTLCS ii cumBony. Ha undposomy aucnnei 6yayTb

nonepeMiHHO BifobpaxaTncs 3afaHi 3Ha4YeHHs Yacy 1 TemnepaTypu roTyBaHHS.

m Y pasi notpebu Yac i TemnepaTtypy rotyBaHHs, Lo ByayTb BUKOPUCTOBYBATUCS Mif
yac BubpaHoi nporpamMu, MoxxHa 3MiHUTK: Konv cumBon nporpamu 6nvmae, HaTUCHITb
kHonky TEMIM/YAC oaguvH abo Ginblue pas, wob nepeitn Ao HanawTyBaHb Yacy abo
TemnepaTtypu roTyBaHHsi, NOTIM 3a AOMOMOrO KHOMOK +/- 3aanTe NOTPiOHI 3Ha4YEHHS.

SAKLLO BM BUKOPUCTOBYETE BEPTES, TOPKHITLCA KHOMKU Nporpamu Ans NpuroTyBaHHs KypKu

CHICKEN, wwo6 aktByBaTV (hyHKLit0 0b6epTaHHs.

LLlo6 po3noyaTu rotyBaHHsi, HaTUCHITL kHonky CTAPT/CTOINN @ IMig yac rotyBaHHSA Ha
avcnnei 6yae nonepemiHHO BigobpaxaTucs 3agaHa Temnepartypa 1 Yac, LWo 3anuLInBCs.
FAKLLOo Mif Yac roTyBaHHSA NOTPIOHO 3MiHUTK Yac abo Temneparypy, HaTUCHITb ,

o6 Npu3ynnHUTK NpoLec, NoTiM HaTUCHITb kHonky TEMIM/YAC i BctaHoBiTE Yac abo
Temneparypy 3a [OMOMOrol KHOMOK +/-. 3HOBY HATUCHITb @ 1106 NPOJOBXUTUN FOTYBaHHS.

Konu npouec rotyBaHHs 3akiHUMTbCS, Ha aucnnei noyHe bnumatu «0:00», 5 pa3 nponyHae
3BYKOBMI CUrHan i NpUCTpii BAMKHETLCS aBTOMaTUYHO.

o6 npvnnH1TK pOoBOTY NPUCTPOLO paHille, HAaTUCHITE KHOMKY @
O6epexHo BiAYMHITbL ABepUATa 1 BUTATHITE MPUrOTOBaHY XXy 3 MPUCTPOIO.
m Beprten Butdrainte Tinbkv 3a 4ONOMOrOK0 NPUCTPOLO ANS BUTATYBaHHS.
m HE knagitb rapsiyi akcecyapu Ha BEPXHIO YaCTUHY NMPUCTPOIO.
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17. Big'egHyviTe NnpuCTpin Bif pO3ETKM MiCNS BUKOPUCTAHHS.
18. Tlepen YMLLEHHSIM NPUCTPOLO 1 akcecyapiB BOHW MOBWUHHI OXONOHYTK.

4.5.1. BWUBIP NPOrPAMU N TYBAHHSA
TopKHiTbCS cuMBOIY NoTpibHOI Nporpamu. Konu BiH noyHe 6nvmatu, nporpama aktmByeTbes. Moku

cvMBoOn 6rivMMae nporpamy MoXHa 3MiHUTU. HaTUCHITb @ 06 HeramHO NoyaTy roTyBaHHS iXi.
CvimBoOnu BiANoOBiAaOTb TaKUM HanalTyBaHHSM:

Mporpama Mipxoaswi npoaykTn xapyyBaHHA | Temnepartypa | Yac rotyBaHHsA

CHICKEN Kypsiue m’sico (3 aBTomaTn4HoO 200 °C 30 xB.

dyHKLUie0 0bepTaHHs)

SKEWERS BinbusHa 200 °C 15 xB.
WINGS KpunbLs 180 °C 15 xB.
DEHYD CyLiHHA 50 °C 4 roq.

CAKE Mupir 140 °C 60 xB.
TOAST Toct 200 °C 5 xB.

GRILL Bidprekc 180 °C 12 xB.
SEAFOOD KpeBeTku 200 °C 8 xB.
LEGS Kypsui Hixku 200 °C 24 xB.

FISH Puba 180 °C 15 xB.

PIZZA Miua 160 °C 13 xB.

FRIES KapTonns dpi 200 °C 20 xB.

Mpumitku:

. 3apaHi Ans neBHOI Nporpamu Temneparypa i 4ac NpUroTyBaHHs — Lie cepefHi 3HaYeHHs.
Y pasi HeobXxigHOCTI iX MOXHa 3MiHUTU. OCKINbKK IHrpedieHTH BiAPi3HAIOTECA 3a IXHIM
NOXOOXXEHHSIM, PO3MipOM, (DOPMOIO 1 SIKICTHO, MOTOMHI 3HAYEHHS TemnepaTtypu 1 Yacy
roTyBaHHs MOXyTb ByTu pisHMMU. NepLu HiXX nogaBaTy Ha CTin M'sico abo Kypsiye M'aco,
nepekoHamnTecs, Lo BOHO MOBHICTIO MPUroTYBanocs.

. PekomeHayemo yac Bif yacy nepesipsTh CTaH CTpaB, LWOO NepekoHaTHCS, L0 BOHW He

3ropinu. o6 ue 3pobutu, yBiMKHITb CBITMNO 3a AONOMOIOK KHOMKM abo BiguMHITL
AsepusTa. AKWO BiAYMHNUTY ABepusATa, poboTa NPMCTPOI0 aBTOMATUYHO NPU3YNUHUTLCS,
a CBiTNO BMMKHeETbCS. LLIoHO BK 3aunHuTe ABepudATa, poboTa NpuCTpo NPOLOBXKUTLCS.

4.5.2. NPU3YNUHEHHA NPUTOTYBAHHA

FAKLLO BiAYMHUTI ABepusTa, rOTyBaHHS aBTOMATUYHO NpU3ynuHUTLCS. LLo6 npogoBxuTy
roTyBaHHS, 3a4MHITb ABEpUATA.

4.53. ABTOMATUYHUM PEXXUM OYIKYBAHHA

AkLo BK He ByaeTe yvinatn aepodpuTiopHULo npoTtsarom 10 XBUWH, BOHA aBTOMAaTUYHO nepevife
B pEXUM 0uiKyBaHHs. Tinbku KHonka xkuBneHHs 6yae ropitu.
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4.6. MOPAOM LLIOOO NMPUITOTYBAHHA B AEPO®PPUTIOPHULII

. [ns piBHOMipHOro NiApyM’SIHEHHSI CTpaB NepeKkoHanTeCs, O iHrPeAieHTM po3TaLloBaHi
PiBHMM LLUAPOM Ha AHi KoLMKa Ansi CMaXKeHHs1 abo peLliTui 1 He NepekprBaoTb OAUH OOHOrO.
AKLLo iHrpedieHTn po3TalloBaHi 3 NEPEKPUTTAM, CNif CTPYCUTH iX y cepeayHi BCTaHOBNEHOIO
Yyacy npuroTyBaHHs.

. Temnepatypy Ta 4ac NpUroTyBaHHS MOXHa perynioBaTy B 6yAb-sKvi Yac nig yac
npuroTyBaHHs. NpocTo HaTUCHITb , NoTiM HaTucHiTe YAC/TEMM i +/-, w06
BigperynioBatu Temnepartypy abo Jac.

. LLlo6 BukopucToByBaTH peLenTy Asi 3BUYaHOT AyXOBKM, 3MEHLLUITL TemnepaTtypy Ha 10°C.
YacTo nepesipsinTe ixy, WO6 YHUKHYTU HAAMIPHOTO NMPUrOTYBaHHS.

. IHoAi BEHTUNSATOP aepodpuUTIOPHULL MOXe MigHIMaTy B NOBITPst nerki npoaykTu. LWo6
YHUKHYTW LbOTrO, 3aKpiniTb NPOAYKTM (Hanpuknag, BEePXHill LUMaTo4oK xniba Ha CeHABivi)
KOKTEWMbHUMM Nanuykamm.

. BubpasLum cyHKLit0 roTyBaHHSA, BU MOXETE HAaTUCHYTU @ o6 HeraviHO po3snoyaTtu
rotyBaHHs. [puCTpii NpaLtoBaTMe i3 CTaHAAPTHOI TeMnepaTypoio Ta YacoM.
. [ns oTpuMaHHS HarikpaLlmx pesynsraTtiB Npu NPUroTyBaHHI CBXKMX OBOYIB Ta KapToni

BMKOPUCTOBYWTE NpUHaNMHi 1 cTonoBy Noxky onii. 3a 6axaHHsaM goganTe GinbLie onii, wob
[OCArT GaxxaHoro piBHSA XPYCTKOCTI.

. LLlo6 oTpumaTtu Halikpalli pe3ynsrati, NepesipaTe roTOBHICTb NPOTATOM YCbOro Yacy
NpUroTyBaHHs Ta BUMaWTe Xy, konu Gyae AocsrHyTo 6axaHoro piBHS pym’sHoCTi. Mu
peKoOMEeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATV TEPMOMETP i3 MUTTEBUM 34UTYBaHHSIM ANS KOHTPOSO
BHYTPILLHBOI TEMMNepaTypu M’sica Ta pubu. licns 3aBepLUEHHsI Yacy NPUroTyBaHHS HeraHo
BUIMITb XY, OO YHUKHYTU HAAMIPHOTO NMPUrOTYBaHHS.

. LLlo6 oTpumaTtu Haiikpalli pe3ynstati, BUManTe iy Bigpasy nicns 3aBepLUeHHs Yacy
NPUroTyBaHHs, 06 YHUKHYTVU HAZAMIPHOTO NMPUrOTYBaHHS.

OBCIYITOBYBAHHA TA YALLEHHA m

o

YBATA! lNepen unieHHsaM Big'eaHanTe BUNKY Nnpunagy Big po3eTku 1 JovekanTecs,
[OKM BiH MOBHICTHO OXOSIOHE.

YBATA! [1ns yHUKHEHHS BPaXXEHHS eNeKTPUYHNM CTPYMOM He 3aHypronTe NpucTpin,
MOTO LUHYP XMBMEHHS Ta LWTeNCenbHy BUIIKY Y BOAY YU iHLWI pianHn. Hikonn He
npomueanTe ix Nig KpaHom.

OuuLyinTe NPUCTPIV NICAS KOXHOMO BUKOPUCTAHHS.

Hikonu He BUKOPUCTOBYWTE PO3YMHHUKK, XiMiYHi Y abpa3nBHi 3acobu ANst YULLEHHS,

APOTSAHI LLITKW, rOCTPi MpeaMeTn Yn ryGku Ans YWLLeHHS npunagy.

3. TpoTpiTb OCHOBHMI GIIOK M’SIKOKO BOSIOTO0 CePBETKO. MOBHICTIO BUCYLLITH M’SIKOK CyXOH0
TKaHUHOK. Hikonu He MuiiTe OCHOBHMI 610K y NOCYAOMUIAHIN MaLUMHI.

4. YucTbTe akcecyapu B TEMNIN MUIbHIV BOAI 3@ OMOMOroK M’'sIKoi MoYarnkv. 3aModiTe

npubnusHo Ha 10 XBUMAKWH, WO6 PO3M’AKLIMTK CTIilKi 3anNULLKN iXi, SKLLO HeOobXiaHO.

[MpomuiiTe | AanTe NOBHICTIO BUCOXHYTW.

Yci akcecyapy MOXHa MUTK Ha BEPXHiM MONMLi MOCYAOMUAHOT MaLLUHN.

Mepepn BrKopucTaHHaM abo 36epiraHHsIM AanTe BCiM YaCcTUHAM MOBHICTIO BUCOXHYTH.

36epiranTe npunag, B4 €QHaBLUM NOTO Bi €NeKTpoOMepeXxi, y MpoXornogHOMY, YACTOMY Ta

CyXOMy Micui.

N —

Noo
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6. YCYHEHHA HECNPABHOCTEW

Bu MoxeTe cnpobyBaTy caMOoCTiiHO BUPILLMTY NepenivyeHi Hux4e NpocTi npobnemu. FAKLo BU He
MOXeTe iX BUPILIMTK, 3BEPHITbCA A0 BiAAINY rapaHTiNHOro 1 nicnsirapaHTiiHOro 06CnyroByBaHHS.

Mpobnema

MoxnuBsa npuinHa

PekomeHpoBaHe pilueHHs

AepocbpuTtiopHmLsa He
npautoe. CumBonu Ha
naHeni kepyBaHHs! He
3aropsATbCS.

[BepusTa He 3a4MHEHI
HaneXHMM YYHOM.

3akpuinTe gsepusTa.

Bunka He BcTaBneHa B
PO3ETKY HanexH1uMm YnHoM.

[MpOLUTOBXHITb BUIIKY B PO3ETKY,
[0KN BOHA He 3YMUHUTBCS.

HecnpaBHa poseTka.

CnpobyiiTe iHLY pO3eTKY.

BigcyTHs Hanpyra B Mepexi.

MepeBipTe 3anobixHuK B
eneKTPUYHIN po3noginedii Kopobui
(enekTpuyHOMY LLUTI).

CnpautoBaB 3axuCT Bif,
neperpisy.

Big’eqHante BUKy NpucTpolo Big
po3eTku 11 AanTte NOMy NMOBHICTIO

oxornoHyTwu. MoTim cnpobyiTe e
pas.

CnpautoBaB 3anobiXkHUK B
€NeKTPUYHIN po3noaineyin
KopobLi (eNneKkTpu4HOMY
LUmnTi).

3aHagro 6arato npucTpois
nig’eqHaHo go ogHiel
Mepexi.

3MeHLLITb KiNbKiCTb MPUCTPOIB
Mepexi.

CTpaBu nigropsoTh.

BvbpaHa 3aHaaTo BMCOKa
Temnepartypa abo 3aHaaTo
[OBIUI Yac roTyBaHHs.

3MeHLWiTb TeMnepaTypy abo yac
rOTYBaHHSI.

Yincw 3i ceixoi kapTonni
He XpyCTKi.

Y kaptonni gyxe 6arato
BOAMW.

MopixTe kapTonnto GinbL TOHKMMU
Lmartoykamu. MNpocyLwiTe ix
KYXOHHUM PYLUHWUKOM, a MoTiM
30pun3HITH onieto.

CTpaBu NpuroToBaHi
HepiBHOMIpHO.

OpHovacHo rotyBanucst
Pi3Hi MPOAYKTA 3 Pi3HUM
4acoM roTyBaHHS.

CnovaTtky noknagite y npucTpin
npoayKTw, Lo noTpebytoTb
TPUBANILLIOrO roTyBaHHsi, NOTIM
popavite iHrpedieHTn 3 KOpoTLWNM
YacoM roTyBaHHsI.

OpHoyacHo rotyBanucst
NPOAYKTMN 3 Pi3HOIO
TEeMMepaTyporo roTyBaHHS.

[oTylTe npoayKTh 3 pi3HO
TemMrnepaTtypoto roTyBaHHsA OKPEMO.

3apaHi 3aHaaTo KOPOTKUN
yac abo 3aHaaTo HM3bKa
TemnepaTtypa rotyBaHHs.

36inbwTe Yac abo Temneparypy
rOTYBaHHSI.

PeLuiTka nepenoBHeHa.

3MeHLUTE KifbKiCTb NPOAYKTIB.

MpoayKkTn cknageHi oguH
Ha OQHOro.

Po3noginite npogyKTy no BCiin
NMOBEPXHi 1 NepeMillyiTe Yac Big
yacy.
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IMig yac BukopucTaHHs
3'IBUBCS HEMPUEMHNIA
3anax abo gum.

MpucTpin 3abpyaHeHWIA.

[vB. iHCTPYKLii B po3gini
«OBCITYTOBYBAHHA TA
YNLLEHHA».

MpucTpin

BUKOPUCTOBYETbLCA BriepLue.

[Mig yac nepLuoro BUKOPUCTaHHS
HOBOIO MPUCTPOIO 3aBXAN
3'ABMAETHCA HEMPUEMHUIA 3anax.
Micns gekinbKox BUKOPUCTaHb BiH
3HUKHE.

B3abarato onii abo xupy.

Bupanite Hagnuwok onii abo xupy.

MoBigomneHHs npo
nomunkn E1 abo E2

HecnpaBHun gatymk

3BepHIiTbCA J0 Bigainy
06cnyroByBaHHs KMiEHTIB.

A YBATA

CamocTiiHMI abo HenpodeCiiHNI PEMOHT MOXe CTBOPUTU CEPMO3HUIA PU3MK AN Ge3neku
KOpUCTyBaya i BNANMHYTU Ha rapaHTito.
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