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Recommandation sur le temps d’entreposage des aliments  
Fiche d’information sur le produit





 

Élimination correcte de ce produit:
Cette marque indique que ce produit ne doit pas être éliminé avec
autres déchets ménagers. Prévenir d’éventuels dommages à l’environnement
ou la santé humaine provenant de l’élimination incontrôlée des déchets, 
recyclez-les de manière responsable promouvoir la réutilisation durable 
des ressources matérielles. Pour retourner votre appareil usagé, veuillez
utiliser les systèmes de retour et de collecte ou communiquer avec le
détaillant où le produit a été acheté. Ils peuvent prendre ce produit pour
recyclage respectueux de l’environnement.

Les enfants devraient être supervisés pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec l’appareil.

Pour la norme CEI : Cet appareil n’est pas destiné à être utilisé par des personnes 
(y compris enfants) ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou 
un manque d’expérience et de connaissances, à moins qu’ils n’aient été supervisés ou 
instuction concernant l’utilisation de l’appareil par une personne responsable de leur 
sécurité.)

Pour la norme EN: Cet appareil peut être utilisé par les enfants âgés de 8 ans et plus et 
les personnes ayant des capacités sensorielles ou mentales réduites ou un manque 
d’expérience et de connaissances si elles ont reçu une supervision ou une instruction 
concernant l’utilisation de l’appareil de manière sûre et comprendre les dangers 
impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer avec l’appareil. Le nettoyage et l’entretien 
de l’utilisateur ne doivent pas être effectués par des enfants sans supervision. Les 
enfants âgés de 3 à 8 ans sont autorisés à charger et décharger des appareils frigor-
ifiques.

Pour éviter la contamination des aliments, veuillez respecter les instructions suivantes :
L’ouverture de la porte pendant de longues périodes peut entraîner une augmentation 
significative de la temperature dans les compartiments de l’appareil.
Nettoyez régulièrement les surfaces qui peuvent entrer en contact avec les aliments et le 
drainage accessible systèmes.
Réservoirs d’eau propre s’ils n’ont pas été utilisés pendant 48 h, rincer le système d’eau 
connecté à un approvisionnement en eau si l’eau n’a pas été tirée pendant 5 jours. (note 1)
Entreposer la viande et le poisson crus dans des contenants appropriés au réfrigérateur, de 
sorte qu’ils ne soient pas en contact avec d’autres aliments ou qu’ils ne s’égouttent pas sur 
d’autres aliments.
Les compartiments d’aliments surgelés deux étoiles conviennent au stockage d’aliments 
pré-congelés, de stockage ou faire de la crème glacée et faire des glaçons. ( note 2)
Les compartiments une, deux et trois étoiles ne conviennent pas à la congélation des 
aliments frais. 
lf l’appareil frigorifique est laissé vide pendant de longues périodes, éteindre, décongeler, 
nettoyer,sécher et laisser la porte ouverte pour empêcher la moisissure de se développer à 
l’intérieur de l’appareil. ( note 3 ) 
Note 1,2,3 : Veuillez confirmer si elle est applicable selon votre compartmertype de produit.



Lumière

Balconnets de porte de congélateur 

Clayettes en verre du congélateur 

Étagères des tiroirs du congélateur 

Tiroir congélateur

Balconnets de porte de réfrigérateur 

Clayettes en verre du réfrigérateur 

Couvercle du bac à légumes du 

Tiroir réfrigérateur
réfrigérateur

Le dessin de la structure ci-dessus est pour référence seulement

 Présentation du produit
 Structure du réfrigérateur
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Chambre frigorifique Chambre de congélation

REMARQUE :

La chambre de réfrigération est 
approprié au stockage d’une 
variété de fruits, légumes, bois-
sons et autres aliments consom-
més dans le court terme, temps 
de stockage suggéré 3jours à 
5jours.

Le gel à basse température
la chambre peut garder la nourriture 
fraîche pour longtemps et il est 
principalement employé à conserver 
les aliments surgelés et faire de la 
glace.

La chambre de congélation 
convient pour le stockage de la 
viande, du poisson, du riz boules 
et autres aliments à ne pas être
consommé à court terme.

Les morceaux de viande sont de 
préférence à être divisé en petits 
morceaux pour congélation rapide 
et accès facile. Veuillez noter que 
la nourriture doit être
consommé dans le temps de 
conservation.

Les aliments de cuisson ne 
doivent pas être mis dans la 
chambre de réfrigération jusqu’à 
refroidi à la température ambi-
ante.
Les aliments sont recommandés 
pour être scellé avant de mettre 
dans le réfrigérateur.

Les étagères en verre peuvent être 
ajustées haut ou bas pour un 
raisonnable quantité d’espace de 
stockage et facile utilisation.

Les tiroirs, boîtes à nourriture, étagères, etc. placés selon la position dans l’image ci-dessus 
sont les plus éconergétiques.

Le stockage de trop de nourriture pendant le fonctionnement après la 
connexion initiale à l’alimentation peut nuire à l’effet de congélation du 
réfrigérateur. Les aliments entreposés ne doivent pas bloquer la sortie 
d’air; Sinon, l’effet de congélation sera également affecté.

 Présentation du produit
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Avis d’intervalle de dégivrage
Lorsque la température ambiante atteint 32 °C, 
l’utilisateur utilise le réfrigérateur et la chambre de 
congélation ne peut pas atteindre la température de 
réglage. L’intervalle de gel minimum est de 12 heures. 
L’utilisateur n’ouvre pas ou ne ferme pas la porte et ne 
fixe pas de mode spécial, et l’intervalle maximal de 
dégivrage est de 72 heures.
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Classe de climat températures ambiantes de référence
(SN、N、ST、T est selon paramètre technique) :
—SN: « cet appareil frigorifique est destiné à être utilisé 
à des températures ambiantes allant de 10 °C à 32 °C »;
—N: « cet appareil frigorifique est destiné à être utilisé à 
des températures ambiantes allant de 16 °C à 32 °C »;
—ST: « cet appareil frigorifique est destiné à être utilisé 
à des températures ambiantes allant de 16 °C à 38 °C';
—T: « Cet appareil frigorifique est destiné à être utilisé 
à des températures ambiantes allant de 16 °C à 43 °C ».



Recommandation sur la durée d’entreposage des aliments

Produits laitiers

La viande

Produit:

Produit:

Produit:

Produit:

Produit:
Pommes
Pêches

Ananas

Autres fruits frais

Volaille fraîche

Poisson frais
Cooked fish

Poisson cuit
Poisson séché ou mariné

Salade de volaille

Oeufs frais en

Rôtis frais, steaks, côtelettes
Viande hachée fraîche, viande
de ragoût

Saucisse, crue de porc, boeuf, 
dinde

Le bacon

Réfrigérateur Congélateur

Réfrigérateur Congélateur

Réfrigérateur Congélateur

Réfrigérateur Congélateur

Réfrigérateur Congélateur

1 semaine

1 semaine

2 semaines

2-3 semaines

2-3 semaines

2 semaines

2-4 semaines

3-4 semaines

1 mois

1 mois

1 mois

1 mois

1 mois

12 mois

4-6 mois

1-2 mois

9-12 mois

6-8 mois

3-4 mois

3-6 mois

2-3 mois3-4 jours

3-4 jours

1-2 jours

1-2 jours

7 jours

1 jour

1 jour

2 jours

3-5 jours

1-2 jours     

Non recommandé

Non recommandé

Non recommandé

1 mois

-

-

-

-

-

-
-

lait

beurre

Crème glacée

Fromage naturel

Fromage à la crème

yogourt

La longévité de la fraîcheur dépend de la température et de l’exposition à l’humid-
ité. Puisque les dates des produits ne sont pas un guide pour une utilisation 
sécuritaire d’un produit, consultez ce tableau et suivez ces conseils.

Volaille/oeufs

Poisson / Fruits de mer

Fruits
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produit

Asperges

Carottes, betteraves, radis

Brocoli, choux de Bruxelles, pois 
verts. champignons

Chou, chou-fleur, céleri, 
concombres, laitue 1 semaine

2 semaines

2-3 jours

3-5 jours

Légumes

-

-

-

-

Réfrigérateur Congélateur


