LE FOUR A GAZ

Systéme spécial "Heatflow"

Représentation du systéme d'alimentation et de régulation gaz

Switch de mise sous tension :

Assure  simultanément  [alimentation
électrique de I'électrovanne de sécurité gaz
et du bloc allumeur.

HId

\
Injecteur By-pass

Robinet thermostatigue:

Assure la régulation de température
du four selon la température de

consigne.

Bulbe sonde de thermostat

Walve

Injection du )
(position fermee)

debit ralenti .

Bobine —R

§
Vanne
(fermée)

- —

ALLUMEUR

Bulbe sonde
d'électrovanne
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Systeme spécial "Heatflow"

LE FOUR A GAZ

Le systéme spécial HEATFLOW
N
Le brdleur du four n'est pas placé sous la sole mais a l'intérieur - . | f
du four et les flammes sont visibles a l'arriere du four. 17_“_ ] _;,H.'
_.-"r. I _II\I | |I
Le four est protégé par un dispositif de sécurite, / j;’ f’f / L‘i
! éf ! :\

FONCTIONNNEMENT DU BULEUR

Phase 1 - Démarrage du four
Manette de commande du thermostat est positionnée sur la
température de réglage du four (exp. préchauffage 210 C) :

1- Switch de thermostat alimente I'électrovanne + l'allumeur,

2 - Le thermostat est en position ouverte plein débit (bulbe sonde froid).

3 -Le brdleur est alimenté en débit réduit par I'électrovanne et fournit
une faible flamme qui échauffe le bube de sonde de I'électrovanne.

4- L'allumeur alimentera la bougie en étincelle tant qu'il n'y aura pas
présence de flamme entre I'électrode et le bdleur.

5- Sitét l'apparition de la flamme, l'allumeur ne débite plus de haute

tension

Vue de la flamme en débit faible apres allumage
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LE FOUR A GAZ

[llustration "Phase 1"

Bulbe de thermostat est froid
=Passage du gaz plein débit

Alimentation électrigue de
I'électrovanne de sécurité

gaz et du blec allumeur.

m,_

Injecteur By-pass

Bulbe sonde de thermostat

L

Bulbe d'électrovanne froid :
Le clapet est fermé = injection
gaz par l'orifice de debit réduit.

Injection
du débit

-/

Echauffement du bulbs
d'électrovanne

Alimentation
électrovanne
et allumeur

Géneration d'étincelles  sur
bougie 8| pas présence de

—l I flammes entre 'électrode et le

=\ 728 =5 bileur.

Dés [l'apparition de flammes,
I'allumeur ne débite plus de
—_— haute tension

ALLUMEUR
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LE FOUR A GAZ Systéme spécial "Heatflow"

Phase 2 - Passage en plein débit de I'électrovanne

Aprés l'allumage du brdleur et durant 20 & 40 secondes, le brdleur fonctionnera a faible débit
jusqu'au moment le bulbe sonde de I'électrovanne commandera I'ouverture de la valve .

Quverture valve

Aprés ouverture de la valve , le brlleur chauffe a pleine puissance

Vue de la flamme en plein débit

Aprés ouverture plein débit de I'électrovanne, le robinet thermostatique prend le relais afin de réguler
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LE FOUR A GAZ Systeme spécial "Heatflow"

Phase 3 - Régulation du four

Passé la phase 2 de mise en action de I'élecrtrovanne de sécurité, le contrble de la température est
maintenant assuré par le robinet thermostatique.

En fonction de la température captée par le bulbe de thermostat situé dans le four, le fluide qu'il
contient (bulbe) se dilatera ou se rétractera.

Ce changement de volume du fluide sera transmis, via le capillaire, au soufflet extensible du robinet .

Le soufflet agira sur l'ouverture ou la fermeture du clapet .

Clapet ouvert

Passage a plein débit du gaz vers le brlleur

\ Clapet ouvert :

Injecteur By-pass Passage gaz plein débit

m._______-_-
Bulbe sond\e de thermostat

T°C four Inférieure
a
T°C de consigne
(réglage manette four)
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LE FOUR A GAZ

Clapet fermé

Systéme spécial "Heatflow"

Passage du gaz par le by-pass (ralenti) vers le braleur

Passage gaz par
Injecteur By-pass :
GN+ 79
GPL+* @74

Soufflet

Clapetfermé :
Pas de passage gaz

T°C fourégale
ou supérieura 3
T°C de consigne
(réglage manette four)

La température de régulation sera contrélée par le systéeme thermostatique du robinet de four qui

maintient une régulation avec de faibles écarts par rapport a la température de consigne (+ ou - 2 C)
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LE FOUR A GAZ
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LE FOUR A GAZ
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LE FOUR A GAZ
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